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Te presentamos el nuevo catalogo de Navidad de Iberconseil,
donde podras encontrar una gama completa, diversa

y atractiva de los productos perfectos para estas fechas.

En esta ocasion, verds que el catadlogo se divide

en dos grandes bloques: novedades y clasicos.

En la primera parte, tenemos seis nuevas queserias
con su exquisita y selecta gama de productos por descubrir.
También hay novedades de productos en nuestros apartados
de productos festivos y de sabores, en tablas y en tradicion.
Todos ellos son idéneos para estas fiestas. Siempre encontraras
esos aperitivos llenos de color, las creaciones con trufa y fruta,
y otros nuevos sabores que te aportaran originalidad

y exclusividad.

En la parte de Clasicos, encontraras aquellos productos
que tenemos en gama que también son perfectos para estas fechas.
Tenemos gran variedad de productos que van desde los mejores
qguesos para preparar las apetitosas raclettes o fondues,

a la completa seleccion de variedades de cabra.
Tradicion y artesania, afinadores y maestros queseros,
que conviven con la mejor oferta DOP de variedades
de todos los rincones de Europa.

También encontrards mantequillas, dulces de frutas
y patés, los también indispensables en la mesa durante
estas fiestas tan sefaladas. También verds que hemos anadido
codigos QR a lo largo de todo el catdlogo para que puedas ver
de manera mas dindmica vy rapida, los nuevos videos de consejos
y trucos, los productos mas de cerca, curiosidades,

ideas de degustacion, etc.

Una vez mas, nos queda agradecer tu confianza

y desearte unas Felices Fiestas.



Leyendas

Elaborado con leche de vaca.

Elaborado con leche de cabra.

Elaborado con leche de oveja.

Elaborado con leche de bufala.

Elaborado con una mezcla de leches.

Elaborado con leche de cabra y oveja.
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Porcién / Corte.

Formato Individual.

Gran Formato.

Sin Lactosa

Fermier.

Bio.

Vegano.

DOP: producto con Denominacién
de Origen Protegida.

IGP: producto con Indicacién
Geografica Protegida.
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NOVEDADES

NUEVAS QUESERIAS

Formaggi Carozzi produce una gran variedad de quesos,
entre los mds destacados se encuentran el gorgonzola, el
taleggio, el mascarpone y el provolone. Estos quesos se

caracterizan por su sabor distintivo y su textura cremosa.

El queso gorgonzola es uno de los productos mds icéni-
cos de Formaggi Carozzi. Es un queso azul, elaborado
con leche de vaca y con un sabor fuerte y picante. Se
utiliza tanto en platos principales como en postres y es

muy apreciado en la gastronomia italiana.

Consulta en YouTube
nuestro video de
Gorgonzola al
Cucchiaio DOP




NUEVAS QUESERIAS

Italia

Dolce Paradiso Carozzi

Lombardia

Italia

Lombardia

m Italia

Dolce Paradiso con Nueces

Dolce Paradiso con Pistachos

150G 1Kg 1Kg

MARCA CAROZZI MARCA CAROZZ| MARCA CAROZZ|

CcODIGO 6374 UDS/CAJA 12 CODIGO 6375 UDS/CAJA 2 CcODIGO 6376 UDS/CAJA 2
PESO/UD 150 gr MG 73 % PESO/UD 1Kg MG 73 % PESO/UD 1Kg MG 73 %

Queso crema, elaborado a partir de una
combinacion de mascarpone y gorgon-
zola dispuestos en capas. Perfecto de-
gustarlo con pan de nueces y acompa-
farlo con vino Amarone ¢ Marsala Virgen.

Deliciosa especialidad compuesta de gor-
gonzola DOP y mascarpone, rellena de
nueces picadas y adornada con nueces. El
conjunto combina la intensidad del gor-
gonzola con la delicadeza del mascarpone
v el toque de las nueces.

El Gorgonzola DOP al Cucchiaio es una variante especial del queso

Gorgonzola que se caracteriza por su textura cremosa y suave, lo

que le permite ser consumido directamente con una cuchara, como

si fuera una crema o un postre.

Ademds del Gorgonzola, Carozzi también ofrece otra exquisita

variedad, un erborinato llamado Dolce Paradiso, un estilo de mil-

hojas de mascarpone y gorgonzola, cubierto con pistachos o nue-

ces. Viene en formato de barra de 1,5kg para cortar en lonchas

gruesas con un cuchillo fino o una lira. Una verdadera delicia por

descubrir.

Deliciosa especialidad compuesta de gor-
gonzola DOP vy mascarpone, rellena y ador-
nada con pistachos picados. El conjunto
combina la intensidad del gorgonzola con
la delicadeza del mascarpone y el sabor fi-
nalmente de los pistachos.

[talia

Dolce Capriziola Carozzi
1/8 Rueda 1,5Kg

MARCA CAROZZ|
CODIGO 6378 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,5 Kg MG 26 %

Queso de pasta blanda elaborado con le-
che de cabra procedente de cabras naci-
das y criadas en Lombardia. Es un queso
azul, elaborado con una técnica tradicional
vy envejecido durante unas 11 semanas, para
obtener una pasta suave y cremosa, de
sabor y aroma muy delicado pero incon-
fundible.
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NUEVAS QUESERIAS

El éxito de Sartori se debe en gran medida a la creati-
vidad y el ingenio de su equipo. La herencia de Sartori
ha contribuido a dar forma a los valores fundamenta-
les de la empresa: familia, compromiso, autenticidad,

ingenio, integridad y humildad.

Todos sus maestros queseros tienen mds de una déca-
da de experiencia elaborando queso en Wisconsin, es-
tudiando su oficio y perfeccionando ampliamente sus
habilidades en el riguroso Programa de Maestros Que-

seros de Wisconsin para obtener su prestigioso titulo.

Aunque Sartori produjo un gran parmesano desde el
principio, en 1982 la produccién un gran queso estilo
parmesano de clase mundial y otras variedades duras
de queso italiano, se convirti6 en la pieza central del
negocio. Actualmente, son reconocidos por sus que-

sos galardonados en todo el mundo.

Ademis, con la incorporacién de su queso Bella Vi-

tano obtuvieron el premio al «Mejor queso nuevo del

mundo» en los World Cheese Awards 2008, organi-

zados en Europa.

Las instalaciones de fabricacién de queso de Sartori
estdn situadas a menos de 70 millas de las granjas fa-
miliares asociadas de Wisconsin para ayudar a redu-
cir las emisiones de carbono y garantizan un proceso

equilibardo y sostenible.




NUEVAS QUESERIAS

o
EE.UU.

Bella Vitano Tomate y Basilico
Porciéon 150G

o
EE.UU.

Bella Vitano Merlot
Porcion 150G

o
EE.UU.

Bella Vitano Café Espresso
Porcién 150G

MARCA SARTORI
CODIGO 6411 UDS/CAJA 6
PESO/UD 150 gr MG 33,6 %

MARCA SARTORI
CODIGO 6410 UDS/CAJA 6
PESO/UD 150 gr MG 33,6 %

MARCA SARTORI
UDS/CAJA 6
MG 33,6 %

CODIGO 6409
PESO/UD 150 gr

Bella Vitano es un queso estilo italiano li-
geramente humedo pero quebradizo. Fue
desarrollado para resistir bien los sabores
que se introducen durante el proceso de
envejecimiento. En este caso, tomates ma-
duros vy albahaca aromatica. Tiene notas
deliciosas saladas vy dulces, vy la corteza es
parte de la experiencia de degustacion.

You([TH)

Consulta en YouTube
nuestro video de
Sartori

Este queso tiene una textura Unica, cre-
mosa y rica, pero crujiente y granular.
Estd bafado en vino Merlot, lo que le
aporta esta toque adicional de sabor
y color en la corteza. Una combinacion
perfecta en el paraiso culinario.

Bella Vitano es un queso estilo italiano
ligeramente humedo pero quebradizo.
Fue desarrollado para resistir bien los
sabores que se introducen durante el
proceso de envejecimiento. El espresso
recién tostado se frota a mano en ruedas
Bella Vitano dulces y azucaradas enveje-
cidas a la perfeccion cremosa.

]
EE.UU.

Bella Vitano Whiskey

o
EE.UU.

Bella Vitano Whiskey
Porcion 150G

1/4 RUEDA

MARCA SARTORI

CODIGO 6407 UDS/CAJA 4
PESO/UD 2,4 Kg MG 33,6 %

MARCA SARTORI
CODIGO 6408 UDS/CAJA 6
PESO/UD 150 gr MG 33,6 %

Esta version del Bella Vitano presenta un
gueso con mucha intensidad reforzado
por la potencia de un Whiskey Tenesse.
Una combinacion queso y alcohol per-
fectamente equilibrada.

Esta version del Bella Vitano presenta un
qgueso con mucha intensidad reforzado
por la potencia de un Whiskey Tenesse.
Una combinacion queso y alcohol per-
fectamente equilibrada.
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NUEVAS QUESERIAS

Abbaye

de Belloc,
siglos de

tradicion

En 1875, el padre Bastres, sacerdote de la diécesis de Bayona, fundé la primera abadia

benedictina del Pais Vasco: Notre-Dame de Belloc. Al principio era una simple granja de

arrendatarios, en la que los monjes se dedicaban al trabajo y a la oracién.

En los afios sesenta, Belloc se implicé plenamente en
el desarrollo agricola y fue citada por los organismos

agricolas locales como «granja modelo».

Como pioneros del desarrollo econédmico de la re-
gién, los monjes decidieron en 1959 transformar su
propia leche de oveja. Tras varios meses de duro traba-
jo, pruebas y recaudacién de fondos, nacié la queseria
Ardigasna y la leche pura de oveja de la Abadia de
Belloc, ardi gasna, que significa «queso de leche de

oveja» en euskera.

Desde 1994, los hermanos Benedictinos se han es-
pecializado en la maduracién. Su marca especifica es
llevar a cabo una maduracién suave y larga para ob-
tener un sabor suave y afrutado y permitir que la flor

se desarrolle libremente en la corteza de sus quesos.

Desde junio de 2021, un equipo de Habitat et Hu-
manisme se ha hecho cargo de la queseria de los mon-

jes benedictinos, que contintian su misidn espiritual

en el monasterio de Santa Escoldstica de Urt, a 500
m de la Abadia. La misién de la asociacién es perpe-
tuar el patrimonio de los monjes benedictinos y crear

actividades en torno a la integracién, la formacién, la

vivienda y la cultura.

Consulta en
YouTube

nuestro video Yﬂu T“he
de Belloc



NUEVAS QUESERIAS

o
Francia

Belloc Abadia 3-6 Meses
4Kg

o
Francia

Belloc Abadia 13-15 Meses
4Kg

o
Francia

Belloc Cerveza 3 Meses
2Kg

MARCA BELLOC
CODIGO 6421 UDS/CAJA1
PESO/UD 4 Kg MG 59 %

MARCA BELLOC
CODIGO 6422 UDS/CAJA1
PESO/UD 4 Kg MG 59 %

MARCA BELLOC
CODIGO 6442 UDS/CAJA1
PESO/UD 2 Kg MG 59 %

Elaborado con leche pasteurizada de
oveja en la region vasca de Francia. Ela-
borado originalmente por los monjes
benedictinos. Tiene una maduracion de
al menos 6 meses y su interior es firme
y con sabor a nuez. Tiene una corteza
polvorienta y su color es dorado intenso.
Combina bien con vino pinot noir afiejo o
una gran cerveza con lupulo.

Queso tradicional elaborado con leche
pasteurizada de oveja. Es de pasta pren-
sada no cocida y se presenta en formas
cilindricas de cantos redondeados. Las
piezas pesan de cuatro a cinco kilos vy
maduran entre 13 y 15 meses. Tiene una
corteza polvorienta y su color es dora-
do intenso. Combina bien con vino pinot
noir aflejo o una gran cerveza con lupulo.

Esta version del Belloc estd elaborado con
una cerveza tostada tipica de la zona
para darle sabor dulce ligeramente amar-
gas, su formato es solo de 1kg.

o
Francia

Belloc Pimentdn Leche Cruda
3 meses 1Kg

MARCA BELLOC
CODIGO 6443 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1Kg MG 59 %

Para fabricar esta version del Belloc, se
anade en la pasta el pimientdn tradicional
DOP de la zona gue se llama el Piment
d’Espelette para darle un toque ligera-
mente picante.

13
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NUEVAS QUESERIAS

Delin, e/ referente de Bourgogne

€7l 9’%6505 éth€5&lﬂéll€S

Fromagerie Delin es una empresa familiar establecida en Gilly-les-Citeaux, Borgonia,

desde hace 50 anios. Desde siempre buscan constantemente la innovacion, la excelencia y

la calidad de sus productos.

Fundada en 1969 por Jacques y Jacqueline Delin, la Fromagerie
Delin ha sido un referente en la produccién de quesos artesanales
de alta calidad. Con una trayectoria marcada por la innovacién y
el crecimiento. Han evolucionado continuamente para adaptarse a

los mercados globales y satisfacer a sus clientes con productos de

alta calidad.

En sus inicios, la Fromagerie Delin se dedic6 a la produccién de
leche fresca embotellada y quesos blancos. A lo largo de los afios 70,
ampliaron su gama para incluir quesos de pasta blanda, sentando

las bases de su futura especializacién.

En 1980, la empresa orient$ su produccién hacia los quesos Bri-
llat-Savarin enriquecidos con nata, tanto frescos como madurados.
Esta decisién estratégica marcé una nueva era para la queseria, con-
solidando su reputacién por la calidad y el sabor de sus productos.
En 1990, Philippe Delin tom6 las riendas de la queseria, enfocdn-
dose en la distribucién regional, que representaba mds del 80% del
mercado. Este enfoque permitié a la empresa fortalecer su presen-

cia local y establecer una base sélida para futuras expansiones.

o
Francia

Delicia de Bourogne
con Trufa 3% 100G

MARCA DELIN
CODIGO 6436 UDS/CAJA 5
PESO/UD 100 gr. MG 40 %

Queso Delicia de Bourgogne es un queso
fresco de leche de vaca pasteurizada con
una pasta muy cremosa de tipo Brillat
Savarin. Esta version viene con trufa en
su interior. Una combinacion tremenda.



NUEVAS QUESERIAS

o
Francia

Delicia de Bourgogne con
Mostaza 110G

o
Francia

Delicia de Bourgogne con
Papaya 110G

o
Francia

Delicia de Bourgogne con
Manzana 110G

MARCA DELIN
CODIGO 6434 UDS/CAJA 6
PESO/UD 110 gr. MG 40 %

MARCA DELIN
CODIGO 6435 UDS/CAJA 6
PESO/UD 110 gr. MG 40 %

MARCA DELIN
CODIGO 6431 UDS/CAJA 6
PESO/UD 110 gr. MG 40 %

Queso Delicia de Bourgogne es un queso
fresco de leche de vaca pasteurizada con
una pasta muy cremosa de tipo Brillat
Savarin. Esta version viene cubierta con
granos de mostaza. Le aporta personali-
dad vy textura.

o
Francia

Cremoso Bourgogne con
Mostaza 100G

Queso Delicia de Bourgogne es un queso
fresco de leche de vaca pasteurizada con
una pasta muy cremosa de tipo Brillat
Savarin. Esta version viene cubierta con
papaya confitada. Le aporta color y un
toque goloso.

o
Francia

Cremoso Bourgogne con
Trufa 3% 100G

Queso Delicia de Bourgogne es un queso
fresco de leche de vaca pasteurizada con
una pasta muy cremosa de tipo Brillat
Savarin. Esta version viene cubierta con
manzana caramelizada. Le aporta visto-
sidad y autenticidad.

o
Francia

Cremoso de Bourgogne
1,5Kg

MARCA DELIN
CODIGO 6433 UDS/CAJA 5
PESO/UD 100 gr. MG 40 %

MARCA DELIN
CODIGO 6432 UDS/CAJA 5
PESO/UD 100 gr. MG 40 %

MARCA DELIN
CODIGO 3835 UDS/CAJA1
PESO/UD 1,5 Kg MG 40 %

El cremeux de Bourgogne es un queso
de leche de vaca tipico de la region de
Bourgogne en Francia. Es un queso de
triple crema de maduracion suave, con
una textura particularmente cremosa. En
esta version se mezcla una mostaza tra-
dicional de la zona.

El cremeux de Bourgogne es un queso
de leche de vaca tipico de la region de
Borgofa en Francia. Es un queso de tri-
ple crema de maduracion suave, con una
textura particularmente cremosa. En esta
version se mezcla trufa en su interior.

El cremeux de Bourgogne es un queso
de leche de vaca tipico de la region de
Borgofa en Francia. Es un queso de tri-
ple crema de maduracion suave, con una
textura particularmente cremosa

15
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NUEVAS QUESERIAS

Quesos de Hualdo,

la Artesania
Contempordnea

Enclavada en los verdes paisajes de la provincia de Toledo, en El Carpio de 1ajo, la finca

de Casas de Hualdo no solo es reconocida por su produccion de aceite de oliva

de alta calidad, reputada y premiada en certdmenes internacionales, sino también por

la exquisitez de sus quesos artesanales.

La finca presenta unas condiciones dptimas para albergar una ex-
plotacién agricola y ganadera. Su rebano estd formado por cerca de
2.000 ovejas de raza manchega, la autéctona de la zona. Gracias a
su rusticidad, la oveja manchega estd muy bien adaptada al duro

clima de la zona, que es muy seco y caluroso.

La variedad de quesos de esta queseria surge de una misma base:
el trabajo en la cuba del cuajado y la dedicacién en la cdmara del
afinado. Por eso la gama que se ofrece se puede clasificar en pastas

duras, pastas semi cocidas, semiblandas, pastas lcticas.

Aunque lo que distingue a los Quesos de Hualdo va miés alld de
su exquisito sabor y textura. Es el compromiso con la calidad y la
tradicién lo que realmente los hace destacar en el mundo gastro-
némico. La finca se enorgullece de mantener pricticas sostenibles
y respetuosas con el medio ambiente en todas sus operaciones, ga-
rantizando asi que cada queso que llega a la mesa sea un tributo a

la tierra de la que proviene.

Consulta

en YouTube
nuestro video de
Quesos de Hualdo:

(11 Tube



NUEVAS QUESERIAS

o
Espana

Pl Leche Cruda Hualdo

o
Espaia

Mi Manchego 7 Meses
Leche Cruda 2,8Kg

o
Espafa

Sigma Oveja 4 Meses
Leche Cruda 2Kg

Rueda 670G

MARCA QUESOS DE HUALDO

CODIGO 6362 UDS/CAJA 4
PESO/UD 670 gr MG 28,9 %

MARCA QUESOS DE HUALDO
CODIGO 6338
PESO/UD 2,8 Kg MG 317 %

UDS/CAJA 2

MARCA QUESOS DE HUALDO
CODIGO 6339 UDS/CAJA 2

PESO/UD 2,2 Kg MG 351 %

Queso semiblando que se caracteriza
por su corteza verde-azulada y atercio-
pelada debido al crecimiento de espe-
cies del género Penicillium. Su forma es
cilindrica y su corteza estd enmohecida,
se caracteriza por olor a tierra mojada vy
sabor fungico.

Tiene impreso el dibujo del cincho en la
corteza. A lo largo de su maduracion, se
voltea y se cepilla para que sus cualida-
des organolépticas sean las mejores. Su
olor es lactico y en su sabor se perciben
muchos toques a cereal vy fungicos. La
textura es firme y mantecosa.

Queso de corteza natural madurado so-
bre tabla de madera de pino. Su corteza
tiene coloraciones variadas y su pasta
tiene ojos pequenos bien repartidos. Su
textura es firme y con un toque elastico.
En boca, tiene notas afrutadas citricas y
toques dulces.

o
Espana

Lambda Oveja Corteza
Lavada Leche Cruda 1,2Kg

o
Espana

Sigma Oveja 10 Meses
Leche Cruda 8Kg

MARCA QUESOS DE HUALDO
CODIGO 6337 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,2 Kg MG 28,9 %

MARCA QUESOS DE HUALDO
CODIGO 6343 UDS/CAJA1
PESO/UD 8 Kg MG 35 %

Queso de leche cruda de oveja y pasta
semiblanda. Durante su afinado se lava la
corteza con una salmuera, la cual le apor-
ta su caracteristico color anaranjado. Su
textura es blanda y fundente y en boca
destacan notas lacticas, afrutadas y fun-
gicas.

Queso de corteza natural madurado so-
bre tabla de madera de pino. Su corteza
tiene coloraciones variadas y su pasta
tiene ojos pequenos bien repartidos. Su
textura es firme y con un toque eldstico.
En boca tiene notas a madera y avellana
con final largo y memorable.
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Exclusividad y tradicion
del queso en Son Vives

La queseria de Son Vives, ubicada en la encantadora isla de Menorca, representa

la esencia de la tradicion quesera menorquina. Menorca, reconocida por sus paisajes

pintorescos y su rica historia, también es famosa por su produccion de queso,

particularmente el Queso Mahdn-Menorca, un producto con denominacion de

origen protegido (DOP) que destaca por su sabor tinico y su elaboracion artesanal.

\/is

Consulta

en YouTube
nuestro video
de Quesos
Son Vives:

(11 Tube)

Son Vives se distingue por su compromiso con la calidad y la tradicién.

Fundada en un entorno rural, esta queseria utiliza leche de vacas Frisonas

alimentadas en pastos naturales, lo que garantiza un producto final de

alta calidad. La elaboracién del queso en Son Vives sigue métodos tradi-

cionales, combinando técnicas ancestrales con controles modernos para

asegurar la maxima calidad. Los quesos de Son Vives son conocidos por

su textura firme, su sabor intenso y su caracteristico color amarillento.

o
Espafna

& -4
1/. Espa Aa M;norca

Menorca
Mahoén Son Vives Mahon DOP Curado Son Vives
Leche Cruda 2,5Kg Leche Cruda 2,3Kg
MARCA SON VIVES MENORCA MARCA SON VIVES MENORCA
CODIGO 6345 UDS/CAJA 2 CODIGO 6445 UDS/CAJA 2
PESO/UD 2,5 Kg MG 29 % PESO/UD 2,3 Kg MG 29 %

Queso de vaca tipico de la isla de Menor-
ca con una maduracion de 3-4 meses.
Es suave, poco salado y de textura semi-
cremosa. La pasta es de color amarilla o
blanca, segun la época del ano. Se ela-
bora en la finca de Son Vives, en la cos-
ta norte de Menorca, muy cerca del mar,
donde desde hace 8 afios cuentan con
una explotacion de solo 25 vacas.

Es un queso hecho de leche cruda de
vaca frisona, siguiendo lo métodos ar-
tesanos que se usaban antiguamente,
donde la mano del quesero influye en su
forma y tamafo del mismo, prensando la
pasta dentro de una tela llamada “fogas-
ser”. Su sabor es excepcional, equilibrado
v ligeramente salado. Su textura es suave
pero con caracter.
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FESTIVOS Y SABORES

o
Francia

Cabra Arbol de Navidad L.C.
(60GX16)

o
Francia

Cabra Arbol de Navidad L.C.
con Ceniza (60GX16)

Francia

Cabra Arbol de Navidad L.C.
Bipack (60GX2)

MARCA BACH
CODIGO 6364 UDS/CAJA1
PESO/UD 60 gr MG 22 %

MARCA BACH
CODIGO 6365 UDS/CAJA1
PESO/UD 60 gr MG 22 %

MARCA BACH
CODIGO 6366 UDS/CAJA 8
PESO/UD 60 gr MG 22 %

Pequeno queso elaborado con leche cru-
da de cabra y con la original forma de
arbol de Navidad. Todo un acierto para
estas fechas. Notas caprinas en su sabor
vy un toque de decoracion para tu mesa.

Francia

Cabra Buchette Oliva
Verde L.C. 250G

Pequefno queso elaborado con leche cru-
da de cabra y con la original forma de
arbol de Navidad. Todo un acierto para
estas fechas. Estd cubierto con una capa
de ceniza lo que le aporta un afadido en
su sabor caprino.

o
Francia

Colette Nature Leche Cruda
180G

Pequeno queso elaborado con leche cru-
da de cabra y con la original forma de
arbol de Navidad. Todo un acierto para
estas fechas. Notas caprinas en su sabor
y un togque de decoracion para tu mesa.

Francia

Crottin corazdén de Cereza y
Pétalos de Rosa 100G

MARCA BACH
CODIGO 6368 UDS/CAJA 8
PESO/UD 250 gr MG 22 %

MARCA BACH
CODIGO 6387 UDS/CAJA 6
PESO/UD 180 gr MG 22 %

MARCA JACQUIN
CODIGO 6396 UDS/CAJA 12

PESO/UD 100 gr MG 18 %

Rulo de Cabra elaborado con leche cruda
de cabra y cubierto de trocitos de olivas
verdes. El contraste de color y sabor es
muy acertado y conquistard a todos.

Queso tradicional, cuyas referencias lo si-
tuan ya en los mercados y mesas de me-
diados del siglo XIX. Se elabora con leche
cruda de cabra que se coagula, moldea
vy afina durante unas 3 semanas. Madura
sobre hojas de castafo, con el objetivo de
absorber la humedad vy afinar aromas, sa-
bores y texturas.

Queso fresco de cabra de leche pasteu-
rizada con la forma caracteristica del
Crottin. Esta cubierto por pétalos de rosa
deshidratadas vy al cortarlo en dos descu-
brimos en su interior un corazon de jalea
de cerezas. Un queso fresco y divertido
especialmente pensado para fiestas.



FESTIVOS Y SABORES

o
Francia

Crottin corazdén de Platano y

o
Francia

Chabichou Cabra

(o]
Francia

Chabichou Cabra con blister

Coco 100G 150G 150G

MARCA JACQUIN MARCA JACQUIN MARCA JACQUIN

CODIGO 6395 UDS/CAJA 12 CODIGO 6441 UDS/CAJA 6 CODIGO 6440 UDS/CAJA 6
PESO/UD 100 gr MG 18 % PESO/UD 150 gr MG 26 % PESO/UD 150 gr MG 26 %

Queso fresco de cabra de leche pasteuri-
zada con la forma caracteristica del Cro-
ttin. Esta cubierto con virutas de coco
deshidratadas vy al cortarlo en dos descu-
brimos en su interior un corazén de jalea
de platanos. Un gueso fresco y divertido
especialmente pensado para fiestas.

o
Francia

Caliéntame Fischer

Tiene unos aromas caprinos seguidos
de matices florales. Su textura es fresca
al principio vy al secarse se endurece. Su
corteza es rugosa y se desarrolla de ma-
nera natural.

o
Francia

Seine-et-Marne

Tiene unos aromas caprinos seguidos
de matices florales. Su textura es fresca
al principio y al secarse se endurece. Su
corteza es rugosa y se desarrolla de ma-
nera natural. En esta version viene enva-
sado individualmente.

o
W\ Francia

Brie de Meaux a la Truffe 6%

Brie con Higos y Nueces

250G 1/8 375G 1/4 Rueda 750G

MARCA JACQUIN MARCA ROTSHILD MARCA ROTSHILD

CODIGO 6415 UDS/CAJA 4 CODIGO 6444 UDS/CAJA 8 CODIGO 6447 UDS/CAJA 2
PESO/UD 250 gr MG 26 % PESO/UD 375 gr MG 20 % PESO/CAJA 15 Kg MG 20 %

El queso mas subido de tono de nuestro
catdlogo. Traduccion del francés “Chau-
ffe-moi” este queso pensado para comer
fundido viene en su interior con nata, ce-
bolla y trozos de beicon.

Descubre esta creacion excepcional que
combina la excelencia de un Brie de
Meaux DOP artesanal y la autenticidad
de la trufa incorporada con un minimo
de 6%.

Elaborado con leche cruda de vaca este
Brie se rellena con una mezcla de Higos
vy Nueces. Una combinaciéon de sabores
muy golosa.
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o
Francia

Tomme Oveja al Patxaran
750G

o
Francia

Mini Mantequillas Sabores
Le Meunier (20GX4)

ltalia

Pecorino Moliterno Tartufo
Porcion 250G

MARCA BASCO BERNAIS
CODIGO 6381 UDS/CAJA 6
PESO/UD 750 gr MG 37 %

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
CODIGO 6386 UDS/CAJA 6

PESO/UD 80 gr MG 78 %

MARCA CENTRAL
CODIGO 6302 UDS/CAJA13
PESO/UD 250 gr MG 31,60 %

Muy aromatico, equilibrado, textura que
permanece untuosa. Se le afade pacha-
ran en su proceso de elaboracion, lo que
le da mayor untuosidad y caracter. Que-
so de Oveja elaborado siguiendo la mas
pura tradicion vasca.

Inglaterra

Cheddar Madurado

Tabla de degustacion de 4 mantequillas
artesanas creadas por el Afinador Rodol-
phe Le Meunier. Una vez desmoldeadas
en frio podremos degustar los siguien-
tes sabores: Curry Breton que lleva en-
tre otros ingredientes cilantro, wakame,
cardamomo, algas... Piminta de Espelet-
te, Trufa, y la famosa sal vikinga con sal
ahumada, curcuma y cebolla.

Inglaterra

Cheddar Madurado Pifa 1/2

Queso elaborado a base de leche pas-
teurizada de oveja, entretejido con gene-
rosas y profundas vetas de trufa negra.
La trufa se agrega después del envejeci-
miento del queso mediante la inyeccion
de una pasta hecha de trufas negras.

/]
Holanda

Gouda Lavanda Basiron

Pifla Porcion 150G 1,5Kg Rueda 4,5KG

MARCA ILCHESTER MARCA ILCHESTER MARCA BASIRON

CODIGO 6438 UDS/CAJA 8 CODIGO 6439 UDS/CAJA 2 CODIGO 6392 UDS/CAJA1
PESO/UD 150 gr MG 44 % PESO/UD 1,5 Kg MG 44 % PESO/UD 4,5 Kg MG 55 %

Considerado el mas tradicional de los
quesos ingleses. Su sabor pronunciado y
su peculiar consistencia lo convierten en
un queso con acentuada y deliciosa per-
sonalidad. A esta variedad se le anaden
trocitos de pifa en su elaboracion para
darle un toque dulce vy refrescante a su
delicioso sabor.

Considerado el mas tradicional de los
quesos ingleses. Su sabor pronunciado vy
su peculiar consistencia lo convierten en
un queso con acentuada y deliciosa per-
sonalidad. A esta variedad se le anaden
trocitos de pifa en su elaboracion para
darle un toque dulce vy refrescante a su
delicioso sabor.

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada y aromatizado con flores de
lavanda. Su color es de un lila muy vis-
toso y su sabor te transporta al campo vy
flores. Se dice que la lavanda calma vy da
paz. Es perfecto para una tabla de que-
SOs por su color, textura y gran sabor.



TABLAS

o
Holanda

Gouda Cerveza Basiron

o
Holanda

Gouda Limoncello Basiron

o
Francia

Tabla Raclette Mixta

Rueda 4,5Kg Rueda 4,5Kg 540G

MARCA BASIRON MARCA BASIRON MARCA JEAN PERRIN

CODIGO 6393 UDS/CAJA1 CODIGO 6394 UDS/CAJA1 CODIGO 6417 UDS/CAJA 4
PESO/UD 4,5 Kg MG 55 % PESO/UD 4,5 Kg MG 55 % PESO/UD 1Kg

Auténtica delicia para los amantes del
queso v la cerveza. Este queso holandés,
elaborado con maestria, combina la suavi-
dad y cremosidad caracteristica del que-
so Gouda con el distintivo sabor y aroma
de la cerveza. Su textura semiblanda y su
sabor equilibrado se complementan a la
perfeccion. Tiene matices sutiles vy ligera-
mente amargos de la cerveza.

o
Francia

Tabla Morbier/Comté 12M
/St Vernier 300G

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada y donde se le afnade el tipico
Limoncello. Es un licor tipico de Italia, ob-
tenido por la maceracion en alcohol de la
cascara de limon y otros citricos. Este licor
le otorga un sabor muy especial con to-
ques citricos. Perfecto para una tabla de
quesos por su color totalmente amarillo y
su textura totalmente lisa.

o
Francia

Tabla Morbier/Comté 12M
/Edel Cléron 300G

Tabla de raclette tipica de Francia lista
para servir: Tablas de lonchas de raclette
natural de leche cruda, Raclette mostaza
y Morbier DOP.

o
Francia

Tabla Raclette 3 Quesos
Obrador de Quesos 360G

MARCA JEAN PERRIN
CcODIGO 6418
PESO/UD 1Kg

UDS/CAJA 4

MARCA JEAN PERRIN
CODIGO 6419 UDS/CAJA 4

PESO/UD 1Kg

MARCA OBRADOR DE QUESOS
CODIGO 6385 UDS/CAJA 4

PESO/UD 360 gr

Tabla de degustacion de quesos france-
ses del Jura: 100g de Comté DOP 12 me-
ses, 100g de Morbier DOP madurado vy
un Saint Vernier a la trufa.

Tabla de degustacion de guesos france-
ses del Jura 100g de Comte DOP 12 me-
ses, 100g de Morbier DOP madurado vy
un Edel de cleron para compartir.

Tabla de raclette pensada para 2 per-
sonas. La loncha de este queso fundido
puede acompanar patatas hervidas, em-
butidos vy ensalada. Esta tabla permite
degustar la raclette clasica, la raclette
ahumada y una version con pimienta ne-
gra. Una trilogia perfecta.
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TRADICION

o
Francia

Bethmale Vaca

o
Francia

Bethmale Cabra

Aveyron

o
Francia

Roquefort 1/2 Rueda

4Kg 4Kg Castelviel 1,35Kg

MARCA CORE CARZALAS MARCA CORE CARZALAS MARCA GABRIEL COULET

CODIGO 6414 UDS/CAJA1 CODIGO 6413 UDS/CAJA1 CODIGO 6372 UDS/CAJA 2
PESO/UD 4 Kg MG 28 % PESO/UD 4 Kg MG 28 % PESO/UD 1,4 Kg MG 32 %

La denominacion clasica de la region
Ariége en los Pyrénnés franceses. En esta
zona pastoral se produce este queso tra-
dicional de leche cruda de vaca con una
pasta muy untuosa.

o
Francia

Brie Noir Leche Cruda
Porcion 115G

La denominacion BETHMALE de la re-
gion Ariége en Francia también se pro-
duce con leche de cabra de la misma
zona.

Italia

Queso Azul Cabra Porcioén
150G

Queso DOP elaborado a partir de leche
cruda y entera de oveja. Tiene una madu-
racion de 3 meses para potenciar todo su
sabor. Una auténtica referencia para los
amantes del Roquefort. Sabor intenso vy
agradable.

(o)
Inglaterra

Blue Shropshire
Porcion 150G

MARCA DONGE
CODIGO 6370 UDS/CAJA 6
PESO/UD 115 gr MG 37 %

MARCA IGOR
CODIGO 4313 UDS/CAJA 8
PESO/UD 150 gr MG 53 %

MARCA CLAWSON
CODIGO 6437 UDS/CAJA12
PESO/UD 150 gr MG 48 %

Brie de Meaux con una maduracion de
12 meses. Perfecto para los amantes de
las sensaciones. Su textura es quebradi-
za y su sabor intenso. Es perfecto para
realizar lascas de sabor y disfrutarlo en
tus platos o maridado con vino. Deleita
el paladar de los amantes de los quesos
muy amaderados.

Un azul fino y cremoso. Sensacion a sal
muy baja tirando a dulce por ser de leche
de cabra.

Queso azul elaborado con leche pasteu-
rizada de vaca. La receta de este queso
se basa en el Stilton, pero afade annato
para darle su apetitoso color naranja. Es
mas suave gue el Stilton pero igual de
Ccremaoso.



TRADICION

o
Austria

L]
Austria

]
Austria

Landle Bioberger sin lactosa Landle Montforter sin lactosa Raclette

1/4 Rueda 1,5Kg Rueda 6,5Kg Barra 1,2Kg

MARCA LANDLE MARCA LANDLE MARCA LANDLE

CODIGO 6405 UDS/CAJA 2 CODIGO 6403 UDS/CAJA1 CODIGO 6404 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,9 Kg MG 35 % PESO/UD 6,5 Kg MG 19 % PESO/UD 1,2 Kg MG 30 %

Queso de vaca de leche pasteurizada coci-
day prensada originario de Austria. Tiene
la peculiaridad de usar Unicamente leche
de heno y ecoldgica de granjas peque-
fAas. Aromatico con sabor a frutos secos
v regusto floral largo en boca. Textura fina
con sus 5 meses de maduracion y garan-
tizado sin lactosa.

o
Suiza

Flores Téte de Moine
Bandeja Horeca 350G

MARCA DELICA
CODIGO 6420 UDS/CAJA 8
PESO/UD 350 gr MG 35 %

Queso con DOP, elaborado con leche
cruda de vaca. Es reconocido por su gran
sabor y su aroma ademas de su carac-
teristico corte en forma de rosetas. For-
mato de 350 gramos listo para consumir.

Queso bajo en grasa (19% de grasa abso-
luta). Elaborado con la mejor leche fresca
de los Alpes y envejecido (maduracion
de unos tres meses) y tratado de manera
artesanal tradicional. Tiene aromas de ca-
ramelo ligero, miel y manzana.

Raclette en barra de la cooperativa de
Vorarlberg Milch. Formato muy practico
para lonchear y fundir en el aparato de
raclette o con hamburguesas. Ligera-
mente mas firme que la raclette francesa
tiene un aroma un PoOco Mmas pronuncia-
do por su maduracion mas avanzada.
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FESTIVOS Y SABORES

Francia

Cabra Brocheta de Frutas
90G

o
Francia

Cabra Mini Bolitas Especias
125G

Francia

Cabra Brocheta de Especias
90G

MARCA SOREDA
CODIGO 3506 UDS/CAJA 6
PESO/UD 90 gr MG 22 %

MARCA SOREDA
CODIGO 3508 UDS/CAJA 6
PESO/UD 125 gr MG 22 %

MARCA SOREDA
CODIGO 3505 UDS/CAJA 6
PESO/UD 90 gr MG 22 %

Nueve mini brochetas de queso de cabra
con frutas frescas. Ideal para un aperitivo
original.

Francia

Cabra Tabla Aperitivo Mini
115G

Veinticinco bocaditos de queso de cabra
aromatizados con pimenton dulce, curry,
pimienta gris, pétalos de rosa y hojas de
estragdn. Un surtido perfecto para un
aperitivo original y lleno de color.

Nueve mini brochetas de queso de cabra
para todos los gustos. De avellana, semi-
llas de amapola, jengibre, albahaca, péta-
los de rosa, eneldo, curry, pimentén dulce
y cebollino.

(o]
Francia

Cabra Tabla Aperitivo

o
Francia

Cabra Mini Bolitas con Trufa
90G

MARCA SOREDA
CODIGO 3067 UDS/CAJA 6
PESO/UD 115 gr MG 45 %

320G

MARCA JACQUIN &FILS

CcODIGO 3086 UDS/CAJA 6
PESO/UD 320 gr MG 22 %

MARCA SOREDA
CODIGO 5594 UDS/CAJA 6
PESO/UD 90 gr MG 22 %

Bolitas de queso de cabra envueltas en
especias vy frutas (curry, amapola, pi-
mienta, albahaca, bayas rosas vy papaya).
Un surtido para un aperitivo original vy
colorido.

Surtido de pequefos snacks dulces vy sa-
lados de gueso de cabra. Mini porciones
con pina, papaya, ciruela o albaricoque,
vy peqguenas bolas aromatizadas (curry,
pimienta, estragon y pimentoén). Un sur-
tido completo para un aperitivo original
y colorido.

Mini bolitas de 10 gramos de gqueso de
cabra con trufa negra. Todo el sabor ca-
prino del queso, combinado con el inten-
so sabor de la trufa. Un aperitivo de lujo
para disfrutar con los tuyos.
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Francia

Cabra Truffettes

o
Francia

Cabra Mini Bolas con Frutas

o
Francia

Cabra Brochetas de Higo

(55Gx6) 15Gx40 80G

MARCA SOREDA MARCA SOREDA MARCA SOREDA

CODIGO 3848 UDS/CAJA 6 CODIGO 5592 UDS/CAJAT CcODIGO 3065 UDS/CAJA 6
PESO/UD 55 gr MG 22 % PESO/UD 540 gr MG 22 % PESO/UD 80 gr MG 22,65 %

Bolitas de queso de cabra con trocitos de
trufa negra en su interior. Especialmente
preparado para aperitivos y poder de-
gustar la combinacion del sabor caracte-
ristico de la trufa negra con la fuerza vy el
aroma del queso de cabra.

Bolitas de queso de cabra envueltas en
diferentes trocitos de frutas sabrosas
(ardndanos rojos, pifa y papaya). Un sur-
tido original y colorido, perfecto para tus
aperitivos.

Nueve mini brochetas de queso de cabra
con un trocito de higo. Ideal para degus-
tar como aperitivo. Combinacion perfec-
ta del sabor caprino del queso con el to-
que dulce del higo.

o
Francia

Cabra Brochetas de Tomate

o
Francia

Cabra Mini con Papaya

o
Francia

Cabra Mini con Arandanos

80G (80Gx6) Rojos (80Gx6)

MARCA SOREDA MARCA SOREDA MARCA SOREDA

CcODIGO 3066 UDS/CAJA 6 cODIGO 3717 UDS/CAJA 6 cODIGO 3716 UDS/CAJA 6
PESO/UD 80 gr MG 22,65 % PESO/UD 80 gr MG 22 % PESO/UD 80 gr MG 22 %

Nueve mini brochetas de queso de cabra
con tomate cherry. Perfecto para degus-
tar como aperitivo. Combinacion de sa-
bores muy mediterranea.

Queso elaborado con leche de cabra
pasteurizada recubierto de trocitos de
papaya. Sabor fresco y original. La pa-
paya aporta el punto dulce perfecto. Una
apuesta segura para un aperitivo original.
Cada caja contiene 6 unidades de 80gr.

Queso elaborado con leche de cabra pas-
teurizada recubierto de ardndanos rojos.
El color es el protagonista y su sabor,
gustard tanto a los mas pequefos como
alos mayores. Ideal para aperitivos. Cada
caja contiene 6 unidades de 80gr.
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Francia

Cabra Mini con Pifa

(o]
Francia

Cabra Mini con Mango

o
Francia

Cabra Mini con Fresas

(80Gx6) (80Gx6) (80Gx6)

MARCA SOREDA MARCA SOREDA MARCA SOREDA

cODIGO 3715 UDS/CAJA 6 CODIGO 4747 UDS/CAJA 6 CODIGO 4677 UDS/CAJA 6
PESO/UD 80 gr MG 22 % PESO/UD 80 gr MG 15 % PESO/UD 80 gr MG 22 %

Queso elaborado con leche de cabra
pasteurizada recubierto de trocitos de
pifa. Un sabor fresco y original. La pina
aporta el punto de acidez perfecto. Una
apuesta segura para un aperitivo original.
Cada caja contiene 6 unidades de 80gr.

Queso elaborado con leche de cabra
pasteurizada recubierto de trocitos de
mango. Sabor fresco y original. El man-
go le aporta el punto dulce perfecto. Una
apuesta segura para un aperitivo original.
Cada caja contiene 6 unidades de 80gr.

Queso elaborado con leche de cabra
pasteurizada recubierto de trocitos de
deliciosas fresas. El contraste de sabores
gustard tanto a los mas peqguefos como
alos mayores. Ideal para aperitivos. Cada
caja contiene 6 unidades de 80gr.

o
Francia

Cabra Mini con Pasas

o
Francia

Cabra Mini Coco

o
Francia

Cabra de Navidad

(80Gx6) (80Gx6) (80Gx6)

MARCA SOREDA MARCA SOREDA MARCA SOREDA

CODIGO 4675 UDS/CAJA 6 CODIGO 5561 UDS/CAJA 6 CODIGO 4194 UDS/CAJA 6
PESO/UD 80 gr MG 15 % PESO/UD 80 gr MG 22 % PESO/UD 80 gr MG 22 %

Queso elaborado con leche de cabra
pasteurizada recubierto de deliciosas
pasas. El contraste de color es divertido
y Su sabor, gustarad tanto a los mas pe-
guefos como a los mayores. Ideal para
aperitivos. Cada caja contiene 6 unidades
de 80gr.

Queso elaborado con leche de cabra
pasteurizada recubierto de trocitos de
coco. Exdtica combinacion de sabores
que potencia el sabor final del producto.
Especial para los amantes del coco que
veran una aplicacion de esta fruta muy
original y sabrosa.

Mini cabra de 80gr de 3 sabores diferen-
tes: curry, estragon y pimenton. Decora-
cion especial Navidad en cada mini ca-
bra de 80gr. Disefo atractivo para estas
fiestas.
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Francia

Cabra Mini Miel

o
Francia

Cabra Mini Hierbas Provenzales

Francia

Cabra Mini con Papaya

(80Gx6) (80Gx6) 80G

MARCA SOREDA MARCA SOREDA MARCA SOREDA

CODIGO 3843 UDS/CAJA 6 CODIGO 3842 UDS/CAJA 6 CODIGO 3070 UDS/CAJA 12
PESO/UD 80 gr MG 20 % PESO/UD 80 gr MG 21% PESO/UD 80 gr MG 22 %

Mini pasteles de cabra con una capa de
miel en su interior. Una mezcla que serd
una tentacion para todos. El sabor capri-
no del queso de cabra acompanado del
toque dulce de la miel despierta todos
los sentidos.

Francia

Cabra Mini con Arandanos

Mini pasteles de cabra con una capa de
hierbas provenzales en su interior. Una
combinacion peculiar pero acertada que
mezcla el sabor del queso de cabra tan
caracteristico con el extraordinario aro-
ma y sabor de las hierbas provenzales.

Queso elaborado con leche pasteuriza-
da de cabra y recubierto con trozos de
papaya. Sabor fresco, original y exotico.
Presentacion colorida perfecta para un
aperitivo o tabla de quesos. Embalaje in-
dividual para su perfecta conservacion.

o
Francia

Cabra Mini con Pifa

o
Francia

Petit Theodore Rhum Pasas

80G 80G 100G

MARCA SOREDA MARCA SOREDA MARCA RODOLPHE LE MEUNIER

CODIGO 3069 UDS/CAJA 12 CODIGO 3849 UDS/CAJA 12 CODIGO 6053 UDS/CAJA 6
PESO/UD 80 gr MG 22 % PESO/UD 80 gr MG 22 % PESO/UD 100 gr MG 25 %

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabray recubierto con trozos de aran-
danos. Sabor fresco y original. Presenta-
cion colorida perfecta para un aperitivo o
tabla de quesos. Embalaje individual para
su perfecta conservacion.

Mini pasteles de cabra con una capa de
pifa en su interior. Una combinacion
perfecta que mezcla el sabor del queso
de cabra tan caracteristico con el toque
dulce de la pifia. Un éxito que gustard a
todos.

Petit Theodore Rhum Raisin es un queso
triple crema enriquecido con pasas em-
papadas en ron vy elaborado con leche
de vaca y nata anadida. La riqueza de la
cremosidad vy la dulzura del ron vy las pa-
sas se combinan maravillosamente para
crear un perfil de sabor como ningun
otro. Es perfecto como postre o para una
tabla de quesos.
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o
Francia

Cabra Crottin con Manzana y
Canela 100GX6

Francia

Cabra Rulo Mini con Pétalos
de Rosa 100G

Francia

Cabra Rulo Mini con Ardandanos
100G

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 5897 UDS/CAJA 12
PESO/UD 100 gr MG 19,2 %

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 5276 UDS/CAJA 6
PESO/UD 100 gr MG 22 %

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 4477 UDS/CAJA 6

PESO/UD 100 gr MG 21%

Este tipico queso Francés hecho con
queso de cabra se caracteriza por su re-
ducido tamafno pero intenso sabor. Esta
elaborado con leche de cabra y se le ana-
de canela y trocitos de manzana en su
elaboracion. Una mezcla de gran sabor vy
frescura.

o
Francia

Cabra Rulo Mini con Flores
100G

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra. Sabor delicado y ligeramente
salado. La pasta es cremosa y despren-
de sutiles aromas caprinos. Recubierto
de pétalos de rosa para darle el toque de
color.

o
Francia

Cabra Rulo Mini con Pimienta
100G

Elaborado con leche de cabra pasteuri-
zada. Estéd recubierto de arandanos que
proporcionan un sabor diferente e inno-
vador. Combinacion de sabores deliciosa
v ligeramente dulce.

o
Francia

Cabra Rulo con Arandanos
1Kg

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 4449 UDS/CAJA 6
PESO/UD 100 gr MG 22 %

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 5025 UDS/CAJA 6
PESO/UD 100 gr MG 22 %

MARCA JACQUIN &FILS
CODIGO 4478
PESO/UD 1Kg

UDS/CAJA1
MG 21%

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra. Sabor delicado vy ligeramente
salado. La pasta es cremosa y desprende
sutiles aromas caprinos. Recubierto de
flores de colores para dar vida a la mesa
v a la tabla de quesos. Perfecto para es-
tas fiestas.

Elaborado con leche de cabra pasteuri-
zada. Esta recubierto de pimienta, lo que
da un sabor diferente y muy potente al
sabor caprino del queso. Combinacion
interesante que aumenta la fuerza de
este queso.

Elaborado con leche de cabra pasteu-
rizada, incluye arandanos en su interior,
que proporcionan un sabor diferente e
innovador. Combinacién de sabores de-
liciosa y ligeramente dulce.



FESTIVOS Y SABORES

o
Francia

Cabra Rulo con Flores

Francia

Cabra Rulo Mini de Pimienta y

Francia

Cabra Crottin Flores Corazdn

1Kg Citricos 100GX6 Rosa (100Gx6)

MARCA JACQUIN & FILS MARCA JACQUIN & FILS MARCA JACQUIN & FILS

CODIGO 4451 UDS/CAJA1 CODIGO 5839 UDS/CAJA 6 CODIGO 5275 UDS/CAJA 12
PESO/UD 1Kg MG 22 % PESO/UD 100 gr MG 21% PESO/UD 100 gr MG 192 %

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra. Sabor delicado y ligeramente
salado. La pasta es cremosa vy desprende
sutiles aromas caprinos. Recubierto de
flores de colores para dar vida a la mesa
v a la tabla de quesos. Perfecto para es-
tas fiestas.

o
Francia

Cabra Coeur de Berry con

Rulo de cabra mini recubierto con pi-
mienta negra y con trocitos de naranja vy
de limoén. Un contraste de sabores muy
interesantes para una explosion sorpren-
dente.

Estos quesitos elaborados con leche pas-
teurizada de cabra, seran la delicia de
todos. Decorado con pétalos de flores,
tiene corazon de rosa. Un sabor extraor-
dinario y delicado.

o
Holanda

Rulo Cabra Arandanos y Canela

o
Holanda

Rulo de Cabra con Miel

Flores (170grx3) 1Kg 1Kg

MARCA JACQUIN & FILS MARCA ALPHENAER MARCA ALPHENAER

cODIGO 5027 UDS/CAJA 6 CODIGO 5424 UDS/CAJA1 cODIGO 1823 UDS/CAJA1
PESO/UD 170 gr MG 20 % PESO/UD 1Kg MG 20 % PESO/UD 1Kg MG 22 %

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra. De pasta blanca consistente y
fina, esta recubierta de flores de colores.
Aroma caprino vy sabor suave. Caracteris-
tico por su forma de corazon.

Rulo de cabra fresco elaborado con le-
che de cabra pasteurizada. Se afnaden
arédndanos y canela en su fabricacion, lo
que le aporta un sabor acido vy dulce a la
vez. Combinacion perfecta que gustard a
todos.

Elaborado con leche de cabra pasteuri-
zada. Con sabor a miel, se consigue una
conocida y apreciada combinacion de
sabores.
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FESTIVOS Y SABORES

Francia

Cabra Tomme Adrienne
con Trufa Rueda 900G

o
Francia

Barisien con Trufa Dongé
575G

oy
Francia

Brie Nueces y Miel Fermier
700G

MARCA JACQUIN & FILS MARCA DONGE MARCA ROTHSCHILD
CODIGO 4670 UDS/CAJA1 CODIGO 5799 UDS/CAJA 100gr CODIGO 5564 UDS/CAJA 2
PESO/UD 11 Kg MG 23,7 % PESO/UD 575 gr MG >35 % PESO/UD 700 gr MG 20 %

Es la perfecta combinacion de la leche de
cabra y el hongo mas refinado vy aprecia-
do por los sibaritas, la trufa. Su textura es
blanda y esta recubierto de carbdn vege-
tal. Perfecto si se saca de la nevera una
hora antes de su degustacion.

o
Francia

Brie con Mostaza de Meaux
Fermier Leche Cruda Rueda

Queso de triple crema con corteza flo-
recida y una capa de trufa negra en su
interior. Su sabor es suave y mantecoso
con toques de hongos y boletus. Elabo-
rado con el método tradicional de cortar
la cuajada a mano y colocarla suavemen-
te en moldes.

o
Francia

Brie Fermier con Trufa
Leche Cruda Rueda 3Kg

Brie de Meaux de gran calidad, que en
su elaboracion, se corta por la mitad vy
se le afade una crema de nueces y miel.
El contraste perfecto de sabores hard de
esta creacion, una delicia para el paladar.
Estd elaborado con leche cruda de vaca.

Francia

Brie Trufa Fermier 1/4 Rueda
Leche CrudaC 800G

MARCA ROTHSCHILD
CODIGO 4672 UDS/CAJA1

PESO/UD 3 Kg MG 24 %

MARCA ROTHSCHILD
CODIGO 4441 UDS/CAJA1
PESO/UD 3 Kg MG 24 %

MARCA ROTHSCHILD
CODIGO 5563
PESO/UD 800 gr

UDS/CAJA 2
MG 20 %

Especialidad con Moutarde de Meaux
que tiene un sutil contraste entre la dul-
zura del queso Brie y el toque picante de
la antigua Mostaza Meaux (certificada
por una Indicacion Geografica Protegida:
IGP). Combina los dos productos mas
emblematicos de la ciudad de Meaux.
Elaborado con leche cruda de vaca, y
con un sutil sabor a avellana.

Combina el sabor vy la textura del Brie de
Meaux con el sabor fuerte y potente de
la trufa. Contiene un 3% de trufas de ca-
lidad optima: Trufas negras de Périgord.
Elaborado con leche cruda de vaca y con
una textura sedosa. Interior con trozos de
trufas, exquisito para el paladar.

Auténtico brie fermier elaborado con le-
che cruda de vaca. A las 4 semanas de
curacion el queso se corta en dos en sen-
tido horizontal y se le introduce una capa
de crema elaborada a base de auténtica
trufa negra. Un queso de altisima calidad
vy grandes ingredientes. Todo un lujo para
estas fiestas.



FESTIVOS Y SABORES

o
Francia

Brie DUo con Trufas

o
Francia

Brie DUo con Arandanos
Rueda 1,3Kg
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o
Francia

Brie con Trufas Leche Cruda

Rueda 1,3Kg

MARCA RENARD GILLARD

CODIGO 379 UDS/CAJA 2
PESO/UD 13 Kg MG 32%

MARCA RENARD GILLARD
CODIGO 381 UDS/CAJA 2

PESO/UD 1,3 Kg MG 30,60 %

3,8Kg

MARCA RENARD GILLARD

CODIGO 3287 UDS/CAJA1
PESO/UD 3,8 Kg MG 24 %

Brie elaborado con leche pasteurizada
de vaca. Incorpora en el centro una capa
de crema trufada. Original, permite la va-
riedad en cualquier tabla de quesos.

Brie elaborado con leche pasteurizada
de vaca. Relleno de crema de arandanos.
Original, permite la variedad en cualquier
tabla de quesos.

Francia

Brie con Trufas Leche Cruda

o
Francia

Brie con 3 pimientas

Brie elaborado con leche termizada de
vaca, relleno de crema trufada. Original,
permite la variedad en cualquier tabla de
quesos.

Francia

Brie con Trufas Rueda

1/4 Rueda 950G 1/4 Rueda 950G 1,5Kg

MARCA RENARD GILLARD MARCA RENARD GILLARD MARCA ROUZAIRE

cADIGO 380 UDS/CAJA 2 CODIGO 4440 UDS/CAJA 2 CODIGO 2943 UDS/CAJA 1
PESO/UD 950 gr MG 24 % PESO/UD 950 gr MG 24 % PESO/UD 1,5 Kg MG 25 %

Brie elaborado con leche termizada de
vaca, relleno de crema trufada en el cen-
tro. Original, permite la variedad en cual-
quier tabla de quesos.

Brie elaborado con leche termizada de
vaca, y con relleno de 3 pimientas. Una
textura cremosa con el toque picante de
las pimientas. Original, permite la varie-
dad en cualquier tabla de quesos.

Auténtico brie elaborado con leche pas-
teurizada de vaca. A las 4 semanas de
curacion el queso se corta en dos en sen-
tido horizontal y se le introduce una capa
de crema elaborada a base de auténtica
trufa negra, crema fresca DOP y mascar-
pone.
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o
Francia

Brie con Licor de Naranja

o
Francia

Brie con Mostaza de Meaux

o
Francia

Fin Briard con Trufa

Seine-et-Marne

1,5Kg 1,5Kg 180G

MARCA ROUZAIRE MARCA ROUZAIRE MARCA ROUZAIRE

CODIGO 2900 UDS/CAJA 1 CODIGO 2898 UDS/CAJA 1 CODIGO 5192 UDS/CAJA 5
PESO/UD 15 Kg MG 25 % PESO/UD 1,5 Kg MG 25 % PESO/UD 180 or MG 25 %

Brie elaborado con leche pasteurizada
de vaca. A las 4 semanas de curacion el
queso se corta en dos en sentido hori-
zontal y se bafia con Grand Marnier, licor
que forma parte del patrimonio culinario
de la region lle-de-France.

o
Francia

Brie Le Petit Dongé con Trufa
1,6Kg

Brie elaborado con leche pasteurizada de
vaca. A las 4 semanas de curacion el que-
so se corta en dos en sentido horizontal
vy se le introduce una capa de Mostaza de
Meaux que, como el queso, forma parte
del patrimonio culinario de la region lle-
de-France.

o
Francia

Camembert con Pimientas
RLM 250GX4

Queso Fin Briard elaborado con leche
pasteurizada de vaca con una capa de
crema elaborada a base de auténtica tru-
fa negra, crema fresca DOP y mascarpo-
ne. Para degustar en tabla de quesos o
bien fundir al horno, tipo fondue.

o
Francia

Camembert Les Bolaitus
Mons 270G

MARCA DONGE
CODIGO 5548 UDS/CAJA1
PESO/UD 1,6 Kg MG 21 %

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
UDS/CAJA 4
MG 23 %

CODIGO 5864
PESO/UD 250 gr

MARCA MONS
CODIGO 5422 UDS/CAJA 6
PESO/UD 270 gr MG 26,3 %

Auténtico brie fabricado con leche pas-
teurizada de vaca. Se le afaden trocitos
de trufa de San Juan en su interior en el
momento de su elaboracion y se deja
madurar durante unos 4 meses. Un pro-
ducto de alta calidad y sabor espectacu-
lar que sorprendera a todos.

Camembert semicurado elaborado con
Leche de vaca pasteurizada donde se le
afaden una mezcla de pimientas vy bayas
rosas que aumentan su sabor conservan-
do la tipica textura cremosa y untuosa.

Queso elaborado con leche cruda de
vaca con el interior de setas a las 5 pi-
mientas. Textura cremosa y sabor po-
tente, que marida perfectamente con
las setas y la pimienta de su interior. Una
explosion de sabor digna de probar vy dis-
frutar.
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o
Francia

Pavé d’Affinois Trufa

Francia

Fromager d’Affinois Trufa

o
Francia

L’Ortolan Trufa

150G Rueda 2Kg 135G

MARCA PAVE AFFINOIS MARCA PAVE AFFINOIS MARCA FROMAGERIE MILLERET

CODIGO 5748 UDS/CAJA 6 cODIGO 4590 UDS/CAJA1 CODIGO 4273 UDS/CAJA 6
PESO/UD 150 gr MG 31% PESO/UD 2 Kg MG 31% PESO/UD 135 gr MG 29 %

Fromager d’Affinois se elabora con leche
pasteurizada de vaca y nata. Su receta
hace que sea especialmente cremoso.
Sabor fresco, delicado y fino. Su pasta
contiene trufa de la regién del Perigord.

Francia

St. Julien Crok Nueces

Fromager Affinois se elabora con leche
pasteurizada de vaca y nata. Su receta
hace que sea especialmente cremoso.
Sabor fresco, delicado y fino. Su pasta
contiene trufa de la regién del Perigord.

Es un queso tierno y generoso. Su textura
es muy cremosa vy su receta es deliciosa.
Tiene una capa de trufa negra en su inte-
rior. Su sabor es suave pero elegante con
el toque de la trufa. Ideal para degustar
en familia.

o
Francia

St. Julien Nueces Rueda

o
Francia

St. Julien Nueces 1/2

150G 2Kg 1Kg

MARCA SAINT JULIEN MARCA SAINT JULIEN MARCA SAINT JULIEN

CODIGO 4685 UDS/CAJA 10 CODIGO 3052 UDS/CAJA1 CODIGO 2807 UDS/CAJA 2
PESO/UD 150 gr MG 28 % PESO/UD 2 Kg MG 28 % PESO/UD 1Kg MG 27 %

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada. Fusion de texturas, queso cre-
moso con relleno de nueces vy avellanas
picadas. Decorado con nueces para una
presentacion perfecta. Procedente de
I'lede-France.

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. Fusion de texturas, queso cre-
moso con relleno de nueces y avellanas
picadas. Procedente de Ille-de-France.

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada. Fusion de texturas, queso cre-
moso con relleno de nueces y avellanas
picadas. Decorado con nueces. Formato
de media luna. Procedente de I'lle-de-
France.
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Francia

St. Julien Nueces Rulo

Francia

St. Julien Nueces Porcion

o
Francia

Tapas du Fromager

1,2Kg 150G 110G

MARCA SAINT JULIEN MARCA SAINT JULIEN MARCA O’'TAPAS APERO

CODIGO 2808 UDS/CAJA 2 CODIGO 4686 UDS/CAJA 12 CODIGO 4550 UDS/CAJA12
PESO/UD 1,2 Kg MG 32 % PESO/UD 150 gr MG 27 % PESO/UD 110 gr MG 22 %

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada. Fusion de texturas, queso cre-
moso con relleno de nueces vy avellanas
picadas. Decorado con nueces. Formato
rulo. Procedente de I'lle-de-France.

eco0e

o
Francia

Tapas du Fromager

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada. Fusion de texturas, queso cre-
moso con relleno de nueces y avellanas
picadas. Decorado con nueces para una
presentacion perfecta.

o
Francia

Tomette Oveja con Trufa

Mini tapitas de queso fresco de vaca
con diferentes sabores: chorizo, mosta-
za, aceitunas negras y salmon marinado.
|deal para picar y decorar la mesa.

o
Francia

Tomme de Montagne con

240G 750G Trufas 1,7Kg

MARCA O'TAPAS APERO MARCA LE MOULIS MARCA POCHAT&FILS

CODIGO 5034 UDS/CAJA 6 CODIGO 6184 UDS/CAJA 3 CODIGO 5582 UDS/CAJA 2
PESO/UD 240 gr MG 22 % PESO/UD 750 gr MG 38 % PESO/UD 1,7 Kg MG 25 %

Mini tapitas de queso fresco de vaca
con diferentes sabores: chorizo, mosta-
za, aceitunas negras y salmon marinado.
Ideal para picar y decorar la mesa.

Elaborado unicamente con leche pasteu-
rizada de oveja a la que se le anade la
trufa negra. El resultado es un queso con
sabor intenso, equilibrado y muy aroma-
tico. Este queso con trufa presenta una
textura ligera y fundente con un buen
sabor a Trufa. Tiene dos meses de ma-
duracion.

Es un gueso de alta montafa de pasta
prensada. Se le anade trocitos de trufa
en el cuajo antes de moldear el queso.
De esta manera, al madurar, el queso ab-
sorbe el sabor de la trufa y queda todo
su aroma en el interior. Un placer para el
paladar.
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Italia

Azul Erborinato al Tartufo
1/8 Rueda 1,5Kg

ltalia

Azul Erborinato al Tartufo
1/2 Rueda 6Kg

o
Italia

Azul Blu’61 Luxury

MARCA MARIO COSTA
CODIGO 5885 UDS/CAJA 4
PESO/UD 1,5 Kg MG 26 %

MARCA MARIO COSTA
CODIGO 5884 UDS/CAJA1
PESO/UD 6 Kg MG 26 %

150G

MARCA LA CASEARIA CARPENEDO
CODIGO 5266 UDS/CAJA 8
PESO/UD 150 gr MG 31%

Este queso italiano es una especialidad
del Gorgonzola dulce al que se anade,
durante su elaboracion, trufa negra de
verano (un minimo del 1,5%). Su veteado
se distribuye uniformemente. Un queso
cremoso, facil de untar y muy aromatico.

[talia

Burrata a la Trufa

Este queso italiano es una especialidad
del Gorgonzola dulce al que se anade,
durante su elaboracion, trufa negra de
verano (un minimo del 1,5%). Su veteado
se distribuye uniformemente. Un queso
cremoso, facil de untar y muy aromatico.

[talia

Burratina Ahumada

Queso azul suave envejecido en vino Ra-
boso Passito IGT y ardndanos. Sabor in-
tenso vy Unico, equilibrado por las dulces
notas de vino y los ardndanos.

o
ltalia

Burrata al Tartufo

100G 100G 300G

MARCA MICHELANGELO MARCA MURGELLA MARCA TENERELLA

CODIGO 5072 UDS/CAJA 10 CODIGO 5351 UDS/CAJA 10 CODIGO 6010 UDS/CAJA 4
PESO/UD 100 gr MG 18 % PESO/UD 100 gr MG 18 % PESO/UD 300 gr MG 45,65 %

Queso de pasta hilada elaborado con
leche pasteurizada de vaca vy trocitos
de trufa. Tiene un aroma intenso a man-
tequilla y sabe suave y dulce. La trufa le
aporta un togue fuerte e intensifica el sa-
bor del queso. Una combinacion exquisi-
ta que sorprendera.

Esta Burrata de Murgella se procesa ma-
nualmente, primero creando una bolsa
de pasta hilada que se rellena de una
crema realizada con mozzarella. El toque
ahumado le da al exterior de la burratina
un sabor decisivo, en contraste con el co-
razon dulce y cremoso.

Queso de pasta hilada elaborado con
leche pasteurizada de vaca y trocitos
de trufa. Tiene un aroma intenso a man-
tequilla y sabe suave y dulce. La trufa le
aporta un toque fuerte e intensifica el sa-
bor del queso. Una combinacion exquisi-
ta que sorprendera.
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ltalia

Campi al Peperoncino

[talia

Monteterno al Tartufo

/]
Italia

Monteterno al Tartufo

1,6Kg 1/2 Rueda 3KG Rueda 6KG

MARCA QUATTRO PORTONI MARCA MURGIA MARCA MURGIA

CODIGO 5793 UDS/CAJA 2 CODIGO 5335 UDS/CAJA 2 CODIGO 5365 UDS/CAJA1
PESO/UD 1,6 Kg MG 43 % PESO/UD 3 Kg MG 33 % PESO/UD 6 Kg MG 33 %

Es un queso elaborado con leche de bu-
fala, envejecido durante al menos 2 me-
ses y realzado por el inconfundible sabor
de la guindilla. iEs la opcion ideal para
los amantes de los sabores picantes! Su
corteza es amarillo pajizo vy salpicada de
guindilla.

o
Italia

Monteterno al Tartufo

Queso elaborado a base de leche pas-
teurizada de oveja, entretejido con gene-
rosas y profundas vetas de trufa negra.
Perfecto para rallar, cortar a virutas, rom-
per en piedritas, etc.

o
ltalia

Pecorino Moliterno Rueda

Queso elaborado a base de leche pas-
teurizada de oveja, entretejido con gene-
rosas y profundas vetas de trufa negra.
Perfecto para rallar, cortar a virutas, rom-
per en piedritas, etc.

o
Italia

Pecorino Moliterno Tartufo

200G 5,2Kg vy 1/2 Rueda 2,7Kg Porcién 250G
MARCA MURGIA MARCA CENTRAL MARCA CENTRAL
cODIGO 5575 UDS/CAJA 200gr CODIGO 5014 UDS/CAJA 2 CODIGO 6302 UDS/CAJA 13
PESO/UD 200 gr MG 33 % PESO/UD 5,2 Kg MG 31,60 % PESO/UD 250 gr MG 31,60 %
) CODIGO 5115 UDS/CAJA 4
Creacion elaborada a base de leche pas- Queso elaborado a base de leche pas-
PESO/UD 2,7Kg MG 31,60 %

teurizada de oveja, y generosas vy profun-
das vetas de espectacular trufa negra.
|deal para degustar en cualquier momen-
to vy disfrutar de este lujoso queso. No
defraudara a nadie.

Queso elaborado a base de leche pas-
teurizada de oveja, entretejido con gene-
rosas y profundas vetas de trufa negra.
A diferencia de otros quesos, la trufa
se agrega después del envejecimiento
del queso mediante la inyeccion de una
pasta hecha de trufas negras de primera
calidad.

teurizada de oveja, entretejido con gene-
rosas y profundas vetas de trufa negra.
La trufa se agrega después del envejeci-
miento del queso mediante la inyeccion
de una pasta hecha de trufas negras.
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o
Italia

Pecorino al Tartufo

o
[talia

Pecorino Tartufo
Porcidon 250G

o
[talia

Pecorino al Peperoncino
Rueda 2Kg

Rueda 2Kg
MARCA IL FORTETO
CODIGO 720 UDS/CAJA 2
PESO/UD 2 Kg MG 38,90 %

MARCA IL FORTETO
CODIGO 718
PESO/UD 250 gr

UDS/CAJA 20
MG 56 %

MARCA IL FORTETO
CODIGO 4431
PESO/UD 2 Kg

UDS/CAJA 2
MG 39 %

El Pecorino al Tartufo es una armoniosa
combinacion entre la leche de oveja vy
la fuerza de la trufa. De pasta granulosa
se puede consumir en tabla de quesos o
también anadirlo a un plato de pasta.

]
[talia

Pecorino al Peperoncino
Rueda 2Kg

El Pecorino al Tartufo es una armoniosa
combinacion entre la leche de oveja vy
la fuerza de la trufa. De pasta granulosa
se puede consumir en tabla de quesos o
también anadirlo a un plato de pasta.

o
[talia

Pecorino Vino Chianti Busti
1Kg

Elaborado con leche de oveja pasteuriza-
da. La pasta presenta una textura granu-
losa. El olor es delicado pero persistente.
Encontraremos trocitos de guindilla en
su interior que le dan mas fuerza a su sa-
bor. Tiene 3 meses de maduracion.

o
[talia

Pecorino con Nueces Il Noce
1Kg

MARCA IL FORTETO
UDS/CAJA 2
MG 38,60 %

CODIGO 3742
PESO/UD 2 Kg

MARCA BUSTI
CODIGO 6227 UDS/CAJA3
PESO/UD 1Kg MG 38 %

MARCA BUSTI
CODIGO 6300 UDS/CAJA 3
PESO/UD 1Kg MG 34 %

Queso Pecorino elaborado con leche de
oveja pasteurizada. La pasta presenta
una textura granulosa. El olor es delicado
pero persistente. Encontraremos granos
de pimienta en su interior que le dan mas
cuerpo a su sabor. Tiene 3 meses de ma-
duracion.

Queso madurado bajo orujo y enriqueci-
docon “Vino Chianti DOCG”. El queso, asi
envejecido durante mas de 3 meses, va
adquiriendo los intensos matices vy aro-
mas del vino vy deja en el paladar un sa-
bor fuerte y acido. Se presenta cubierto
de orujo, por lo que la corteza adquiere
un caracteristico color magenta oscuro.

Las nueces picadas, de Sorrento o siem-
pre de origen nacional, se afaden direc-
tamente a la masa durante el proceso de
fabricacion del Pecorino. La corteza es
un color rosdceo y su masa es elastica
vy se caracteriza por la presencia de las
nueces picadas.
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[talia

Capra Regina al Tartufo
1/2 Rueda 2,5 Kg

o
Italia

Speziato al Tartufo Rueda
3Kg

o
Inglaterra

Cheddar Mexicana

MARCA MURGIA
CODIGO 5265 UDS/CAJA 2
PESO/UD 2,5 Kg MG 33 %

MARCA LA CASEARIA CARPENEDO
UDS/CAJA1
MG 34 %

CODIGO 5901
PESO/UD 3 Kg

1,5Kg

MARCA ILCHESTER

CODIGO 3345 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,5 Kg MG 31%

Queso elaborado con leche de cabra vy
con vetas de trufa en su interior. Las mar-
cas en su corteza son de la canasta en la
gue se elabora y madura el queso. Su sa-
bor es aromatico, delicioso y consistente.

o
Inglaterra

Cheddar con Trufa

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada. En el momento de su elabora-
cion, se le afaden especias en su corte-
za, para que durante su curacion de un
mes, le vayan dando sabor al queso. En
su interior encontramos trocitos de trufa,
todo un lujo.

o
Irlanda

Cheddar Irish Porter Porcién
150G

Queso cheddar inglés elaborado con
leche de vaca. Mezclado con pimientos
picantes rojos y verdes, chiles jalapenos
y espolvoreado con pimentdn. Visual-
mente muy atractivo, de color llamativo
y sabor ligeramente picante.

o
Irlanda

Cheddar Irish Porter

1,5Kg

MARCA ILCHESTER

CODIGO 5895 UDS/CAJA 2
PESO/UD 15 Kg MG 33 %

MARCA OLD IRISH CREAMERY
UDS/CAJA 16
MG 34 %

CODIGO 5689
PESO/UD 150 gr

1,2Kg

MARCA OLD IRISH CREAMERY

CODIGO 5690 UDS/CAJA1
PESO/UD 12 Kg MG 34 %

Considerado el mas tradicional de los
quesos ingleses. Su sabor pronunciado vy
su peculiar consistencia lo convierten en
un queso con acentuada vy deliciosa per-
sonalidad. Se le anaden trocitos de trufa
en su elaboracion potenciando aun mas
su sabor.

Sabor equilibrado del cheddar con el to-
qgue de malta y caramelo que aporta la
cerveza. Su apariencia marmoleada es
sUper atractiva y su textura es ligeramen-
te quebradiza. Ideal degustarlo con un
buen whisky irlandés.

Sabor equilibrado del cheddar con el to-
que de malta y caramelo que aporta la
cerveza. Su apariencia marmoleada es
sUper atractiva y su textura es ligeramen-
te quebradiza. Ideal degustarlo con un
buen whisky irlandés.



FESTIVOS Y SABORES

o
Inglaterra

Cheddar Ahumado
Applewood 1,5Kg

o
Inglaterra

East Middlands

o
¥ Inglaterra

East Middlands

Stilton Blanco con Mango y
Jengibre 1,15Kg

Stilton Blanco con Arandanos
1,15Kg

MARCA ILCHESTER
CODIGO 5344
PESO/UD 15 Kg

UDS/CAJA 2
MG 34 %

MARCA CLAWSON
CODIGO 5128 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,2 Kg MG 25,5 %

MARCA CLAWSON
CODIGO 5127 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,2 Kg MG 30 %

Queso cheddar inglés elaborado con
leche pasteurizada de vaca y con sabor
ahumado. ldeal para preparar pizzas vy
calzones, patatas horneadas, ensaladas,
salsas, etc.

]
Inglaterra

Wensleydale Arandanos
1/2 1,5Kg

El White Stilton DOP es una variedad jo-
ven del Stilton, sin moho azul. Esta ela-
borado con leche de vaca. Suave, delicio-
samente cremoso y desmenuzable. Tiene
un toque dulce por los trocitos de mango
vy jengibre. De textura semi-tierna y con
un sabor fuerte.

o
Inglaterra

Wensleydale Arandanos
Porcion 150G

El White Stilton DOP es una variedad jo-
ven del Stilton, sin moho azul. Esta elabo-
rado con leche de vaca. Suave, cremoso y
desmenuzable. Tiene un toque de acidez
provocada por trocitos de ardndanos. De
textura semi-tierna y con un sabor muy
fresco.

o
Inglaterra

Wensleydale Mango Naranja
1/2 1,5Kg

MARCA ILCHESTER
CODIGO 2483
PESO/UD 15 Kg

UDS/CAJA 2
MG 44 %

MARCA ILCHESTER
CODIGO 925 UDS/CAJA 12

PESO/UD 150 gr MG 44 %

MARCA ILCHESTER
CODIGO 2484 UDS/CAJA 2

PESO/UD 1,5 Kg MG 26,5 %

Queso Wensleydale elaborado con leche
de vaca. Tiene una textura granulosa, un
ligero sabor a miel e incorpora deliciosos
ardndanos rojos. Se puede consumir en
tablas de quesos, en ensaladas, en salsa
o0 acompanando platos calientes.

Queso Wensleydale elaborado con leche
de vaca. Tiene una textura granulosa, un
ligero sabor a miel e incorpora deliciosos
arandanos rojos. Se puede consumir en
tablas de quesos, en ensaladas, en salsa
o acompanando platos calientes.

Queso elaborado con leche de vaca que
combina el sabor suave del Wensleyda-
le con trozos de mango y de naranja. Se
puede consumir en ensaladas, en tablas
de quesos o como postre.
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(o]
Inglaterra

Wensleydale Mango Naranja
Porcién 150G

/]
Inglaterra

Wensleydale Chocolate
Naranja 1/2 Rueda 1,5Kg

o
Inglaterra

Wensleydale Arandanos Rojos
1/2 Rueda 1,2Kg

MARCA ILCHESTER
CODIGO 928
PESO/UD 150 gr

UDS/CAJA 12
MG 26,50 %

MARCA ILCHESTER
CODIGO 4035
PESO/UD 15 Kg

UDS/CAJA 2
MG 27 %

MARCA CLAWSON
CODIGO 5009 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,2 Kg MG 28 %

Queso elaborado con leche de vaca que
combina el sabor suave del Wensleyda-
le con trozos de mango y de naranja.
Se puede consumir en ensaladas o bien
Ccomo postre.

/]
Dinamarca

Castello Pina

Queso elaborado con leche de vaca que
combina el sabor suave del Wensleydale
con trozos de chocolate y de naranja. Se
puede consumir en ensaladas, en tablas
de quesos o0 como postre.

o
Dinamarca

Castello Pina Mini

Queso Wensleydale elaborado con leche
de vaca. Tiene una textura granulosa, un
ligero sabor a miel e incorpora deliciosos
arandanos rojos. Se puede consumir en
tablas de quesos, en ensaladas, en salsa
o0 acompafando platos calientes.

(/]
Dinamarca

Castello Pimienta

1Kg 125G 1Kg

MARCA CASTELLO MARCA CASTELLO MARCA CASTELLO

CODIGO 1000 UDS/CAJA1 CODIGO 1004 UDS/CAJA10 CODIGO 998 UDS/CAJA1
PESO/UD 1Kg MG 23,8 % PESO/UD 125 gr MG 24 % PESO/UD 1Kg MG 28 %

Queso blanco decorado con jugosos tro-
zos de pifla que le aportan un delicioso
sabor y un toque de color. Ideal para ape-
ritivos y cocteles por su original presen-
tacion.

Queso blanco decorado con jugosos tro-
zos de pifa que le aportan un delicioso
sabor y un toque de color. Ideal para ape-
ritivos y cocteles por su original presen-
tacion.

Queso blanco decorado con trozos de
pimienta negra que aportan un delicio-
so sabor y un toque de color. Ideal para
aperitivos y cocteles por su origina pre-
sentacion.
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/]
Dinamarca

Castello Cebolleta

L]
Holanda

Gouda Hierbas Rueda

L]
Holanda

Gouda Trufa Rueda

1Kg 4,5Kg 4,5Kg

MARCA CASTELLO MARCA BASIRON MARCA BASIRON

CODIGO 997 UDS/CAJA1 CODIGO 3745 UDS/CAJA1 CODIGO 3053 UDS/CAJA 1
PESO/UD 1Kg MG 28,3 % PESO/UD 4,5 Kg MG 50 % PESO/UD 4,5 Kg MG 321%

Queso blanco decorado con trozos de
cebolleta que aportan un delicioso sabor
vy un toque de color. Ideal para aperitivos
y cocteles por su original presentacion.

o
Holanda

Gouda Tricolore Rueda

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada y aromatizado con una mezcla
de hierbas, pimentdn, cebolleta y ajo.
Idoneo para aperitivos o tablas de que-
sos. También para cocinar y dar un toque
original y diferente a los platos.

o
Holanda

Gouda Mostaza Rueda

Queso elaborado con leche pasteuriza-
da de vaca, aromatizado con pequenos
trozos de trufa negra. Maduracion de 6
semanas. ldéneo para aperitivos vy tablas
de quesos. También para cocinar y dar un
toque diferente a los platos.

o
Holanda

Gouda Villa Truffo Fermier

4,5Kg 4,5Kg Rueda 9Kg

MARCA BASIRON MARCA BASIRON MARCA VILLA TRUFFO

cODIGO 4004 UDS/CAJA1 CODIGO 3744 UDS/CAJA1 CcAODIGO 4019 UDS/CAJA1
PESO/UD 4,5 Kg MG 50 % PESO/UD 4,5 Kg MG 50 % PESO/UD 9 Kg MG 54 %

Es un queso elaborado con leche de ca-
bra y vaca. Tiene un color nunca visto.
Bajo su corteza blanca este queso tiene
tres colores! Con color rojo de chiles, pi-
mientos verdes y deliciosa pasta blanca
de cabra. Es un queso tricolor de gran
sabor!

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada y aromatizado con Mostaza. Es
uno de los quesos mas populares de la
gama Basiron. Idoneo para aperitivos o
tablas de quesos. También para cocinar
y dar un toque original y diferente a los
platos.

Es un queso muy sabroso realizado con
leche termizada de vaca. Contiene troci-
tos de trufa negra en su interior que le
dan un sabor irresistible. Un queso para
el verdadero gourmet.
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o
Holanda

Gouda Villa Truffo 1/4

o
Holanda

Gouda Villa Fumé

o
Holanda

Gouda Villa Provence Rueda

Rueda 2Kg Rueda 5Kg 5Kg

MARCA VILLA TRUFFO MARCA VILLA FUME MARCA VILLA PROVENCE

cODIGO 4302 UDS/CAJA1 CODIGO 4648 UDS/CAJA1 cODIGO 4018 UDS/CAJA1
PESO/UD 2 Kg MG 54 % PESO/UD 5 Kg MG 31% PESO/UD 5 Kg MG 50 %

Es un queso muy sabroso realizado con
leche termizada de vaca. Contiene troci-
tos de trufa negra en su interior que le
dan un sabor irresistible. Un queso para
el verdadero gourmet.

]
Holanda

Gouda Cabra Fenugreco

Buen equilibrio entre los aromas del que-
50, el ahumado vy el punto de sal. Fue Me-
dalla de Oro en el concurso de Nantwich
en su categoria. Es un Gouda de granja
de leche termizada.

o
Holanda

Gouda Trufa Porciodn

Villa Provence es un queso artesano con
tomillo y romero. Se elabora con leche de
vaca pasteurizada. Lo que hace que este
queso tan especial es su gusto particu-
lar y su color azul. Tiene una maduracion
aproximada de 8 semanas. Ideal para ta-
bla de quesos.

(o]
Holanda

Gouda Mostaza y Eneldo

Rueda 5Kg 150G Porcion 150G

MARCA GEITENSTEE MARCA WYNGAARD MARCA WYNGAARD

CODIGO 4649 UDS/CAJA 1 CODIGO 4216 UDS/CAJA 12 CODIGO 4214 UDS/CAJA 12
PESO/UD 5 Kg MG 29,1 % PESO/UD 150 gr MG 30,9 % PESO/UD 150 gr MG 30 %

Tiene un sabor dulzdn a cabra muy agra-
dable. Difunde unos aromas delicados a
nueces y curry. Es un Gouda Fermier de
leche termizada.

Gouda de excepcional sabor con una
capa de trufa por encima de la porcion.
Tiene un intenso aroma por la combina-
cion de estos dos sabores y una textura
Unica. Un queso exquisito que despierta
el paladar.

Gouda de excepcional sabor con una
capa de mostaza y eneldo por encima de
la porcion. Tiene un intenso aroma por la
combinacion de sabores y una textura
Unica. Un queso divertido y de calidad
para degustar con los tuyos.
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o
Espafna

Queso de Oveja Mediterraneo
Rueda 3Kg y 1/2 Rueda 1,5 Kg

o
Espana

Queso de Oveja al Pedro
Ximenez Rueda 3Kg vy 1/2 Rueda

(o]
Espana

Queso de Oveja con Pedro
Ximenez Porciéon 250G

MARCA DON JUAN
CODIGO 5121 UDS/CAJA 2
PESO/UD 3 Kg MG 35 %
CODIGO 5122 UDS/CAJA 4
PESO/UD 15 Kg MG 35 %

MARCA DON JUAN

CODIGO 5118 UDS/CAJA 2
PESO/UD 3 Kg MG 39 %
CODIGO 5119 UDS/CAJA 4
PESO/UD 1,5 Kg MG 36 %

Queso elaborado con leche pasteurizada
de oveja y una mezcla de hierbas (tomillo
y orégano). Tiene una curacion minima
de 105 dias. Su sabor es auténtico medi-
terraneo, fresco. La mezcla de hierbas le
aporta su toque diferencial.

o
Espana

Signature Cave Aged 5Q’S
Leche Cruda Tapas 150G

Queso elaborado con leche de oveja pas-
teurizada con una curacion minima de
180 dfas. Se le afade vino Pedro Ximenez
en su elaboracion, lo que le aporta este
sabor dulce del vino y potencia el sabor
del queso.

o
Espana

Signature Cave Aged 5Q’S
Leche Cruda Tapas 150G

MARCA DON JUAN
CODIGO 5120 UDS/CAJA 12
PESO/UD 250 gr MG 39 %

Queso elaborado con leche de oveja pas-
teurizada con una curacion minima de
180 dias. Se le anade vino Pedro Ximenez
en su elaboracion, lo que le aporta este
sabor dulce del vino y potencia el sabor
del queso.

]
Espana

Signature Cave Aged 5Q’S
Leche Cruda 3Kg

MARCA 5Q
CODIGO 6045 UDS/CAJA10
PESO/UD 150 gr MG 36 %

MARCA 5Q
CODIGO 6044 UDS/CAJA12
PESO/UD 150 gr MG 36 %

MARCA 5Q
CODIGO 6043 UDS/CAJA1
PESO/UD 3 Kg MG 36 %

El proceso de maduracion en barricas
de Jerez durante varios meses, le da a
este queso de oveja sin pasteurizar notas
amaderadas y un sabor refinado gracias
al aroma caracteristico de este vino es-
panol. Ganador Super Gold en los World
Cheese Awards. Formato en lonchas para
su mejor degustacion.

El proceso de maduracion en barricas
de Jerez durante varios meses, le da a
este queso de oveja sin pasteurizar notas
amaderadas y un sabor refinado gracias
al aroma caracteristico de este vino es-
panol. Ganador Super Gold en los World
Cheese Awards. Formato en lonchas para
su mejor degustacion.

El proceso de maduracion en barricas
de Jerez durante varios meses, le da a
este queso de oveja sin pasteurizar notas
amaderadas y un sabor refinado gracias
al aroma caracteristico de este vino es-
pafnol. Ganador Super Gold en los World
Cheese Awards.
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o
Espafa

Queso de Oveja con Trufa
Porcion 250G

o
Espafna

Queso de Oveja con Trufa
Rueda 3Kg y 1/2 Rueda

MARCA DON JUAN
CODIGO 5117 UDS/CAJA 12
PESO/UD 250 gr MG 36 %

Queso elaborado con leche pasteurizada
de oveja con una curacion minima de 45
dias. Se le aflade trufa en su interior for-
mando vetas de este sabor tan intenso
vy exquisito. Una delicia para los sentidos.

MARCA DON JUAN

CODIGO 5115 UDS/CAJA 2
PESO/UD 3 Kg MG 36 %
CODIGO 5116 UDS/CAJA 2
PESO/UD 15 Kg MG 36 %

Queso elaborado con leche pasteurizada
de oveja con una curacion minima de 45
dias. Se le afade trufa en su interior for-
mando vetas de este sabor tan intenso
vy exquisito. Una delicia para los sentidos.



iNo olvides consultar
los nuevos videos
en nuestro canal
YouTube!

49

CLASICOS




HOT



eJ0JeS) BIoBUWAR [099) SueH




A

0
O
=
0
<
—
O

52

HOT

o
Francia

Raclette Rueda Leche Cruda

Francia

Raclette Rueda

o
Francia

Raclette 1/2 Rueda

6,7Kg 6,7Kg (3,25Kgx2)

MARCA MONTAGNON MARCA ERMITAGE MARCA ERMITAGE

CcODIGO 2870 UDS/CAJA1 CODIGO 2871 UDS/CAJAT CODIGO 5205 UDS/CAJAT
PESO/UD 6,7 Kg MG 28 % PESO/UD 6,7 Kg MG 45 % PESO/UD 6,5 Kg MG 28 %

Queso elaborado con leche cruda de
vaca. Textura eldstica vy flexible, tiene un
sabor dulzon gue se intensifica al fundir
el gqueso. Suele fundirse y acompanarse
con patatas hervidas.

o
Francia

Raclette Rectangular

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. Textura elastica vy flexible, tiene
un sabor dulzon que se intensifica al fun-
dir el queso. Suele fundirse y acompanar-
se con patatas hervidas.

]
Francia

Raclette Ahumada Cuadrada

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. Textura elastica vy flexible, tiene
un sabor dulzén que se intensifica al fun-
dir el queso. Suele fundirse y acompanar-
se con patatas hervidas.

o
Francia

Raclette de Savoie 2 Rueda

Haute-Savoie

6,5Kg 6,5Kg 3Kg

MARCA ERMITAGE MARCA ERMITAGE MARCA POCHAT&FILS

CODIGO 2872 UDS/CAJA1 CODIGO 3954 UDS/CAJAT1 CODIGO 4655 UDS/CAJA 2
PESO/UD 6,5 Kg MG 28 % PESO/UD 6,5 Kg MG 53 % PESO/UD 3 Kg MG >29 %

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. Textura elastica vy flexible, tiene
un sabor dulzén que se intensifica al fun-
dir el queso. Suele fundirse y acompanar-
se con patatas hervidas. Formato idéneo
para lonchear.

Queso Raclette ahumado al fuego de
carbon vegetal. Tiene un fascinante sa-
bor ahumado vy se deshace facilmente.
Su corteza natural es comestible y su
pasta es de un color amarillento. Tiene un
sabor suave, poco graso, vy su textura es
cremosa.

Raclette con sabor pronunciado. Elabo-
rado con leche termizada de vaca, es un
queso semi graso y aromatico. Sus carac-
teristicas le permiten ser un queso ideal
para fundir. Perfecto degustarlo con un
vino blanco seco.



HOT

Francia

Raclette con Trufas
1/2 Rueda 3Kg

]
Francia

Raclette Mostaza Rueda
7Kg

o
Francia

Raclette Ahumada Rueda
7Kg

MARCA POCHAT&FILS
CODIGO 5581 UDS/CAJA1
PESO/UD 3 Kg MG >29 %

MARCA JEAN PERRIN
CODIGO 5055
PESO/UD 7 Kg

UDS/CAJA1
MG 26 %

MARCA JEAN PERRIN
CODIGO 5401
PESO/UD 7 Kg

UDS/CAJA1
MG 27 %

Queso francés elaborado con leche ter-
mizada de vaca alpina vy trocitos de trufa.
Esta fantdstica creacion hard las delicias
de los amantes del queso fundido, al po-
der apreciar todo su aroma y sabor. Su
textura liquida vy su sutil sabor a trufa se
combinan con todo tipo de comida.

o
Francia

Raclette con Pimienta Rueda
7Kg

Queso de pasta compacta con una tex-
tura muy suave. Al calentarse, se funde
y gana en sabor y aroma. Nos trae notas
de establo, de fruta y de vino. Lleva mos-
taza en su interior, lo que potencia aln
mas su sabor y textura.

]
Francia

Raclette con Pimentédn Rueda
7Kg

Queso Raclette ahumado al fuego de
carbon vegetal. Tiene un fascinante sa-
bor ahumado vy se deshace faciimente.
Su corteza natural es comestible y su
pasta es de un color amarillento. Tiene un
sabor suave, poco graso, y su textura es
cremosa.

]
Francia

Raclette con Cebolla Rueda
7Kg

MARCA JEAN PERRIN
CODIGO 5400
PESO/UD 7 Kg

UDS/CAJA1
MG 26 %

MARCA JEAN PERRIN
CODIGO 5397
PESO/UD 7Kg

UDS/CAJA1
MG 26 %

MARCA JEAN PERRIN
CODIGO 5398 UDS/CAJA1

PESO/UD 7 Kg MG 24 %

Queso de pasta compacta con una textu-
ra muy suave. Al calentarse, se funde ra-
pidamente y gana en sabor y aroma. Lle-
va pimienta en su interior, lo que potencia
aun mas su sabor y textura. Combinacion
perfecta para degustar con el toque pi-
cante de la pimienta.

Queso de pasta compacta con una tex-
tura muy suave. Al calentarse, se funde y
gana en sabor y aroma. Lleva pimenton
en su interior, lo que potencia aln Mas su
sabor y textura.

Queso de pasta compacta con una tex-
tura muy suave. Al calentarse, se funde
rapidamente y gana en sabor y aroma.
Lleva trocitos de cebolla en su interior, lo
que potencia aun mas su sabor vy textura.
Combinacion perfecta para degustar.
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Francia

Raclette Cabra Rueda

Haute-Savoie

o
1‘ Francia

o
Francia

Raclette Leche Cruda Rueda
5Kg

Raclette Ahumada
Leche Cruda 5Kg

3Kg

MARCA JEAN PERRIN

CODIGO 5284 UDS/CAJA 1
PESO/UD 3 Kg MG 27 %

MARCA LE FARTO DE THONES
CODIGO 4682 UDS/CAJA1
PESO/UD 5 Kg MG >27 %

MARCA LA BERGERE DE THONES
CODIGO 5823 UDS/CAJAT1
PESO/UD 5 Kg MG >30 %

Elaborado con leche de cabra pasteuri-
zada, es un queso de pasta semi dura con
un sabor potente y caprino. Su aroma se
potencia al fundirse.

o
Suiza

Raclette Cuadrada

Queso elaborado con leche cruda de
vaca. Textura eldstica y flexible, tiene un
sabor dulzon que se intensifica al fundir
el queso. Suele fundirse y acompanarse
con patatas hervidas. Formato iddéneo
para lonchear.

o
Suiza

Raclette Rueda

Queso Raclette ahumado al fuego de
carbon vegetal. Tiene un fascinante sa-
bor ahumado vy se deshace faciimente.
Su corteza natural es comestible y su
pasta es de un color amarillento. Tiene un
sabor suave, poco graso, y su textura es
cremosa.

o
Francia

Morbier Rueda

Franche-Comté

6Kg 6,5Kg 6,5Kg

MARCA LE PAYSAN MARCA LE PAYSAN MARCA JEAN PERRIN

CODIGO 1134 UDS/CAJAT cODIGO 2192 UDS/CAJAT CODIGO 3652 UDS/CAJAT
PESO/UD 6 Kg MG 284 % PESO/UD 6,5 Kg MG 28 % PESO/UD 6,5 Kg MG 28 %

Queso elaborado con leche de vaca, semi
graso y aromatico. Sus caracteristicas le
permiten ser un queso ideal para fundir y
degustar con patatas hervidas.

Elaborado con leche de vaca pasteuriza-
da, es un queso de pasta semi dura con
un sabor suave. Se vuelve mas aromatico
en funcién de su tiempo de maduracion.
La raclette se ha convertido es uno de los
platos mas famosos de Suiza.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca procedente de las montanas del
Jura. De pasta prensada no cocida. Su
gran particularidad es la capa de carbon
vegetal que lleva en su interior.



HOT

Franche-Comté

o
Francia

/]
1‘ Francia

Franche-Comté

° . 2@

Franche-Comté

Morbier Rueda

Morbier 1/4 Rueda

Morbier Rueda Leche Cruda
7Kg

6,5Kg

MARCA JEAN PERRIN

CODIGO 5462 UDS/CAJA1
PESO/UD 6,5 Kg MG 30 %

1,8Kg

MARCA JEAN PERRIN

CODIGO 5182 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,8 Kg MG 30 %

MARCA JURAFLORE
CODIGO 4998 UDS/CAJA 1
PESO/UD 7 Kg MG 29 %

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca procedente de las montafas del
Jura. De pasta prensada no cocida. Su
gran particularidad es la capa de carbon
vegetal que lleva en su interior. Tiene una
maduracion de 45 dias.

Franche-Comté

o
Francia

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca procedente de las montafas del
Jura. De pasta prensada no cocida. Su
gran particularidad es la capa de carbon
vegetal que lleva en su interior.

W‘ Francia

Franche-Comté

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca procedente de las montafas del
Jura. De pasta prensada no cocida. Su
gran particularidad es la capa de carbon
vegetal que lleva en su interior. Tiene una
maduracion minima de 45 dias.

o
W\ Francia

Franche-Comté

Morbier 3 meses Leche Cruda
7Kg

Morbier Rueda Leche Cruda
7Kg

Morbier Juraflore Leche Cruda
200GX6

MARCA JURAFLORE
CODIGO 4637 UDS/CAJA1
PESO/UD 7 Kg MG 30 %

MARCA MONTAGNON
CODIGO 2728 UDS/CAJA1
PESO/UD 7 Kg MG 29 %

MARCA JURAFLORE
CODIGO 6141 UDS/CAJA 6
PESO/UD 200 gr MG 30 %

Queso DOP, elaborado con leche cruda
de vaca procedente de las montanas del
Jura. De pasta prensada no cocida. Su
gran particularidad es la capa de carbon
vegetal que lleva en su interior. Tiene 3
meses de maduracion.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca procedente de las montanas del
Jura. De pasta prensada no cocida. Su
gran particularidad es la capa de carbon
vegetal que lleva en su interior.

Queso DOP, elaborado con leche cruda
de vaca procedente de las montanas del
Jura. De pasta prensada no cocida. Su
gran particularidad es la capa de carbon
vegetal que lleva en su interior. Tiene 3
meses de maduracion.
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HOT

(o]
Francia

Morbier Leche Cruda

(o]
Francia

Camembert al Horno

o
Francia

Camembert al Horno

220G Tomates a la Italiana 250G sabor Manzana 250G
MARCA MONTAGNON MARCA GRAINDORGE MARCA GRAINDORGE

cODIGO 4232 UDS/CAJA 8 cODIGO 5036 UDS/CAJA 6 CODIGO 5471 UDS/CAJA 6
PESO/UD 220 gr MG 45 % PESO/UD 250 gr MG 23 % PESO/UD 250 gr MG 22 %

Queso DOP, elaborado con leche cruda
de vaca procedente de las montafas del
Jura. De pasta prensada no cocida. Su
gran particularidad es la capa de carbon
vegetal que lleva en su interior.

Cantaly Puy-de-Déme

Camembert de 250gr listo para fundirse
en el horno vy disfrutar de todo el sabor
de un buen camembert. Lleva un sobre
de tomate a la italiana, con trocitos de to-
mate, ajo, orégano y pimienta. La perfec-
ta combinacion para disfrutar aun mas
de todo su sabor.

W\ Francia

Francia

Fondue Saint-Nectaire Laitier

Fondue Savoyarde

Camembert de 250gr listo para fundirse
en el horno vy disfrutar de todo el sabor
de un buen camembert. Se elabora con
leche de vacas normandas y con Calva-
dos, destilado de manzana. Espectacular
sabor y textura.

o
Suiza

Fondue 50% Gruyere

Suiza Occidental

280G 400G 50% Vacherin 400G
MARCA PAUL DISCHAMP MARCA POCHAT&FILS MARCA LE GRUYERE

CODIGO 5821 UDS/CAJA 10 CODIGO 5101 UDS/CAJA 6 CODIGO 6135 UDS/CAJA 6
PESO/UD 280 gr MG 27 % PESO/UD 400 gr MG 33 % PESO/UD 400 gr MG 31%

Elaborada en una pequefa lecheria DOP
Saint-Nectaire. Todos los productos lac-
teos Saint-Nectaire ofrecen suavidad vy
se deshacen en la boca. Es una fondue
DOP unica y sabrosa que esta lista en 20
minutos en el horno o 3 minutos en el mi-
croondas.

Receta irresistible elaborada a base de
leche cruda de vaca. Esta especialidad
procede de los Alpes y es una delicia
para los sentidos.

Fondue suiza elaborada con 50% Gru-
yvere DOP vy 50% Vacherin Fribourgeois
DOP. Receta de fondue para 2 personas
y listo para usar. iPor fin una auténtica
fondue suiza, mitad y mitad! Su textura
es cremosa y su sabor es excepcional.



HOT

Francia

Camembert al Horno

o
Francia

Le Fromager Des Clarines

Franche-Comté

]
Francia

Mont d’Or Ecureuil

150G Vaca 200G Leche Cruda 3KG

MARCA MONTAGNON MARCA JEAN PERRIN MARCA ARNAUD

CcODIGO 4432 UDS/CAJA 8 cODIGO 6006 UDS/CAJA 6 cODIGO 6142 UDS/CAJA1
PESO/UD 150 gr MG 20 % PESO/UD 200 gr MG 50 % PESO/UD 3 Kg MG 25 %

Camembert de 150gr listo para fundirse
en el horno vy disfrutar de todo el sabor
de un buen camembert. Facil de preparar
vy buenisimo de degustar con tostaditas o
picos. Una forma ideal de tapear con los
amigos o familia.

Franche-Comté

o
Francia

Hecho cerca del pueblo de Cleron en lo
alto de las montafas de Franche-Comte,
este pequefo queso estd disefado para
comerse dentro de la caja. Su textura es
pegajosa y cremosa y su sabor es excep-
cional.

m Francia

Mont d’Or Mini
Leche Cruda 500G

P’tit Valley Milleret

MARCA ARNAUD
CODIGO 4900 UDS/CAJA 6
PESO/UD 500 gr MG 25 %

300G

MARCA FROMAGERIE MILLERET

CcODIGO 5315 UDS/CAJA 6
PESO/UD 300 gr MG 28 %

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca del departamento de Jura en
Francia. Desprende un aroma inconfundi-
ble a bosqgue. Delicioso, puede degustar-
se untado sobre pan crujiente o servido
como fondue. Queso estacional, solo se
elabora de septiembre a marzo.

Queso cremoso elaborado con leche
pasteurizada de vaca. Una textura fun-
dente y un sabor suave y equilibrado, que
gustard a todos.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca del departamento de Jura en
Francia. Desprende un aroma inconfundi-
ble a bosque. Delicioso, puede degustar-
se untado sobre pan crujiente o servido
como fondue. Queso estacional, sdlo se
elabora de septiembre a marzo.
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TRADICION TABLAS

o
Francia

Tabla 5 Quesos DOP
Obrador de Quesos 340G

o
Francia

Tabla 5 Quesos
Obrador de Quesos 340G

o
Francia

Tabla 4 Quesos DOP
Obrador de Quesos 270G

MARCA OBRADOR DE QUESOS
CODIGO 5591
PESO/UD 340 gr

UDS/CAJA 4

MARCA OBRADOR DE QUESOS
CODIGO 5590
PESO/UD 340 gr

UDS/CAJA 4

MARCA OBRADOR DE QUESOS
cODIGO 6077
PESO/UD 270 gr

UDS/CAJA 8

Fantdastica tabla de quesos DOP variados
de gran renombre: Cantal Entre Deux,
Saint Nectaire, Fourme d’Ambert, Mor-
bier y Comté 6 meses. Gran variedad de
sabores y texturas, perfecta para sabo-
rearlos vy disfrutar con tus amigos vy fa-
milia.

(o]
Holanda

Tabla Porcién Gouda Trufa y
Gouda 12 meses 290G

Fantdstica tabla de quesos variados de
gran renombre: Cantal Jeune, Saint Nec-
taire, Fourme d’Ambert, Mimolette y Em-
mental Francés. Perfecta para compartir
con los tuyos vy disfrutar de la variedad
de sabores de estas creaciones.

o
Francia

Tabla Duo Gourmet Gillot
470G

Tabla formada por una seleccion de 4
quesos DOP de gran calidad: Fourme
d’Ambert, Saint Nectaire, Comté y Mor-
bier. Formato cortado listo para su de-
gustacion.

o
Francia

Tabla Redonda Gourmet Gillot
870G

MARCA OBRADOR DE QUESOS MARCA GILLOT MARCA GILLOT
CODIGO 4764 UDS/CAJA 7 CODIGO 6133 UDS/CAJA 4 CODIGO 6134 UDS/CAJA 2
PESO/UD 290 gr PESO/UD 470 gr PESO/UD 870 gr

Tabla Gouda de excepcional calidad. Sa-
bor trufa, con una capa de trufa por en-
cima de la porcion, y Gouda maduracion
1 ano. Texturas y aromas intensos por la
combinacion de estas dos especialida-
des.

Tabla formada por dos grandes quesos
DOP de Francia: Camembert de Nor-
mandie y Pont-IEvéque. Dos especiali-
dades de gran calidad con una tabla de
madera perfecta para su presentacion.

Tabla formada por 4 grandes quesos de
Francia. Incluye dos quesos DOP: Ca-
membert de Normandie y Pont-I'Evéque.
También incluye una mantequilla de Nor-
mandie de gran calidad y la especialidad
Palet Normand au calvados. Todos ellos
presentados en una bonita tabla de ma-
dera.



FRANCIA

o
Francia

Cabra Buchette Etoile

o
Francia

Cabra Rulo de Lucay

o
Francia

Cabra Buchette

100G 1Kg 150G

MARCA ETOILE DE PROVENCE MARCA JACQUIN & FILS MARCA BACH

CODIGO 5813 UDS/CAJA 8 CODIGO 2942 UDS/CAJA1 CODIGO 6091 UDS/CAJA 6
PESO/UD 100 gr MG 24 % PESO/UD 1Kg MG 45 % PESO/UD 150 gr MG 22 %

Queso elaborado con leche de cabra ter-
mizada y con forma de tronco, donde los
gueseros hacen a mano las vetas que de-
coran la Blchette. Posteriormente le ana-
den la ramita de ajedrea: una aromatica
planta provenzal con sabor a pimienta.
Su textura es ligera, aireada y se funde
en la boca.

o
Francia

Cabra L’Indécis

Rulo de Cabra elaborado con leche pas-
teurizada de cabra por una queseria tra-
dicional especializada en quesos de ca-
bra.

o
Francia

Rulo de Cabra Leche Cruda

Medalla de oro en CGA Paris 2023. Textu-
ra fundente, aroma caprino y sabor sua-
ve. Elaborado con leche cruda de cabra.

(o]
Francia

Cabra Sainte Maure Touraine

Indre-et-Loire

180G 150G Leche Cruda 250G

MARCA BACH MARCA NEUTRA MARCA JACQUIN & FILS

cODIGO 6093 UDS/CAJA 8 cODIGO 6234 UDS/CAJA 8 cODIGO 3473 UDS/CAJA 5
PESO/UD 180 gr MG 22 % PESO/UD 150 gr MG 22 % PESO/UD 250 gr MG 25 %

Original queso de cabra, con dos corte-
zas, natural y recubierta con ceniza vege-
tal. Elaborado con leche cruda de cabra.

Rulo de pegueno formato, elaborado con
leche cruda de cabra. Textura fundente,
aroma caprino y sabor suave.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de cabra. Su corteza estd espolvoreada
con ceniza. Sabor ligeramente salado
con un togue a nuez. La pajita de cente-
no gue atraviesa el corazdn del queso es
simbolo de autenticidad vy calidad. Bonita
presentacion en caja de madera.
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TRADICION CABRA

(o)
Francia Indre

Francia Indre

o
m Francia indre

Cabra Valencay Fermier
Leche Cruda 220G

Cabra Valencay Leche Cruda
220G

Cabra Mini Valencay
Leche Cruda 110G

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 4442 UDS/CAJA 6
PESO/UD 220 gr MG 25 %

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 2954
PESO/UD 220 gr

UDS/CAJA 6
MG 45 %

MARCA JACQUIN & FILS
UDS/CAJA 6
MG 25 %

CODIGO 4454
PESO/UD 110 gr

Queso DOP elaborado con leche cruda
de cabra. Se caracteriza por su forma
piramidal. Su corteza espolvoreada con
ceniza es regular vy fina, su pasta color
blanco es homogénea vy suave. Despren-
de sutiles aromas caprinos.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de cabra. Se caracteriza por su forma pi-
ramidal. Su corteza espolvoreada con ce-
niza es regular y fina,su pasta color blan-
co es homogénea y suave. Desprende
sutiles aromas caprinos, de sotobosque.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de cabra. Se caracteriza por su forma pi-
ramidal. Su corteza espolvoreada con ce-
niza es regular y fina,su pasta color blan-
co es homogénea y suave. Desprende
sutiles aromas caprinos, de sotobosque.

o

Indre-et-Loire

m Francia

Indre-et-Loire

o
m Francia

Francia

Cabra Sainte Maure Touraine
Fermier Leche Cruda 250G

Cabra Sainte Maure Tourraine
Leche Cruda 250G

Rulo Ahumado RLM

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 4443 UDS/CAJA 5
PESO/UD 250 gr MG 24 %

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 2953
PESO/UD 100 gr

UDS/CAJA 5
MG 25 %

180G

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER

CODIGO 5869 UDS/CAJA 6
PESO/UD 180 gr MG 23 %

Queso DOP elaborado con leche cruda
de cabra. Su corteza estd ligeramente
espolvoreada con ceniza. Sabor ligera-
mente salado con un togue de sabor a
nuez. La pajita de centeno que atraviesa
el corazon del queso es simbolo de au-
tenticidad y calidad.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de cabra. Su corteza estd ligeramente
espolvoreada con ceniza. Sabor ligera-
mente salado con un toque de sabor a
nuez. La pajita de centeno que atraviesa
el corazon del queso es simbolo de au-
tenticidad y calidad.

Rulo fresco de cabra ahumado elabora-
do con leche pasteurizada. Su sabor es
fresco, caprino vy el toque ahumando le
da esa originalidad esperada.



FRANCIA

o
Francia

Cabra Coeur de Berry

o
Francia

(o]
,T\ Francia

Indre

Cabra Selles sur Cher Leche

Cabra Crottin Chavignol

150G Cruda 150gr Leche Cruda 60G

MARCA JACQUIN & FILS MARCA JACQUIN & FILS MARCA JACQUIN & FILS

CODIGO 4405 UDS/CAJA 4 CODIGO 3056 UDS/CAJA 6 CODIGO 5382 UDS/CAJA 6
PESO/UD 150 gr MG 25 % PESO/UD 150 gr MG 25 % PESO/UD 60 gr MG 27 %

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra. De pasta blanca consistente vy
fina, estd recubierta de moho grisaceo.
Aroma caprino y sabor suave. Caracteris-
tico por su forma de corazon.

o
Francia

Cabra Crottin Champcol
60Gx2

Queso DOP elaborado con leche cruda
de cabra. Su corteza se cubre con ceniza
sobre la cual prolifera un moho gris azu-
lado. Su textura es firme y se derrite en
boca. Aroma caprino y sabor suave.

o
Francia

Queso DOP elaborado con leche cruda
de cabra. Segun su estado de madura-
cion ofrece una gama infinita de sabores:
Medio seco, su aroma es lechoso y con
sutil sabor a cabra. Mas maduro, libera
aromas de setas y a sotobosque.

o
W\ Francia

Charolles

Cabra Le Maconnais
Leche Cruda 50GX12

Cabra Charolais Bernard
250GX6

MARCA ORIGIN
CODIGO 4468 UDS/CAJA 6
PESO/UD 120 gr MG 25 %

MARCA JACQUIN & FILS
CODIGO 6147 UDS/CAJA 12

PESO/UD 50 gr MG 22 %

MARCA BERNARD
UDS/CAJA 6
MG 22 %

CODIGO 5844
PESO/UD 250 gr

Presenta forma de cilindro plano muy
ligeramente convexo en los bordes. Es
pequeno, de un peso medio de 60gr.
Su corteza es de color blanco marfil y la
masa resulta cremosa. Su sabor es capri-
no y picante pero suave a la vez.

Queso DOP que se elabora exclusiva-
mente con leche cruda entera de cabras
de razas Poitevine o Alpina. Pesa entre
50 y 65 g. Su forma es troncoconica vy
su pasta es homogénea. A lo largo de la
maduracion pueden aparecer manchas
azules en su corteza.

Charolais es un queso DOP artesanal
gue proviene de las llanuras graniticas de
Charola en la region de Borgonfa, Francia.
LLos sutiles sabores de la mezcla de leche
de cabra, la salinidad, la dulzura y la aci-
dez se agudizan con la maduracion.
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TRADICION CABRA

(o]
Francia

Cabra Colette Cendrée

(o]
Francia

Cabra Cendrée

o
Francia

Cabra Tomme de Fouzon

180G Leche Cruda 180G Leche Cruda 1,5Kg

MARCA BACH MARCA BACH MARCA PAUL DISCHAMP

CODIGO 6092 UDS/CAJA 6 CODIGO 6233 UDS/CAJA 8 CODIGO 4669 UDS/CAJA1
PESO/UD 180 gr MG 22 % PESO/UD 180 gr MG 22 % PESO/UD 1,5 Kg MG 25 %

Queso de cabra con sabor suave y capri-
no, recubierto de ceniza vegetal. Elabora-
do con leche cruda de cabra.

Francia

Cabra Florette Tradition
120G

Queso de cabra artesanal de 180 gr. Su
textura original es cremosa y suave. Su
pasta es fina, blanca vy quebradiza si la
maduracion es larga. Su corteza es mag-
nifica: salpicada con ceniza.

(o]
Francia

Cabra Pavé du Lot Etoile
180G

Su sabor es fresco. Tiene una textura que
evoluciona. Puede ser compacto e inten-
so, 0 cremoso tirando a liquido. Perfecto
degustarlo con frutos confitados, mem-
brillo o mermeladas.

o
Francia

Cabra Le petit Bichon

MARCA PAVE AFFINOIS
CODIGO 6066 UDS/CAJA 6
PESO/UD 120 gr MG 21%

MARCA ETOILE DU QUERCY
UDS/CAJA 8
MG 24 %

CODIGO 5812
PESO/UD 180 gr

180G

MARCA EJACQUIN & FILS

cODIGO 5775 UDS/CAJA'S
PESO/UD 180 gr MG 24 %

Un gueso de cabra de bolsillo. Su sabor
es maravillosamente fuerte vy rico en ca-
racter. Su textura es cremosa vy se derrite
en la boca. Perfecto para degustar acom-
panando con higos, miel o peras madu-
ras.

Elaborado con leche pasteurizada de ca-
bra, el Pavé du Lot es un queso tierno vy
fresco. Su fina corteza beige rayada ca-
mufla su pasta cremosa. Marida perfecta-
mente con una copa de vino blanco seco.

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra. Su corteza es florecida y blan-
ca. Su pasta es cremosa y su sabor es
elegante y equilibrado.



FRANCIA

Francia

Couronne de Touraine
Leche Cruda RLM 170GX8

Francia

Cabra Quercyfeuille Romero
Leche Cruda (200GX8)

(o]
Francia

Etoile de Gatine Leche Cruda
RLM 120GX8

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
CODIGO 5865 UDS/CAJA 6
PESO/UD 170 gr MG 21%

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
CODIGO 6052 UDS/CAJA 8
PESO/UD 180 gr MG 23 %

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
UDS/CAJA 8
MG 19 %

CODIGO 5867
PESO/UD 120 gr

Queso elaborado con leche cruda de
cabra, de pasta blanda y corteza flore-
cida. Tiene la forma de un disco perfo-
rado en su centro y pesa 170 gramos.
Su textura es firme y fundente al mismo
tiempo. Cuando madura, su sabor se
vuelve suave.

o
Francia

Queso de Rodolphe Le Meunier elabora-
do con leche cruda de cabra y anadiendo
trocitos de romero fresco en su elabora-
cion. Su sabor es caprino y su textura es
cremosa, jugosa vy fresca. Tiene su punto
justo de sal y el romero le afade el toque
aromatico perfecto.

W\ Francia

Como indica su nombre, este queso pro-
cede de Gatine, situada en el oeste de
Francia. Tiene una fina corteza enmohe-
cida vy se elabora a partir de leche cruda
de cabra. Tiene forma de estrella y su in-
terior es muy cremoso con sabores sala-
dos vy herbaceos.

(/]
IT\ Francia

Cabra Rocamadour
Leche Cruda 35G

Cabra Rocamadour
Leche Cruda (35Gx2)

Cabra Tomme de Chévre
900G

MARCA ETOILE DU QUERCY
CODIGO 4615 UDS/CAJA 12

PESO/UD 35 gr MG 24 %

MARCA ETOILE DU QUERCY
CODIGO 4929
PESO/UD 70 gr

UDS/CAJA 9
MG 24 %

MARCA BACH
CODIGO 6094 UDS/CAJA 2
PESO/UD 900 gr MG 28 %

Rocamadour es un gqueso francés con
DOP que se elabora con leche cruda de
cabra. La textura resulta suave y funden-
te. Desprende un olor caprino. Cuando el
queso esta fresco, tiene un sabor suave,
con un sutil sabor a crema.

Rocamadour es un queso francés con
DOP que se elabora con leche cruda de
cabra. La textura resulta suave y funden-
te. Desprende un olor caprino. Cuando el
queso esta fresco, tiene un sabor suave,
con un sutil sabor a crema.

Queso con textura ligeramente quebradi-
za v lactica. Corteza natural comestible.
Elaborado con leche cruda de cabra.
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TRADICION

o
Francia

Cabra Tomme Azul des
Basques de Cabra Rueda 3KG

o
Francia

Cabra Pyrénées Le Moulis
4Kg

(/]
Francia

Abondance Fermier 1/4
Rueda Leche Cruda 2Kg

Haute-Savoie

MARCA ONETIK
CODIGO 5236 UDS/CAJA1
PESO/UD 3 Kg MG 29 %

MARCA LE MOULIS
CODIGO 7 UDS/CAJA1
PESO/UD 4 Kg MG 31%

MARCA LE FARTO DE THONES
CODIGO 4933
PESO/UD 2 Kg

UDS/CAJA 2
MG 33 %

Queso artesano azul de leche de cabra
de los Pirineos del Pais Vasco francés. La
leche de cabra da una textura y un sabor
inconfundible, que no se encuentra en
otros azules.

Haute-Savoie

o
Francia

Queso elaborado a partir de leche de ca-
bra pasteurizada procedente de los Piri-
neos. De pasta prensada no cocida y de
color blanca, su corteza es de color tejay
su sabor pronunciado. Curacion minima
de 10 semanas.

%0
m Francia

Cantal y Puy-de-Déme

Queso fermier con DOP elaborado con
leche cruda de vaca. Su corteza esta cur-
vada vy es lisa de color marréon. Su pasta
es compacta vy suave, color marfil. Muy
aromatico con un sabor afrutado y a
nuez.

|? Francia

Abondance Fruitier
Leche Cruda Rueda y 1/4

Azul d’Auvergne DOP 1,3Kg
y Porcion 125G

Barisien Nature Dongé
Leche Cruda 550G

MARCA LE FARTO DE THONES MARCA PAUL DISCHAMP MARCA DONGE
cODIGO 3750 UDS/CAJA1 CODIGO 5761 UDS/CAJA 2 CODIGO 5800 UDS/CAJA 4
PESO/UD 8 Kg MG 33 % PESO/UD 13 Kg MG 28 % PESO/UD 500 gr MG >35%
CODIGO 3749 UDS/CAJA 2 CODIGO 5835 UDS/CAJA 8 )
Queso de triple crema elaborado con le-
PESO/UD 2 Kg MG 33 % PESO/UD 125 gr MG 28 %

Queso con DOP elaborado con leche
cruda de vaca. Su corteza esta curvada y
es lisa de color marrdn. Su pasta es com-
pacta y suave, color marfil. Muy aromati-
co con un sabor afrutado v a nuez.

Queso azul DOP elaborado con leche
de vaca, de pasta blanca con cavidades
azules, tiene un sabor pronunciado y su
textura permite untarlo.

che cruda de vaca y después de su ma-
duracion, aparece la corteza florecida
blanca. Su sabor es suave y mantecoso
con toques a tierra. Elaborado con el
método tradicional de cortar la cuajada
a mano.



FRANCIA

o
Francia

Savoie

Franche-Comté

l?' Francia

%0
l?\ Francia

Seine-et-Marne

Beaufort Reserva Leche cruda

Bleu de Gex Haut Jura

Brie de Meaux Leche Cruda

Rueda, 1/8 y 1/12 Rueda 8Kg 1/4 Rueda y Porcidn
MARCA LE FARTO DE THONES MARCA JURAFLORE MARCA DONGE
CODIGO 5133 UDS/CAJA 2 CODIGO 6259 UDS/CAJA1 CODIGO 4060 UDS/CAJA 2
PESO/UD 40 Kg MG >32 % PESO/UD 8 Kg MG 50 % PESO/UD 750 gr MG 20 %
CODIGO 5525 UDS/CAJA 2 CODIGO 4061 UDS/CAJA 8
PESO/UD 5 K MG 530 % Queso DOP francés de las mesetas del PESO/UD 170 MG 20 %
r 0
9 Alto Jura. Elaborado con leche de vaca o ’
CODIGO 3752 UDS/CAJA 2 de las razas Montbéliarde o Simmental
~ ' Queso DOP de pasta blanda elaborado
PESO/UD 3,3 Kg MG 32 % que han pastado en las montafas del ,
con leche cruda de vaca. El método de

Queso con DOP elaborado con leche
cruda de vaca. Su corteza de color ma-
rron envuelve una pasta homogénea sin
apenas agujeros. Tiene una maduracion
minima de 1ano. Muy aromatico y con un
toque a nuez.

Seine-et-Marne

o
Francia

Jura, tomando hierba vy flores silvestres.
Durante el afinado, se inserta aire con
una jeringuilla en la pasta para permitir
gue el moho crezca internamente.

m Francia

Seine-et-Marne

fabricacion sigue la mas ancestral de las
recetas y estd moldeado a mano. Tres
generaciones de queseros han elaborado
este Brie de Meaux de alta calidad.

W\ Francia

Seine-et-Marne

Brie de Meaux Leche Cruda
Rueda 3Kg

Brie de Meaux Leche Cruda
Rueda y 1/4 Rueda

Brie de Meaux Leche Cruda
Rueda y 1/4 Rueda

MARCA DONGE MARCA RENARD GILLARD MARCA ROUZAIRE
CODIGO 4059 UDS/CAJA1 CODIGO 371 UDS/CAJA1 CODIGO 2946 UDS/CAJA1
PESO/UD 3 Kg MG 20 % PESO/UD 3 Kg MG 21% PESO/UD 2,8 Kg aprox. MG 20 %
CODIGO 372 UDS/CAJA 4 CcODIGO 2947 UDS/CAJA 4
Queso DOP de pasta blanda elaborado
PESO/UD 750 gr MG 20 % PESO/UD 700 gr MG 20 %

con leche cruda de vaca. El método de
fabricacion sigue la mas ancestral de las
recetas y estd moldeado a mano. Tres
generaciones de queseros han elaborado
este Brie de Meaux de alta calidad.

Queso DOP de pasta blanda elaborado
con leche cruda de vaca. De corteza de
moho blanco, su textura es cremosa. Li-
gero sabor a avellana. Elaborado al estilo
tradicional, con un periodo de madura-
cion de minimo 4 semanas.

Queso DOP de pasta blanda de color
marfil y elaborado con leche cruda de
vaca. Las vacas pastan un 80% del afo,
por lo que la leche es de altisima calidad.
Este queso cremoso tiene un periodo
minimo de maduracién de 3-4 semanas.
Una delicia para el paladar.
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/]
Francia

Seine-et-Marne

/]
11. Francia

Brie de Meaux Fermier
Leche Cruda Rueda 3Kg

Brie de Nangis
Leche Cruda 1Kg

o
Francia

Brie Le Petit Milleret

MARCA ROTHSCHILD
CODIGO 4642 UDS/CAJA1

PESO/UD 3 Kg MG 22 %

Es el Unico Brie de Meaux DOP vy Fermier
de toda Francia. Su textura varia segun
su maduracion. Primero seco en medio,
luego cremoso vy finalmente intenso de
sabor y olor. Su sabor es espectacular
con ligero togue a avellanas.

MARCA ROUZAIRE
CODIGO 2944 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1Kg MG 20 %

125G

MARCA FROMAGERIE MILLERET

CODIGO 4070 UDS/CAJA 6
PESO/UD 125 gr MG 28 %

Queso artesanal elaborado con leche
cruda de vaca procedente de la zona
de Nangis. Queso regional de calidad de
corteza blanca enmohecida y una pasta
suave y cremosa. Sabor muy afrutado.

Queso blando, con un sabor suave. Es
un gueso de pegueno tamano vy perfec-
to para consumir en cualquier momento.
Gusta a todos por su textura y cremosi-
dad.

(o]
Francia

Brique de Loubressac

(o]
Francia

Brique de Loubressac

o
Francia

Brigue de Loubressac

Vaca 200G Cabra 200G Oveja 200G

MARCA ETOILE DU QUERCY MARCA ETOILE DU QUERCY MARCA ETOILE DU QUERCY

cODIGO 4618 UDS/CAJA 8 CODIGO 4616 UDS/CAJA 8 CODIGO 4617 UDS/CAJA 8
PESO/UD 200 gr MG 25 % PESO/UD 200 gr MG 24 % PESO/UD 200 gr MG 27 %

Especialidad de pasta blanda. Su for-
ma rectangular caracteristica facilita
la maduracion homogénea del queso,
consiguiendo una textura fina, flexible vy
untuosa. Elaborado con leche de vaca
pasteurizada.

Especialidad de pasta blanda. Su for-
ma rectangular caracteristica facilita
la maduracion homogénea del queso,
consiguiendo una textura fina, flexible vy
untuosa. Elaborado con leche de cabra
pasteurizada.

Especialidad de pasta blanda. Su for-
ma rectangular caracteristica facilita
la maduracion homogénea del queso,
consiguiendo una textura fina, flexible vy
untuosa. Elaborado con leche de oveja
pasteurizada.



FRANCIA

o
Francia

Brillat Savarin
Leche Cruda 100G

o
Francia

Camembert de Normandie
Mons 250G

Francia

Camembert al
Calvados 250G

MARCA ROUZAIRE
CODIGO 2950 UDS/CAJA 9
PESO/UD 100 gr MG 39 %

MARCA FROMAGERIE MILLERET
CODIGO 5480 UDS/CAJA 6

PESO/UD 250 gr MG 20 %

MARCA GRAINDORGE
CODIGO 3486 UDS/CAJA 6
PESO/UD 250 gr MG 23 %

Queso elaborado con leche cruda vaca.
De triple crema, su M.G. en extracto seco
es del 75%. Su textura es cremosa vy blan-
da, de sabor delicioso.

o
Francia

Camembert al Calvados
Madurado RLM 250GX4

Mons madura este Camembert hasta su
punto optimo para ofrecer un equilibrio
perfecto entre cremosidad e rusticidad.
Un Camembert excepcional, hecho con
respeto a las tradiciones ancestrales de
los maestros queseros. Elaborado con le-
che cruda selecta de vaca, su sabor es
potente y espectacular.

Este Camembert tiene un leve aroma a
manzana vy la textura es cremosa y un-
tuosa. Es un camembert de aspecto tradi-
tional, simplemente se le afade Calvados
en la leche para darle el sabor vy el olor a
manzana.

Basse-Normandie

o
Francia

o
W\ Francia

Basse-Normandie

Camembert de Normandie
Leche Cruda 250G

Camembert Gourmet Leche
Cruda 250G

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
CODIGO 5863 UDS/CAJA 4
PESO/UD 250 gr MG 23 %

MARCA GILLOT
CODIGO 4256 UDS/CAJA 6
PESO/UD 250 gr MG 22 %

MARCA GILLOT
CODIGO 4458 UDS/CAJA 6
PESO/UD 250 gr MG 22 %

Este Camembert tiene un leve aroma a
manzana vy la textura Tiene un leve aro-
ma a manzana v la textura es cremosa vy
untuosa. Camembert afinado (mas que
semicurado).

Auténtico Camembert DOP elaborado
con una receta tradicional que data del
1912. Un queso excepcional, hecho con
respeto a las tradiciones ancestrales de
los maestros queseros. Elaborado con le-
che cruda selecta de vaca y moldeado a
mano con cucharon.

Queso excepcional, con DOP vy produ-
cido de acuerdo con las tradiciones de
gueseros maestros. Estd elaborado con
leche cruda de vaca selecta de los pro-
ductores en la zona de la arboleda Orne
y moldeado manualmente con cucharon.
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Basse-Normandie

o
Francia

o)

Canemberi de Normandic
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o
m Francia

1‘ Francia Basse-Normandie

Camembert de Normandie
Leche Cruda 250G

Camembert de Normandie
Leche Cruda 250G

Camembert Leche Cruda
250G

MARCA GRAINDORGE
CODIGO 3534 UDS/CAJA 6
PESO/UD 250 gr MG 45 %

MARCA GRAINDORGE
CODIGO 3478 UDS/CAJA 6
PESO/UD 250 gr MG 20 %

MARCA GRAINDORGE
CODIGO 3477 UDS/CAJA 6
PESO/UD 250 gr MG 23 %

Auténtico Camembert de 250gr de Nor-
mandia DOP, elaborado exclusivamente
a partir de la mejor leche cruda de Nor-
mandia y moldeado a mano con cucha-
réon. Afrutado, tierno y untuoso es pro-
ducto del saber ancestral de los maestros
queseros.

o
Francia

Queso DOP elaborado a base de leche
cruda de vaca. El proceso de fabricacion
es muy tradicional: es depositado en los
moldes con un cucharon. De pasta blan-
da, untuosa y suave, tiene un periodo de
maduracién de 3 a 5 semanas.

Gl
£

$

]
Francia

Especialidad artesanal de Camembert afi-
nado, elaborado exclusivamente a partir
de la mejor leche cruda de Normandia.
Afrutado, tierno y untuoso es producto
del saber ancestral de los maestros que-
Seros.

o CAMIEL,
‘@-ﬂtﬂc.aw%%* |
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(o]
Francia

Camembert Camembert Maxi Camembert Petit

250G Leche Cruda 1,1Kg al Calvados 150G

MARCA GILLOT MARCA ISIGNY STE. MERE MARCA GRAINDORGE

cODIGO 6292 UDS/CAJA 6 cODIGO 82 UDS/CAJA 2 CODIGO 3487 UDS/CAJA 6
PESO/UD 250 gr MG 20 % PESO/UD 1] Kg MG 22 % PESO/UD 150 gr MG 23 %

Camembert, con sabor propio de la re-
gion des Vosges. Elaborado con leche
pasteurizada de vaca.

Especialidad artesanal de Camembert
elaborada con leche que proviene ex-
clusivamente de la mejor leche cruda de
vaca de Normandia. El queso se remoja
en licor de calvados vy esto intensifica
mucho mas su sabor.

Camembert semicurado al que se le qui-
ta la corteza, se remoja en licor de Calva-
dos, se pasa por el pan rallado y se deco-
ra con nuez. El queso absorbe la esencia
de la bebida. Tiene un leve aroma a man-
zana y la textura es cremosa y untuosa.



FRANCIA

(o]
Francia

Camembert Petit
Leche Cruda 150G

= GRAINDORG;

o
Francia

Camembert Petit
Leche Cruda 150G

06
Francia

Cantal Entre Deux DOP
Rueda y 1/16 Rueda

Cantal

MARCA GILLOT MARCA GRAINDORGE MARCA PAUL DISCHAMP
CODIGO 4257 UDS/CAJA 6 cODIGO 3480 UDS/CAJA 6 cODIGO 5759 UDS/CAJA1
PESO/UD 150 gr MG 22 % PESO/UD 150 gr MG 23 % PESO/UD 40 Kg MG 30 %
) CODIGO 5765 UDS/CAJA 2
Un gueso excepcional, hecho con respeto Camembert elaborado a partir de la me-
PESO/UD 2,5 Kg MG 30 %

a las tradiciones ancestrales de los maes-
tros queseros. Elaborado con leche cruda
selecta de vaca y moldeado a mano con
cucharon. Su textura es cremosa vy su sa-
bor es intenso pero suave a la vez.

06
Francia

jor leche cruda de vaca de Normandia.
Con una corteza aterciopelada, firme vy
enmohecida de color blanco, tiene una
pasta flexible y untuosa, ligeramente sa-
lada.

Queso DOP elaborado con leche pasteu-
rizada de vaca. Conocido también como
Forme de Cantal, es uno de los quesos
mas antiguos de Francia. De corteza co-
lor gris blanquecino y pasta color marfil.
Tiene un aroma lechoso y un agradable
sabor a nueces.

m Francia

m Francia

Cantal Borgofa Franche-Comté
Cantal Vieux Leche Cruda Chaource Comté 9 meses
Rueda y 1/16 Rueda 250G Porcion 200G
MARCA PAUL DISCHAMP MARCA HUGEROT MARCA JURAFLORE
CODIGO 6029 UDS/CAJA1 cODIGO 5112 UDS/CAJA 6 CODIGO 4610 UDS/CAJA 6
PESO/UD 40 Kg MG 30 % PESO/UD 250 gr MG 22 % PESO/UD 200 gr MG 32 %
CODIGO 5767 UDS/CAJA 2

Elaborado con leche cruda de vaca y con Queso DOP de textura lisa y fina. Esta

PESO/UD 2,5 Kg MG 30 %

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca. Tiene una maduracion de mas
de 8 meses y es uno de los quesos mas
antiguos de Francia. De corteza color
gris blanquecino y pasta color marfil.
Tiene un aroma lechoso y un agradable
sabor a nueces.

una textura cremosa. Su sabor es rico y
afrutado. Un queso suave de unos 9 cm
de didmetro que gustard a todos.

elaborado con leche cruda de vaca de la
raza Montbeliarde y Simmental. Es afina-
do en la famosa fortaleza “Des Rousses”.
Formato practico en blister.
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Franche-Comté

Francia

Franche-Comté

o
1‘ Francia

o
W‘ Francia

Franche-Comté

Comté BIO

Comté 15 Meses

Comté 15 Meses

Porcidon 200G 1/8 5Kg Porcion 200G

MARCA JURAFLORE MARCA JURAFLORE MARCA JURAFLORE

CODIGO 4614 UDS/CAJA 6 CODIGO 4638 UDS/CAJA 2 CODIGO 4611 UDS/CAJA 6
PESO/UD 200 gr MG 32 % PESO/UD 5 Kg MG 32% PESO/UD 200 gr MG 32%

Queso DOP de textura lisa y fina. Estd
elaborado con leche cruda organica de
vaca de la raza Montbeliarde y Simmen-
tal. Es afinado en la famosa fortaleza “Des
Rousses”. Formato practico en blister.

Francia

Franche-Comté

Comté con 15 meses de maduracion. Su
sabor varia entre estos 7 aromas: lactico,
vegetal, floral, afrutado, torrefacto, ani-
mal o especiado. Su textura es siempre
lisa y fina. Es afinado en la famosa forta-
leza “Des Rousses”.

/]
¥ Francia

Franche-Comté

Queso DOP de textura lisa y fina. Esta
elaborado con leche cruda de vaca de la
raza Montbeliarde y Simmental. Es afina-
do en la famosa fortaleza “Des Rousses”.
Formato préctico en blister.

L]
¥ Francia

Franche-Comté

Comté 18-24 Meses L. C.
Rueda, 1/4 y 1/8

MARCA JURAFLORE
CODIGO 2930 UDS/CAJA1
PESO/UD 38 Kg MG 35 %
CODIGO 2931 UDS/CAJA1
PESO/UD 10 Kg MG 35 %
CODIGO 2932 UDS/CAJA 2
PESO/UD 5 Kg MG 35 %

Queso DOP de pasta dura elaborado con
leche cruda de vaca de la raza Montbe-
liarde y Simmental. Proviene de la region
del Franco-Condado, departamento de Jura.
Elaborado artesanalmente en las leche-
rias alpinas.

Comté Juraflore 24 Meses
Leche Cruda 1/8 Rueda 5Kg

Comté Juraflore 30 Meses
Leche Cruda 1/8 Rueda 5Kg

MARCA JURAFLORE
CODIGO 6137 UDS/CAJA 2
PESO/UD 5 Kg MG 32 %

MARCA JURAFLORE
CODIGO 6138 UDS/CAJA 2
PESO/UD 5 Kg MG 32 %

Comté DOP con 24 meses de madura-
cion. Su sabor varia entre estos 7 aromas:
lactico, vegetal, floral, afrutado, torre-
facto, animal o especiado. Su textura es
siempre lisa y fina. Es afinado en la famo-
sa fortaleza “Des Rousses”.

Comteé DOP con 30 meses de madura-
cion. Su sabor varia entre estos 7 aromas:
lactico, vegetal, floral, afrutado, torre-
facto, animal o especiado. Su textura es
siempre lisa y fina. Es afinado en la famo-
sa fortaleza “Des Rousses”.



FRANCIA

Franche-Comté

o
Francia

Franche-Comté

(/)
a'. Francia

Franche-Comté

m Francia

Comté Juraflore 36 Meses

Comté 40 Meses

Comté 12 Meses 1/16 Rueda

Leche Cruda 1/8 Rueda 5Kg Rueda 38Kg Leche Cruda 2,5Kg
MARCA JURAFLORE MARCA JURAFLORE MARCA MONTAGNON

CODIGO 6139 UDS/CAJA 2 CODIGO 6258 UDS/CAJA1 CODIGO 3795 UDS/CAJA1
PESO/UD 5 Kg MG 32 % PESO/UD 38 Kg MG 35 % PESO/UD 2,5 Kg MG 45%

Comté DOP con 36 meses de madura-
cion. Su sabor varia entre estos 7 aromas:
lactico, vegetal, floral, afrutado, torre-
facto, animal o especiado. Su textura es
siempre lisa y fina. Es afinado en la famo-
sa fortaleza "Des Rousses”.

Franche-Comté

Queso de espectacular sabor vy tradicion.
Rueda de 40 meses de maduracion, para
tomar una textura y unos aromas increi-
bles de esta especialidad francesa. Pocos
quesos evolucionan de una manera tan
espectacular en el sabor. Una delicia.

()
¥ Francia

Franche-Comté

Queso DOP mas consumido en Francia
en volumen. De pasta dura elaborado con
leche cruda de vaca de la raza Montbe-
liarde y Simmental. Proviene del departa-
mento de Jura. Su textura es cremosa vy
su sabor afrutado. Funde muy bien.

N

%
N

NS,

o
W\ Francia

Franche-Comté

o
Francia

Comté 1/8 natural
Rueda Leche Cruda 2,5Kg

Comté 18 Meses Leche Cruda
Rueda y 1/8 Rueda

Comté 24 Meses Leche Cruda
Rueda vy 1/8 Rueda

MARCA RIVOIRE-JACQUEMIN

MARCA ERMITAGE MARCA RIVOIRE-JACQUEMIN
CODIGO 3367 UDS/CAJA 4 CODIGO 3322 UDS/CAJA1 CODIGO 3321 UDS/CAJA1
PESO/UD 2,5 Kg MG 45 % PESO/UD 36 Kg MG 45 % PESO/UD 36 Kg MG 35 %
CODIGO 3328 UDS/CAJA 2 CODIGO 3326 UDS/CAJA 2
Queso DOP de pasta dura, elaborado
PESO/UD 4,5 Kg MG 45 % PESO/UD 4,5 Kg MG 35 %

con leche cruda de vaca de la raza Mont-
beliarde y Simmental. Su textura es lisa y
fina. Su elaboracion se ubica en la zona
del Jura, con una naturaleza salvaje que
se transmite al queso. Su sabor es inten-
so y aromatico.

Queso DOP mas consumido en Francia
en volumen. De pasta dura elaborado con
leche cruda de vaca de la raza Montbe-
liarde y Simmental. Proviene del departa-
mento de Jura. Su textura es cremosa vy
su sabor afrutado. Funde muy bien.

Queso DOP mas consumido en Francia
en volumen. De pasta dura elaborado con
leche cruda de vaca de la raza Montbe-
liarde y Simmental. Proviene del departa-
mento de Jura. Su textura es cremosa vy
su sabor afrutado. Funde muy bien.
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o
Francia

Franche-Comté

0%
l?\ Francia

Franche-Comté

|T| Francia

Comté 30 Meses Leche Cruda

Comté 36 Meses Leche Cruda

Corsu Vecchiu

Rueda y 1/8 Rueda Rueda y 1/4 Rueda 1,7Kg
MARCA RIVOIRE-JACQUEMIN MARCA RIVOIRE-JACQUEMIN MARCA CORSU VECCHIU
CODIGO 3320 UDS/CAJA1 CODIGO 5320 UDS/CAJA1 CODIGO 5730 UDS/CAJA 2
PESO/UD 36 Kg MG 32 % PESO/UD 38 Kg MG 35 % PESO/UD 1,7 Kg MG 33 %
CODIGO 3325 UDS/CAJA 2 CODIGO 5321 UDS/CAJA1
Elaborado con leche pasteurizada de
PESO/UD 4,5 Kg MG 32 % PESO/UD 8 Kg MG 35%

Queso DOP mas consumido en Francia
en volumen. De pasta dura elaborado con
leche cruda de vaca de la raza Montbe-
liarde y Simmental. Proviene del departa-
mento de Jura. Su textura es cremosa vy
su sabor afrutado. Funde muy bien.

Queso DOP de pasta dura, elaborado con
leche cruda de vaca de la raza Montbe-
liarde y Simmental. Proviene del depar-
tamento de Jura. Su textura es cremosa
vy su sabor afrutado. Tiene 36 meses de
maduracion.

oveja, esta variedad de queso proviene
de la isla francesa de Cdrcega. Madura
alrededor de 6 meses durante los cuales
desarrolla una hermosa corteza rustica
moteada natural, de color grisaceo.

]
Francia

Coulommiers

]
Francia

Cyprien con Licor de Nuez

o
Francia

Délice de Bourgogne

Leche Cruda 400G RLM 800G 2Kg

MARCA ROUZAIRE MARCA RODOLPHE LE MEUNIER MARCA LINCET

CODIGO 3042 UDS/CAJA 6 CODIGO 6125 UDS/CAJA 4 CODIGO 5132 UDS/CAJA1
PESO/UD 400 gr MG 20 % PESO/UD 800 gr MG 31% PESO/UD 2 Kg MG 40 %

Queso elaborado con leche cruda de
vaca. Queso pequeno considerado el
hermano pequeno del brie. Tiene un ca-
racter bastante marcado y deja en boca
un gusto persistente.

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada, de pasta firme y untuosa. Se le
anade licor de nuez en su elaboracion, lo
gue incorpora al queso mas sabor a fru-
tos secos. Su color es amarillo paja v su
corteza es comestible.

Délice de Bourgogne es un queso francés
de leche de vaca de la region de Borgona
en Francia. Fue creado por primera vez
en 1975 por Jean Lincet en Fromagerie
Lincet. Es un queso de triple crema de
maduracion suave, con una textura cre-
mosa.



FRANCIA

o
Francia

o yiAC)

W\ Francia

o
Francia

Borgofa Borgofa
Délice de Bourgogne Epoisses Gaugry Epoisses Gaugry
200G 1Kg 250G
MARCA LINCET MARCA GAUGRY MARCA GAUGRY
CODIGO 5124 UDS/CAJA 6 CODIGO 6042 UDS/CAJA1 CODIGO 6034 UDS/CAJA 6
PESO/UD 200 gr MG 38 % PESO/UD 1Kg MG 24 % PESO/UD 250 gr MG 24 %

Délice de Bourgogne es un queso francés
de leche de vaca de la region de Borgona
en Francia. Fue creado por primera vez
en 1975 por Jean Lincet en Fromagerie
Lincet. Es un gueso de triple crema de
maduracién suave, con una textura cre-
mosa.

o
Francia

Fleur des Alpes

Queso con DOP elaborado por monjes
cistercienses en el 1500. De pasta blanda
con corteza lavada. Estd elaborado con
leche de vaca, mediante proceso artesa-
nal, y madurando entre 6 y 8 semanas.

Unico queso DOP francés de coagulacion
lactica y de corteza lavada, con Marc de
Borgona (licor de 409). El color anaran-
jado de la corteza viene de un fermento
natural, llamado fermento del rojo. Esta
elaborado con leche de vaca mediante
proceso artesanal.

(/]
¥ Francia

Fourme d’Ambert DOP

o
Francia

Fourme d’Ambert

Cantal y Puy-de-Déme Cantal y Puy-de-Déme

440G Media Luna 125G Rueda 2,3Kg

MARCA POCHAT&FILS MARCA PAUL DISCHAMPS MARCA PAUL DISCHAMPS

CODIGO 6257 UDS/CAJA 6 CODIGO 6242 UDS/CAJA 8 CODIGO 5762 UDS/CAJA 2
PESO/UD 440 gr MG 27 % PESO/UD 125 gr MG 28 % PESO/UD 2,3 Kg MG 28 %

Proviene de la regidn de Saboya, en Fran-
cia. Es un queso de corteza lavada, color
naranja, y de olor fuerte con magnificos
toques de miel, flores, y mantequilla. Sa-
bor suave y delicioso con interior de tex-
tura gomosa agradable en la boca.

Queso azul con DOP, elaborado con le-
che de vaca pasteurizada. Su textura es
guebradiza y su sabor tiene notas mine-
rales, asi como caramelo dulce vy salado.
Una calidad extrema para un sabor in-
confundible.

Queso azul con DOP, elaborado con le-
che de vaca pasteurizada. Su textura es
guebradiza y su sabor tiene notas mine-
rales, asi como caramelo dulce vy salado.
Una calidad extrema para un sabor in-
confundible.
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(o]
Francia

o
W\ Francia

/]
¥ Francia

Lorraine Langres
Langres Langres RLM Le Brezain Rueda
180G Leche Cruda 200GX6 6Kg
MARCA ERMITAGE MARCA RODOLPHE LE MEUNIER MARCA BREZAIN
CODIGO 3104 UDS/CAJA 8 CODIGO 6128 UDS/CAJA 6 CODIGO 5964 UDS/CAJA 1
PESO/UD 180 gr MG 23 % PESO/UD 200 gr MG 25 % PESO/UD 6 Kg MG 28 %

Queso con DOP de aroma penetrante vy
sabor especiado. La textura cambia con
la maduracion. Al principio granulada y a
medida que envejece se vuelve cremoso
y funde en boca.

o
Francia

Le Fromager Des Clarines
Vaca 200G

Queso con DOP de aroma penetrante vy
sabor especiado. La textura cambia con
la maduracion. Al principio granulada y a
medida gue envejece se vuelve cremoso
y funde en boca.

o
Francia

Elaborado con leche de vaca pasteuriza-
da. Es suave, sabroso y original. Su parti-
cularidad es que esta expuesto a un fue-
go de lefa durante 24 horas después de
6 a 8 semanas de maduracion. Por este
motivo es un gqueso ahumado.

e

Basse-Normandie

o
Francia

Livarot Petit
Leche Cruda 250G

MARCA JEAN PERRIN
CODIGO 6006 UDS/CAJA 6

PESO/UD 200 gr MG 50 %

L’Ortolan BIO

125G

MARCA FROMAGERIE MILLERET

CODIGO 4073 UDS/CAJA 6
PESO/UD 125 gr MG 29 %

MARCA GRAINDORGE
CODIGO 3482 UDS/CAJA 6
PESO/UD 250 gr MG 22 %

Hecho cerca del pueblo de Cleron en lo
alto de las montafas de Franche-Comté,
este pequefo queso estd disefado para
comerlo dentro de la caja. Su textura es
pegajosa y cremosa y su sabor es excep-
cional.

Es un queso tierno y de sabor generoso.
Estd elaborado con leche organica del
este de Francia. Ortolan Bio es un queso
suave con una sensacion crujiente de fu-
sion en la boca. Tiene una textura cremo-
sa y su corteza estd enmohecida.

Queso DOP elaborado a base de leche
pasteurizada de vaca de la region de
Normandia. Posee una corteza lavada de
color anaranjado vy aspecto rustico. Tie-
ne un periodo de maduracion de 6 a 8
semanas.



FRANCIA

Basse-Normandie

o
Francia

Hauts

/]
¥ Francia

(/]
a'. Francia

Livarot Grand
Leche Cruda 1,3Kg

Maroilles Leche Cruda

Mimolette Reserve 24 Meses
2,8Kg

MARCA GRAINDORGE
CODIGO 3490 UDS/CAJA 2
PESO/UD 13 Kg MG 22 %

RLM 700G

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER

CODIGO 6127 UDS/CAJA 6
PESO/UD 700 gr MG 20 %

MARCA ISIGNY STE. MERE
CODIGO 5446
PESO/UD 2,8 Kg

UDS/CAJA1
MG 29 %

Queso DOP elaborado a base de leche
cruda de vaca de la region de Norman-
dia. Posee una corteza lavada de color
anaranjado y aspecto rustico. Tiene un
periodo de maduracion de 6 a 8 sema-
nas.

o
Francia

Brie Triple Crema

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca, en el norte de Francia. Durante
su maduracion es bafado regularmente
con salmuera, para posteriormente ser
cepillado. Queso de gran personalidad.
Su corteza cambia de amarillo a naranja
v luego a rojo.

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada. Su atractivo e intenso color
anaranjado viene del colorante natural
annatto afadido durante el proceso de
elaboracion. Pasta compacta, lisa v ho-
mogénea con algunos agujeros. Tiene
una maduracion de 24 meses.

o
Francia

Franche-Comté

W\ Francia

Franche-Comté

Mont d’Or Ecureuil
Leche Cruda 3KG

Mont d’Or Mini
Leche Cruda 500G

125G

MARCA FROMAGERIE MILLERET

CODIGO 4697 UDS/CAJA 6
PESO/UD 125 gr MG 43 %

MARCA ARNAUD
CODIGO 6142 UDS/CAJA1
PESO/UD 3 Kg MG 25 %

MARCA ARNAUD
CODIGO 4900 UDS/CAJA 6
PESO/UD 500 gr MG 25 %

Queso clasico de maduracion suave con
una corteza comestible blanca. Sabor
sutil con un nudcleo mantecoso que se
suaviza aun mas con la adicién de crema
adicional. Ideal para los amantes de los
quesos cremosos Y suaves que se degus-
tan en tostadas.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca del departamento de Jura en
Francia. Desprende un aroma inconfundi-
ble a bosqgue. Delicioso, puede degustar-
se untado sobre pan crujiente o servido
como fondue. Queso estacional, sdlo se
elabora de septiembre a marzo.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca del departamento de Jura en
Francia. Desprende un aroma inconfundi-
ble a bosque. Delicioso, puede degustar-
se untado sobre pan crujiente o servido
como fondue. Queso estacional, sdlo se
elabora de septiembre a marzo.
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o
Francia

[ ,

o
l?\ Francia

(/]
¥ Francia

Lorraine Lorraine Alsacia
Munster Munster Munster Fischer
125G 125G 125G
MARCA ERMITAGE MARCA ERMITAGE MARCA MAISON FISCHER
CODIGO 45 UDS/CAJA 8 CODIGO 2700 UDS/CAJA 2 CODIGO 6103 UDS/CAJA 6
PESO/UD 125 gr MG 27 % PESO/UD 750 gr MG 27 % PESO/UD 125 gr MG 26 %

Queso con DOP elaborado con leche de
vaca pasteurizada. De pasta blanda y de
corteza lavada de color marfil. Su olor es
fuerte y su sabor suave. Tiene muy bue-
nas cualidades de fundido.

o
Al I

Alsacia

Queso con DOP elaborado con leche de
vaca pasteurizada. De pasta blanda y de
corteza lavada de color marfil. Su olor es
fuerte y su sabor suave. Tiene muy bue-
nas cualidades de fundido.

Queso con DOP elaborado con leche de
vaca pasteurizada. De pasta blanda y de
corteza lavada de color marfil. Su olor es
fuerte y su sabor suave. Tiene muy bue-
nas cualidades de fundido.

o
W\ Francia

Basse-Normandie

o
¥ Francia

Francia

Munster Fischer Fermier
Leche Cruda 800G

Coeur de Neufchatel
Leche Cruda 200G

Normanville
Leche Cruda 1Kg

MARCA MAISON FISCHER MARCA GILLOT MARCA GRAINDORGE
CODIGO 6107 UDS/CAJA 2 CODIGO 5943 UDS/CAJA 5 CODIGO 3492 UDS/CAJA 2
PESO/UD 800 gr MG 26 % PESO/UD 200 gr MG 25 % PESO/UD 1Kg MG 23 %

Queso fermier con DOP vy elaborado con
leche cruda de vaca. En el siglo XVI, el
gueso Munster se hizo famoso por su
textura al fundirlo. De pasta blanda y de
corteza lavada de color marfil. Su olor es
fuerte pero su sabor suave.

Queso DOP de pasta blanda y elabora-
do con leche cruda de vaca. Es uno de
los quesos mas antiguos de Normandia.
Cremoso, fresco y con un delicado sabor
a leche.

Queso elaborado con leche cruda de
vaca y con una maduracion de 7 sema-
nas. Es un queso muy cremoso y suave.
De pasta dorada es ideal para amantes
del queso tradicional.



FRANCIA

o
Francia

o
W\ Francia

o
Francia

Vallée d”Aspe
Oveja Femier Iraty Palet de Bourgogne Pepino
Leche Cruda 4,5Kg 125G RLM 80G x 12
MARCA VALLEE D'ASPE MARCA GAUGRY MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
CODIGO 5280 UDS/CAJA 1 CODIGO 6030 UDS/CAJA 8 CODIGO 6136 UDS/CAJA 12
PESO/UD 4,5 Kg MG 35 % PESO/UD 125 gr MG 24 % PESO/UD 80 gr MG 19 %

Queso DOP con una maduracion de 14
semanas. Su pasta es homogénea y de
color marfil. Su textura es muy cremosa.
Nos deja recuerdos a avellana o nuez vy
algo dulce y muy persistente. Con fuer-
te personalidad,tiene un marcado sabor
clasico de oveja.

Queso époisse de 125G. Por este motivo
no se le puede decir époisse porque solo
el DOP de 250G puede llamarse asi. De
pasta blanda con corteza lavada. Esta
elaborado con leche de vaca, mediante
proceso artesanal, y madurando entre 6
y 8 semanas.

Queso elaborado con leche pasteurizada
de oveja. Su textura es suave y su sabor
es frutal e intenso. Su corteza es fina vy
ligeramente ondulada con moho de su
maduracion.

o
Francia

Normanville

o
Francia

Petit Gaugry

oy
Francia

Pitxun Fermier Tommette

Leche Cruda 1 Kg 70G Oveja 500G

MARCA GRAINDORGE MARCA GAUGRY MARCA PITXUN

CODIGO 4592 UDS/CAJA1 cODIGO 6109 UDS/CAJA 9 CODIGO 5282 UDS/CAJA 6
PESO/UD 1Kg MG 23 % PESO/UD 70 gr MG 26 % PESO/UD 500 gr MG 37 %

Queso elaborado con leche cruda de
vaca y con una maduracion de 7 sema-
nas. Es un queso muy cremoso y suave.
De pasta dorada es ideal para amantes
del queso tradicional.

Tiene el mismo proceso de fabricacion
que los quesos de Borgona de pasta
blanda y corteza lavada. Refinado y lava-
do con Marc de Bourgogne durante unas
3 semanas, el Petit Gaugry revela todos
los sabores de Borgofia en un formato
practico de 70 gramos.

Elaborado con leche cruda de oveja vy
con una maduracion minima de 2 meses.
Es una creacion francesa artesana de
montafa, con un sabor potente y envol-
vente.
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e

Basse-Normandie

o
Francia

Basse-Normandie

X
L

T BRAINDORGE

/]
1‘ Francia

Basse-Normandie

o
W‘ Francia

Pont I’'Evéque Petit

Pont ’Evéque Grand

Pont I'Evéque Petit

220G 1,5Kg 220G

MARCA ISIGNY STE. MERE MARCA GRAINDORGE MARCA GRAINDORGE

CODIGO 2863 UDS/CAJA 6 CODIGO 3489 UDS/CAJA 2 CODIGO 3484 UDS/CAJA 6
PESO/UD 220 gr MG 22 % PESO/UD 1,5 Kg MG 45 % PESO/UD 220 gr MG 23 %

Queso DOP de pasta blanda elaborado
con leche pasteurizada de vaca. De cor-
teza lavada y color variable de ocre a ro-
jizo. Pasta flexible y a la vez consistente.
Su sabor es sutil y refinado con sabor a
avellana y toques afrutados.

Queso DOP de pasta blanda elaborado
con leche pasteurizada de vaca. Se pre-
senta en forma cuadrada con corteza la-
vada de color beige o anaranjada. Tiene
un periodo de maduracion de 4 a 6 se-
manas.

Queso DOP de pasta blanda elaborado
con leche pasteurizada de vaca. Se pre-
senta en forma cuadrada con corteza la-
vada de color beige o anaranjada. Tiene
un periodo de maduracion de 4 a 6 se-
manas.

(o]
Francia

P’tit Valley Milleret

]
Francia

Oveja Ossau-lraty Primeur
4,3KG

o
Francia

Pyrénées Le Moulis Vaca
Leche Cruda 4Kg

300G

MARCA FROMAGERIE MILLERET

CcODIGO 5315 UDS/CAJA 6
PESO/UD 300 gr MG 28 %

MARCA ONETIK
CODIGO 5240 UDS/CAJA1
PESO/UD 4,3 Kg MG 37 %

MARCA LE MOULIS
CODIGO 2 UDS/CAJA1
PESO/UD 4 Kg MG 29 %

Queso cremoso elaborado con leche
pasteurizada de vaca. Una textura fun-
dente y un sabor suave y equilibrado, que
gustarad a todos.

Queso DOP elaborado exclusivamente
con leche natural de oveja. Reivindica la
zona donde se elabora asi pues su pro-
pio nombre indica. Tiene un sabor curado
con un toque salado. De forma cilindrica,
su pasta estd ligeramente prensada.

Queso originario de los Pirineos france-
ses. Se elabora a partir de leche cruda
de vaca rigurosamente seleccionada que
le aporta un gusto muy caracteristico y
buscado. Corteza solida de color nuez
moscada y de pasta consistente. Cura-
cion minima 8 semanas.



FRANCIA

Haute-Savoie

o
Francia

Haute-Savoie

o
m Francia

(/]
¥ Francia

Haute-Savoie

Reblochon Fruitier de Savoie
Leche Cruda 500G

Reblochon Petit
Leche Cruda 240G

Reblochon Fermier de Savoie
Leche Cruda 500G

MARCA LA BERGERE DE THONES
CODIGO 3748 UDS/CAJA 6
PESO/UD 500 gr MG 23 %

MARCA LA BERGERE DE THONES
UDS/CAJA 9
MG 23 %

CODIGO 3648
PESO/UD 240 gr

MARCA LE FARTO DE THONES
CODIGO 3747 UDS/CAJA 6
PESO/UD 500 gr MG 23 %

Queso con DOP, elaborado con leche
cruda de vaca. De pasta prensada, no
cocida, tiene una textura consistente vy
flexible. Su corteza es limpia y de color
azafran. Su sabor es suave y duradero
con toques a avellana. Se utiliza para la
elaboracion de la Tartiflette.

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca. Su sabor es suave y duradero
con toques a avellana. Se utiliza para la
elaboracion de la Tartiflette. Queso de
pasta prensada que tiene una textura
consistente v flexible.

Queso con DOP, elaborado con leche
cruda de vaca. Tiene una textura con-
sistente y flexible. Su corteza es limpia
vy de color azafrén. Su sabor es suave vy
duradero con togues a avellana. Se utiliza
para la elaboracion de la Tartiflette.

o
Francia

Aveyron

)

Aveyron

o
IT\ Francia

Roquefort 1/2 Rueda Gabriel
Coulet 1,35Kg

MARCA GABRIEL COULET
CODIGO 6121 UDS/CAJA 2
PESO/UD 14 Kg MG 32 %

Queso DOP elaborado a partir de leche
cruda y entera de oveja raza “Lacaune”.
Una auténtica referencia para los aman-
tes del Roquefort. Se caracteriza por sus
alargadas y numerosas cavidades azules.
Un sabor intenso y agradable. Todo un
placer degustarlo.

]
m Francia

Aveyron

Roquefort Porciéon Gabriel
Coulet 100G

Roquefort Gabriel Coulet
Petite Cave 1/2 1,4KG

MARCA GABRIEL COULET
CODIGO 6120 UDS/CAJA 12
PESO/UD 100 gr MG 32 %

MARCA GABRIEL COULET
cODIGO 6179 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,4 Kg MG 32 %

Queso DOP elaborado a partir de leche
cruda y entera de oveja raza “Lacaune”.
Una auténtica referencia para los aman-
tes del Roquefort. Se caracteriza por sus
alargadas y numerosas cavidades azules.
Un sabor intenso y agradable. Todo un
placer degustarlo.

Roquefort DOP «lLa Petite Cave» del
maestro afinador Gabriel Coulet. Su tex-
tura es cremosa con base en el paladar.
Ligeramente dulzdn, su sabor es espec-
tacular. Medalla de Oro del concurso ge-
neral agricola 2016.
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Aveyron

Francia

o
W\ Francia

Roquefort BIO 1/2 Rueda
Gabriel Coulet 1,4K

Saint Félicien
Leche Cruda 150G

o
Francia

Saint Félicien
Tentaciéon 200G

MARCA GABRIEL COULET
CODIGO 6177 UDS/CAJA 2

PESO/UD 1,4 Kg MG 32 %

MARCA LE CHARTROUSIN
CODIGO 4838 UDS/CAJA 9
PESO/UD 150 gr MG 27 %

MARCA ETOILE DU VERCORS
CODIGO 4582 UDS/CAJA 6
PESO/UD 200 gr MG 32 %

Auténtico Roquefort con DOP elaborado
segun practicas agricolas respetuosas
con el equilibrio ecologico, con certifica-
do AB (Agriculture Biologique).

(o]
Francia

Queso de pasta blanda elaborado con
leche cruda de vaca. Su periodo de ma-
duracion optimo es de 4 a 6 semanas. Es
un queso Cremoso y suave.

(o]
Francia

Queso de pasta blanda elaborado con
leche termizada de vaca y nata pasteuri-
zada. De pasta blanda, sin prensar, con la
corteza poco formada y entre amarillen-
ta y ocre. La pasta es blanca y uniforme,
suave y cremosa.

o
Francia

Savoie
Saint Félicien Saint Félicien Saint Marcellin
Tentaciéon 200G Tentacion Petit 100G 80G
MARCA ETOILE DU VERCORS MARCA ETOILE DU VERCORS MARCA LE CHARTROUSIN
CODIGO 4533 UDS/CAJA 8 CODIGO 4534 UDS/CAJA 8 CODIGO 5596 UDS/CAJA 10
PESO/UD 200 gr MG 32 % PESO/UD 100 gr MG 32 % PESO/UD 80 gr MG 23 %

Queso de pasta blanda elaborado con
leche termizada de vaca y nata pasteuri-
zada. De pasta blanda, sin prensar, con la
corteza poco formada y entre amarillen-
ta y ocre. La pasta es blanca y uniforme,
suave y cremosa.

Queso de pasta blanda elaborado con
leche termizada vaca y nata pasteuriza-
da. De pasta blanda, sin prensar, con la
corteza poco formada y entre amarillen-
ta y ocre. La pasta es blanca y uniforme,
suave y cremosa.

Queso de pasta blanda elaborado con
leche termizada de vaca y con una cu-
racion de unos 20 dias. Muy cremoso
con sabor suave gue se intensifica con el
paso de los dias. Tiene sello IGP para su
proteccion.



FRANCIA

o
Francia

o
¥ Francia

o
m Francia

Savoie Savoie Cantal
Saint Marcellin Saint Marcellin Cantal Salers DOP
80G Cerdmica 80G Leche Cruda 1/8 Rueda 5KG
MARCA LE CHARTROUSIN MARCA ETOILE DU VERCORS MARCA PAUL DISCHAMP
cODIGO 4549 UDS/CAJA 8 CODIGO 5274 UDS/CAJA 8 cADIGO 5760 UDS/CAJA 1
PESO/UD 80 gr MG 23 % PESO/UD 80 gr MG 23 % PESO/UD 5 Kg MG 30 %

Queso elaborado con leche termizada de
vaca con una curacion de 20 dias. Muy
cremoso con sabor suave acido vy espe-
ciado que se intensifica con el paso de
los dias. Presentado en una terrina de
ceramica.

/]
Francia

Somport Fermier

Queso elaborado con leche termizada de
vaca con una curacion de 20 dias. Muy
cremoso con sabor suave acido vy espe-
ciado que se intensifica con el paso de
los dias. Presentado en una terrina de

ceramica.

/]
Francia

Cantal y Puy-de-Déme

Salers es una denominacion que desig-
na un queso franceés elaborado con leche
de vaca prensada cruda vy sin cocer de la
region de Cantal. Es un queso firme de
corteza seca, espesa vy florida. Tiene for-
ma de cilindro de diferentes dimensiones.

(/]
¥ Francia

Cantal y Puy-de-Déme

Saint Nectaire DOP Fermier

Saint Nectaire DOP

Leche Cruda 4,5Kg Leche Cruda Excellence 1,6Kg 1,8Kg

MARCA VALLEE D'ASPE MARCA PAUL DISCHAMP MARCA PAUL DISCHAMP

CODIGO 5281 UDS/CAJA1 CODIGO 5766 UDS/CAJA1 CODIGO 5763 UDS/CAJA 2
PESO/UD 4,5 Kg MG 31% PESO/UD 1,6 Kg MG 27 % PESO/UD 1.8 Kg MG 27 %

Queso “semi duro” gue desarrolla una
corteza natural de color beige anaranja-
do. Tiene un sabor definitivamente fuerte
con notas a nueces y un POCO Carnoso
al acabar. Su aroma recuerda a las zonas
rurales frescas y verdes de los Pirineos.
La textura del Somport es suave y espon-
josa, tipica de un gueso curado y es muy
agradable al paladar.

Queso DOP elaborado a base de leche
cruda de vaca proveniente de la region
de Auvergne. Queso semi-blando de
corteza lavada. Madura unos 45 dias en
un lecho de paja. Cremoso vy untuoso, el
queso sugiere hierba recién cortada. Vie-

ne en caja de madera.

Queso DOP elaborado a base de leche
pasteurizada de vaca proveniente de la
region de Auvergne. Queso semi-blando
de corteza lavada. Madura durante 4 se-
manas. Cremoso y untuoso, el queso su-
giere hierba recién cortada, heno dulce y

flores.

83

»

CLASICOS




A

»
o)
O
)
<
B
O

84

TRADICION

/]
Francia

Cantal y Puy-de-Doéme

o
m Francia

Saint Nectaire DOP Fermier
Leche Cruda 1,6Kg

Tomme de Riom RLM
Leche Cruda 3KG

o
Francia

Tomme de Savoie
Leche Cruda 1,7Kg

Haute-Savoie

MARCA PAUL DISCHAMP
CODIGO 5764 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1,6 Kg. MG 27 %

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
CODIGO 6126 UDS/CAJA1
PESO/UD 3 Kg MG 30 %

MARCA LE FARTO DE THONES
CODIGO 3753
PESO/UD 1,7 Kg

UDS/CAJA 2
MG 30 %

Queso DOP elaborado a base de leche
cruda de vaca proveniente de la region
de Auvergne. Queso semi-blando de
corteza lavada. Madura unos 30 dias en
un lecho de paja. Cremoso y untuoso,
el queso sugiere hierba recién cortada,
heno dulce vy flores.

o
Francia

Queso elaborado con leche cruda de
vaca. De pasta semidura color blanco
amarillento, su corteza color gris con
manchas blancas segun afinado, es dura.
Sabor suave y delicado, ligeramente sa-
lado.

% Francia

Queso elaborado con leche cruda de
vaca. De pasta semidura color blanco
amarillento, su corteza color gris con
manchas blancas segun afinado, es dura.
Sabor suave y delicado, ligeramente sa-
lado.

o
Francia

Savoie
Tomme de Savoie Tomme Fondante Tomme des Cazelles Coulet
1,7Kg 1,7Kg 4,4KG
MARCA POCHAT&FILS MARCA POCHAT&FILS MARCA GABRIEL COULET
cODIGO 4840 UDS/CAJA 2 cODIGO 5035 UDS/CAJA 2 cADIGO 6304 UDS/CAJA1
PESO/UD 1,7 Kg MG 29 % PESO/UD 1,7 Kg MG 28 % PESO/UD 4,4 Kg MG 33 %

Queso elaborado con leche termizada
de vaca. De pasta semidura color blan-
co amarillento, su corteza color gris con
manchas blancas segun afinado, es dura.
Sabor suave y delicado, ligeramente sa-
lado.

Queso elaborado con leche de vaca. Su
sabor es afrutado y dulce al mismo tiem-
po. Es excelente caliente, sobre tostadas,
o simplemente a la parrilla y espolvo-
reado con hierbas. Su corteza es fina vy
de color marron. La pasta es blanca con
una textura firme. En su elaboracion, se
la anade nata de leche de cabra, que au-
menta su sabor.

Tomme des Cazelles se elabora con leche
pasteurizada de oveja de Aveyron. Crea
un sabor dulzon a leche de oveja acom-
pafado de un sabor a nuez. Una delicia
de la zona.



FRANCIA

Francia Franche-Comté

Emmental Grand Cru Leche
Cruda 12 meses 3,75Kg

MARCA LE MONTAGNON
CODIGO 5393 UDS/CAJA 2
PESO/UD 3,8 Kg MG 315 %

El Emmental pertenece a la familia de
los quesos de pasta prensada y cocida.
Elaborado con leche cruda de vaca, se
diferencia por sus “0jos” irregulares vy es
apreciado por su sabor y aroma suave,
parecido al de la nuez. Tiene una madu-
racion de 12 meses.
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o
[talia

Azul Blu ‘61 Rueda 2,3Kg

Italia

Azul Blu Gins Rueda 2,5Kg

Italia

Azul di Bufala

y 1/2 Rueda 1,15Kg y 1/2 Rueda 1,25Kg 4Kg

MARCA LA CASEARIA CARPENEDO MARCA LA CASEARIA CARPENEDO MARCA QUATTRO PORTONI

CODIGO 723 UDS/CAJA1 CODIGO 4890 UDS/CAJA1 CcODIGO 5586 UDS/CAJA1

PESO/UD 2,3 Kg MG 28 % PESO/UD 2,5 Kg MG 31,5 % PESO/UD 4 Kg MG 35 %

CODIGO 5960 UDS/CAJA 1 CODIGO 6283 UDS/CAJA 2

PESO/UD 12 K MG 28 % PESO/UD 13 K MG 315 % Es un queso azul elaborado Unicamente
<19 i =19 o con leche de bufala pasteurizada. Tiene

Queso italiano elaborado por la queseria
familiar Carpenedo en Treviso. Requiere
un periodo de maduracion minimo de 3
meses sumergido en vino Raboso que le
proporciona un sabor peculiar cuya cor-
teza aparece decorada con arandanos.
Tiene una textura cremosa y fundente
con toques ligeramente picantes y un sa-
bor dulce e intenso.

Queso azul innovador elaborado con le-
che de vaca y madurado en ginebra Roby
Martons. La dulzura vy la cremosidad del
queso se notan con un toque de frescura
balsamica de la ginebra.

o
[talia

Basajo Oveja Rueda Leche

[talia

Briscola BIO Rueda

una corteza seca, rayada, de color gris
ambar. La pasta presenta vetas azules y
su aroma es intenso. A medida que au-
menta el periodo de maduracion, evolu-
ciona hacia toques de maleza y hongos.

/]
Italia

Casatica di Bufala

Cruda 1/2 Rueda 1,2Kg 2,5Kg 1,3Kg

MARCA LA CASEARIA CARPENEDO MARCA LA CASEARIA CARPENEDO MARCA QUATTRO PORTONI

CODIGO 5952 UDS/CAJA1 cODIGO 4772 UDS/CAJA1 cODIGO 5753 UDS/CAJA 3
PESO/UD 1,2 Kg MG 32 % PESO/UD 2,5 Kg MG 53 % PESO/UD 1,3 Kg MG 34 %

Queso fabricado con leche cruda de ove-
ja con un periodo minimo de maduracion
de 6 meses. Es un queso azul cremoso
envejecido en vino blanco. Sabor armo-
nioso Unico, fusion en la boca, con regus-
to azucarado al vino.

Queso elaborado artesanalmente en la
region de Veneto. A base de leche orga-
nica de vaca pasteurizada. Con una ma-
duracion de 3 meses, tiene un sabor y un
aroma muy distintivos. La pasta, cocida y
prensada, es compacta de color amarillo
Yy CON agujeros.

Queso semicurado de corteza florida, de
pasta blanda de color blanco perla. El sa-
bor es delicado y cremoso como la pro-
pia leche de bufala. La corteza es blanca,
aterciopelada, lo que determina su atrac-
tivo aspecto y agradable sabor.



ITALIA

] D
[talia

Trentino-Alto Adige y Veneto

@ 0

Lombardia

W\ [talia

Lombardia

m ltalia

Gorgonzola
1/2 rueda 6Kg

Gorgonzola Cucchiaio
sin Corteza 2Kg

Gorgonzola al Cucchiaio
Rueda 12 Kg

MARCA LA CASEARIA CARPENEDO MARCA CAROZZI MARCA CAROZZ|
CODIGO 3667 UDS/CAJA1 CODIGO 6183 UDS/CAJA1 CODIGO 6260 UDS/CAJA1
PESO/UD 6 Kg MG 27 % PESO/UD 2 Kg MG 26 % PESO/UD 12 Kg MG 26 %

Queso DOP fabricado con leche de vaca
pasteurizada con una maduracion de 2
meses. Es un queso azul que se caracte-
riza por una textura suave y cremosa.

Lombardia

Queso con DOP elaborado con leche de
vaca pasteurizada de pasta blanda vy de
color blanco con vetas azules y corteza
de color rosada. Fermentacion de poco
mas de 3 meses, lo que le aporta su fa-
mosa cremosidad. Consistencia suave,
gusto dulce vy apetitoso.

] D
m [talia

Lombardia y Piamonte

Todo el sabor del queso Gorgonzola DOP
con una textura cremosa extraordinaria.
Un sabor Unico que proviene de la cali-
dad de la leche vy la sabiduria de la ar-
tesania.

@ 0
W\ [talia

Valle Po

[talia

Gorgonzola al Cucchiaio
Rueda 6Kg

Gorgonzola Gran Riserva
Al Cucciaio 1/2 y 1/8 Rueda

Grana Padano 1/8 Rueda
20 Meses 4,5Kg

MARCA ORO DEL TEMPO

MARCA CAROZZI MARCA GRAN RISERVA LEONARDI
CODIGO 6182 UDS/CAJA1 CODIGO 4457 UDS/CAJA1 CODIGO 6100 UDS/CAJA 4
PESO/UD 6 Kg MG 26 % PESO/UD 6 Kg aprox. MG 56 % PESO/UD 4,5 Kg MG 29 %
CODIGO 4608 UDS/CAJA 2
Todo el sabor del queso Gorgonzola DOP Procedente del norte de Italia, es un que-
PESO/UD 1,5 Kg MG 56 % . . .
so con DOP esencial en la dieta medite-

con una textura cremosa extraordinaria.
Un sabor unico que proviene de la cali-
dad de la leche vy la sabiduria de la ar-
tesania.

Todo el sabor del queso Gorgonzola DOP
con una textura cremosa extraordinaria.
Un sabor uUnico que proviene de la cali-
dad de la leche vy la sabiduria de la ar-
tesania.

rrdnea. Dispone de un gran sabor muy
aromatizado con una textura ligeramen-
te granulada. Tiene 20 meses de madu-
racion.
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Valle Po

Italia

% 0
W\ [talia

Valle Po

D
m Italia

Valle Po

Parmigiano Reggiano
24m Vacche Rosse Rueda

Parmigiano Reggiano
Vacche Rosse 1/8 5Kg

Parmigiano Reggiano
36 meses Rueda 38Kg

MARCA PARMIGIANO REGGIANO
CODIGO 6350 UDS/CAJA1

PESO/UD 38 Kg MG 30 %

MARCA VACCHE ROSSE
CODIGO 6323
PESO/UD 5 Kg

UDS/CAJA 2
MG 29 %

MARCA AGRIFORM
CODIGO 3801
PESO/UD 38 Kg

UDS/CAJA1
MG 28 %

Elaborado con la raza de vacas autécto-
nas, especialmente adaptadas a la tipo-
logia del norte de Italia: La Vacche Rosse.
El Parmiggiano Regginiano es un queso
DOP que apuesta siempre por la autenti-
cidad vy la calidad.

[talia

Pecorino Toscano Curado
1 aflo Rueda 1,6Kg

Elaborado con la raza de vacas autécto-
nas, especialmente adaptadas a la tipo-
logfa del norte de Italia: La Vacche Rosse.
El Parmiggiano Regginiano es un queso
DOP que apuesta siempre por la autenti-
cidad vy la calidad.

[talia

Pecorino Roncione
Leche Cruda Rueda 2,4Kg

Queso de renombre mundial, con DOP,
semigraso, cocido y madurado lenta-
mente de forma natural. Se obtiene de
la leche de vaca. Sabroso, aromatico y
suave, de textura granulosa. Mas de 36
meses de maduracion en bodegas.

o D
Italia

Pecorino Toscano Extra
Curado Rueda 6 Meses

Toscana

MARCA IL FORTETO
CODIGO 724 UDS/CAJA 2

PESO/UD 1,6 Kg MG 53 %

MARCA BUSTI
CODIGO 3808 UDS/CAJA 2
PESO/UD 2,4 Kg MG 34 %

MARCA IL FORTETO
CODIGO 713 UDS/CAJA 2

PESO/UD 2 Kg MG 38,60 %

Elaborado a partir de leche de oveja, vy
con 1 ano de maduracion. De pasta ro-
cosa, intenso sabor, aromas persistentes
pero armoniosos. Su corteza recuerda las
piedras de las cuevas.

Queso elaborado con leche cruda de
oveja. Maduracion de unos 5 meses en las
cuevas de Roncione del siglo XVIII. Esta
envuelto en paja para que pueda respirar
v lo protege de la excesiva humedad. Su
sabor es intenso vy unico.

El Pecorino Oro Antico con DOP, tiene
una curacion de 6 meses. De pasta gra-
nulosa, tiene un sabor suave pero con un
firme gusto a leche oveja. Su corteza es
brillante por el aceite que lleva por en-
cima.



ITALIA

Toscana

[talia

Pecorino Toscano Curado
4 Meses Rueda 2,5Kg

o 0

Toscana

o D
m [talia

Toscana

[talia

Pecorino Toscano Curado
4 Meses Rueda 2Kg

Pecorino Toscano Semicurado
2 Meses Porcidén

MARCA BUSTI MARCA IL FORTETO MARCA BUSTI
CODIGO 4699 UDS/CAJA 2 CODIGO 711 UDS/CAJA 2 CODIGO 5509 UDS/CAJA 24
PESO/UD 2 Kg MG 41% PESO/UD 2 Kg MG 38 % PESO/UD 200 gr MG 35 %

Pecorino con DOP originario de la Tos-
cana y con una maduracion superior a 4
meses. De pasta amarillenta. Sabor com-
plejo, con un toque dulce, y con una tex-
tura granulosa.

o D

Pecorino con DOP, con maduracién su-
perior a 4 meses. De pasta amarillenta.
Sabor complejo, con un toque dulce, vy
con una textura granulosa.

D
m [talia

Elaborado con leche de oveja pasteuriza-
da que proviene de los rebafos ubicados
en la zona de produccion. Es un queso
DOP de textura granulosa y delicado sa-
bor. Ideal como aperitivo o para tabla de
guesos. Maduracion minima de 2 meses.

o
@\ [talia

Italia Belluno Veneto
Piave Rueda 6Kg Provolone Piccante Quadrello Bufala
y 1/4 Rueda 1,5Kg Valpadana 22Kg 2,2Kg
MARCA AGRIFORM MARCA MARCA QUATTRO PORTONI
CODIGO 816 UDS/CAJA1 CODIGO 4435 UDS/CAJA1 CODIGO 5595 UDS/CAJA 2
PESO/UD 6 Kg MG 51% PESO/UD 22 Kg MG 25 % PESO/UD 2,2 Kg MG 35 %
CODIGO 311 UDS/CAJA 2

Provolone DOP Piccante en original for- Queso italiano elaborado con leche pas-
PESO/UD 1,5 Kg MG 51% ) ,

teurizada de bufala. Su textura es cremo-

Queso DOP de pasta dura y elaborado
con leche entera de vaca. Se elabora se-
gun procesos tradicionales. Es uno de los
guesos mas conocidos de la region de
Veneto. 12 meses de maduracion. Tiene
un sabor afrutado, intenso y sustancioso,
vy al madurar gana aroma.

mato de 22Kg. Tiene una forma de pera.
Su proceso de produccion proviene de
una mezcla de artesania y tecnologia
moderna. El punto de partida es la leche
de las vacas Friesian, criadas en el valle
del Po. Su sabor es agudo, picante y con
un final persistente.

sa y de color marfil. Su sabor es herboso
vy salado y desprende un aroma terroso.
Su corteza lavada es de tonos naranjas vy
su forma es totalmente cuadrada.
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[talia

Salva Cremasco

o D
Italia

Lombardia y Piamonte

o D
l?l [talia

Lombardia y Piamonte

Taleggio Arrigoni

Taleggio Fermier

3,5Kg 2,2Kg 1,8Kg

MARCA ARRIGONI MARCA ARRIGONI MARCA LA CASEARIA CARPENEDO
CODIGO 4746 UDS/CAJA1 CODIGO 5339 UDS/CAJA1 CODIGO 3816 UDS/CAJA 2
PESO/UD 3,5 Kg MG 33 % PESO/UD 2,2 Kg MG 25 % PESO/UD 1,8 Kg MG 48 %

Sabor suave y ligeramente acido. Textura
seca y granulosa. Ideal degustarlo con un
vino blaco espumoso. Antiguamente se
solia producir en mayo, cuando sobraba
leche para “salvarla”. De aqui su nombre.

Su sabor es lacteo vy suave. Tiene una tex-
tura que evoluciona ligeramente con el
tiempo, ganando cremosidad. Su forma
cuadrada es caracteristica y tiene DOP
desde el afio 1996.

Es un queso con DOP elaborado con le-
che de vaca. Es cremoso y de pasta blan-
da de origen lombardo. Tiene una madu-
racion de 40 dias y una vez por semana
se moja con salmuera para limitar el cre-
cimiento de hongos vy crear su corteza
amarilla caracteristica.

ltalia

Ubriaco di Raboso

[talia

Vento d’Estate

Italia

Azul Dolomitico Rueda 2,5Kg

Rueda 6Kg Rueda 2,3Kg y 1/2 Rueda 1,25KG
MARCA LA CASEARIA CARPENEDO MARCA LA CASEARIA CARPENEDO MARCA LA CASEARIA CARPENEDO
CODIGO 3632 UDS/CAJA 1 CODIGO 4291 UDS/CAJA1 CODIGO 4559 UDS/CAJA1
PESO/UD 6 Kg MG 55> % PESO/UD 2,3 Kg MG 38 % PESO/UD 2,5 Kg MG 32,5 %
CODIGO 6282 UDS/CAJA 2
Queso fabricado con leche de vaca y con Queso de pasta dura, envejecido en barri-
PESO/UD 1,3 Kg MG 325 %

una maduracion minima de 12 meses.
Es un gueso semi-duro envejecido con
vino Raboso y orujo. Sabor suave, con un
agradable regusto a vino.

les de madera de heno cortado a mano.
Sabor uUnico y agradablemente aromati-
zado que recuerda a heno vy flores de alta
montana.

Queso azul con textura semidura. Estd
envejecido con cerveza y malta. Tiene un
sabor intenso y persistente y se caracte-
riza por notas tostadas. Tiene una madu-
racion minima de 50 dias.
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o
Alemania

Alp Blossom con Flores

]
Alemania

Alp Blossom Tiny con Flores

CAMBOZD) -
g,
Vo

-

o
Alemania

Cambozola Mini

6Kg Leche Cruda 1Kg 150G

MARCA KAESKUCHE MARCA A KAESKUCHE MARCA CHAMPIGNON

CODIGO 5438 UDS/CAJA1 CODIGO 5439 UDS/CAJA 5 CODIGO 628 UDS/CAJA 8
PESO/UD 6 Kg MG 32 % PESO/UD 1Kg MG 39% PESO/UD 150 gr MG 41%

Cubierta original y colorida que inclu-
ye caléndula, pétalos de rosa, lavanda
y perifollo. Esto aporta una leve dulzura
pastoral a un queso que tiene un sabor
suave pero con algo de personalidad.
Textura lisa y fina con algunos agujeros
en su interior.

Queso elaborado con leche cruda de
vaca. Tiene una maduracion de 4 meses
vy estd cubierto de flores y hierbas de los
prados alpinos. La variedad de plantas
cambia con la temporada vy puede incluir
caléndulas, rosa, lavanda, perejil, romero,
aciano, ajo, orégano vy ajedrea.

Queso cremoso de pasta blanda, sua-
ve y aromatico, con vetas azules que le
proporcionan un sabor mas pronuncia-
do. Debe su sabor unico a la union de
un cremoso camembert con un suave y
sabroso azul. Deleita los paladares de los
amantes del queso.

o
Alemania

o
Alemania

o
Inglaterra

Somerset

Cambozola Montagnolo Cheddar Cave Fermier
2,2Kg 2Kg 18 Meses 1,8 Kg

MARCA CHAMPIGNON MARCA CHAMPIGNON MARCA FORD FARM

CODIGO 620 UDS/CAJA 3 CODIGO 5633 UDS/CAJA 2 CODIGO 3201 UDS/CAJA 6
PESO/UD 2,2 Kg MG 42 % PESO/UD 2 Kg MG 42 % +/-2% PESO/UD 1,8 Kg MG 34 %

Queso moderno de éxito. De pasta blan-
da, es cremoso, suave y aromatico. Sus
vetas azules le proporcionan un sabor
pronunciado, sutilmente picante. Ela-
borado con leche de vaca, se logra esta
suavidad en su textura afadiendo nata a
la leche.

Campedn Supremo en los Premios Inter-
nacionales de Queso 2013, este queso de
triple crema con vetas azules y madura-
cion en superficie combina las ricas tex-
turas de un Brie de triple crema con los
sabores caracteristicos de un queso azul.

Considerado el mas tradicional de los
quesos ingleses. Su sabor pronunciado
y su peculiar consistencia lo convierten
en un queso con acentuada y deliciosa
personalidad. Curacion de 18 meses, ex-
cepcionalmente complejo, fuerte v rico.



OTROS PAISES

o
Inglaterra

Cheddar Blanco Vintage
18M Cera 100G

o
Inglaterra

Cheddar Blanco Vintage
18 Meses Barra 3Kg

d
|
b
.

o
Inglaterra

Cheddar 1833 24 Meses
Barbers 1,5Kg

MARCA ILCHESTER

MARCA WYKE FARMS MARCA WYKE FARMS
CODIGO 5935 UDS/CAJA 10 CcODIGO 3202 UDS/CAJA 3 CODIGO 5989 UDS/CAJA 4
PESO/UD 100 gr MG 34 % PESO/UD 3 Kg MG 34 % PESO/UD 1,2 Kg MG 35 %

Queso cheddar inglés elaborado en leche
de vaca pasteurizada, con una curacion
de 18 meses. Su sabor es suave y con el
paso del tiempo gana en fuerza y aumen-
ta el sabor a frutos secos.

Considerado el mas tradicional de los
quesos ingleses. Su sabor pronunciado
Yy su peculiar consistencia lo convierten
en un queso con acentuada y deliciosa
personalidad. Curacion de 18 meses, ex-
cepcionalmente complejo, fuerte v rico.

Inglaterra

Leicestershire Rueda

%0
Inglaterra

Parte de East Middlands

Elaborado utilizando procesos tradicio-
nales y la mejor leche. Envejecido duran-
te al menos 24 meses. Un queso con una
complejidad vy profundidad inigualables.
Su textura es cremosa con cristales natu-
rales y notas dulces refinadas.

_as
7

o
m Inglaterra

Parte de East Middlands

Stilton Azul Rueda, 1/4 Rueda

Stilton Azul Jar

3,6Kg y Porcidn 100G
MARCA THOMAS HOE MARCA CLAWSON MARCA CLAWSON
CODIGO 3200 UDS/CAJA1 CODIGO 3296 UDS/CAJA1 CODIGO 4556 UDS/CAJA 6
PESO/UD 3,6 Kg MG 35 % PESO/UD 8 Kg MG 35 % PESO/UD 100 gr MG 35 %
CODIGO 3734 UDS/CAJA 2
Queso de pasta dura a base de leche de Conocido como ‘el rey de los quesos in-
. . PESO/UD 2 Kg MG 35 % K
vaca con un suave tefido de amarillo ro- - gleses’, este queso DOP se elabora ex-
jizo. Su elaboracién es parecida a la del CODIGO 4750 UDS/CAJA 12 clusivamente en los condados de Derby,
cheddar y debe su color a la adicién de PESO/UD 125 gr MG 35 % Nottingham vy Leicester a base de leche

annato, colorante vegetal que ha acaba-
do sustituyendo al zumo de zanahoria
gue se uso antes.

Conocido como “el rey de los quesos in-
gleses”, este queso DOP se elabora exclu-
sivamente en los condados de Derby, Not-
tingham vy Leicester a base de leche entera
de vaca. Pasta enmohecida y sabor consis-
tente de textura cremosa con vetas azules.

entera de vaca. Pasta enmohecida vy sa-
bor consistente con una textura cremosa
con vetas azules.
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Inglaterra Parte de East Middlands

o
l?\ Inglaterra

Stilton Azul Cropwell Rueda,
1/2 Rueda y 1,25Kg

Shropshire Azul Rueda 8Kg
y 2Kg

Inglaterra

Shropshire Azul Cropwell
Rueda, 1/2 Rueda vy 1,25Kg

MARCA CROPWELL BISHOP CREAMER MARCA CLAWSON MARCA CROPWELL BISHOP CREAMERY
CODIGO 5411 UDS/CAJA1 CODIGO 3298 UDS/CAJA1 CODIGO 5410 UDS/CAJAT1
PESO/UD 8 Kg MG 35 % PESO/UD 8 Kg MG 35 % PESO/UD 8 Kg MG 35%
CODIGO 4031 UDS/CAJA 2 CODIGO 3461 UDS/CAJA 2 CODIGO 4033 UDS/CAJA 2
PESO/UD 4 Kg MG 35% PESO/UD 2 Kg MG 35 % PESO/UD 4 Kg MG 35%
CODIGO 5304 UDS/CAJA 3 CODIGO 5303 UDS/CAJA 3
Queso azul elaborado con leche pasteu-
PESO/UD 1,25 Kg MG 35 % PESO/UD 1,25 Kg MG 35 %

Queso DOP de pasta enmohecida elabo-
rado con leche de vaca. Sabor consisten-
te y textura cremosa con vetas azules de
penicillium roqueforti. Se elabora exclusi-
vamente en las regiones de Leicestershi-
re, Nottinghamshire y Derbyshire.

Irlanda

Cashel Blue Rueda 1,5Kg

rizada de vaca. La receta de este queso
se basa en el Stilton, pero aflade annato
para darle su apetitoso color naranja. Es
mas suave que el Stilton pero igual de
cremoso. Su sabor es acido y picante de
azul con un toque de dulzor de caramelo.

o
Bélgica

Brugge Fleuron

Queso azul elaborado con leche pasteu-
rizada de vaca. La receta de este queso
se basa en el Stilton, pero aflade annato
para darle su apetitoso color naranja. Es
mas suave gue el Stilton pero igual de
cremoso. Su sabor es adcido y picante.

o
Austria

Arlberger sin lactosa

y Porcién 150G 2Kg 900G
MARCA CASHEL BLUE MARCA BRUGGE MARCA LANDLE
CODIGO 5571 UDS/CAJA 2 CODIGO 2664 UDS/CAJA1 CODIGO 5874 UDS/CAJA 4
PESO/UD 1,5 Kg MG 29 % PESO/UD 2 Kg MG 24% PESO/UD 900 gr MG 35%
CODIGO 5825 UDS/CAJA 8
Queso de pasta blanda elaborado con Sabor cremoso y con cuerpo. Madura du-
PESO/UD 150 gr MG 29 %

Queso azul irlandés elaborado con leche
de vaca vy tiene su origen en el Conda-
do de Tipperary. Recibe su nombre del
Rock of Cashel, monumento historico de
la zona. Su corteza es crujiente, florida y
con grandes manchas azules en su inte-
rior. Su forma es cilindrica con 15 cm de
didmetro y 13 de altura.

leche pasteurizada de vaca. Su breve pe-
riodo de curacion en cuevas humedas le
otorgan un delicado aroma que sorpren-
derd agradablemente a los amantes del
queso. Textura generosa y cremosa.

rante cinco meses en bodega natural, y
adquiere su caracteristica corteza natural
de color marrén anaranjado. Su aroma
refleja hierbas de montana, caramelo li-
gero y nata.



OTROS PAISES

o
Austria

Montforter 1I9%MG Rueda y

o
Austria

Landle Klostertaler

o
Austria

Vorarlberger Bergkase

Vorarlberg

1/4 Rueda 1,7Kg, Sin lactosa Rueda 7,5Kg Leche Cruda 3,5Kg
MARCA LANDLE MARCA LANDLE MARCA VORARLBERGER
CODIGO 6003 UDS/CAJA1 cAODIGO 5875 UDS/CAJA1 CODIGO 5873 UDS/CAJA1
PESO/UD 6,5 Kg MG 19% PESO/UD 75 Kg MG 32% PESO/UD 3,5 Kg MG 35%
MARCA LANDLE _

3 Queso elaborado con la mejor leche fres- Queso austriaco con DOP elaborado con
CODIGO 6023 UDS/CAJA1 . .

ca alpinay madurado y cuidado de forma leche cruda de vaca. Se elabora en una

PESO/UD 1,7 Kg MG 19% tradicional y artesanal. Durante su perio- zona alpina, entre los 1.000 y los 1.800

Queso bajo en grasa (19% de grasa abso-
|uta). Elaborado con la mejor leche fresca
de los Alpes y envejecido (maduracion
de unos tres meses) y tratado de manera
artesanal tradicional. Tiene aromas de ca-
ramelo ligero, miel y manzana.

do de maduracion de aproximadamente
7 meses, despliega su elegante picante.

metros. Tiene un periodo de maduracion
de tres a seis meses. Su corteza es gra-
nulosa y su color es marrdon. Su sabor es
aromatico.

Holanda

Gouda Beemster Cabra
Rueda y 1/4 Rueda

%0
Holanda

Beemster

e

%0
l?\ Holanda

Beemster

Gouda Beemster Afiejo
26 meses Rueda, 1/4 Rueda
y Porcién

Gouda Beemster Royal
Grand Cru 12m Rueda,
1/4 Rueda y Porcidn

MARCA BEEMSTER MARCA BEEMSTER MARCA BEEMSTER
CODIGO 4634 UDS/CAJA1 CODIGO 3256 UDS/CAJA1 CODIGO 4593 UDS/CAJA1
PESO/UD 10 Kg MG 32,1 % PESO/UD 10 Kg MG 36 % PESO/UD 12 Kg MG 34 %
CODIGO 4927 UDS/CAJA 4 CODIGO 4080 UDS/CAJA 4 CODIGO 4594 UDS/CAJA 4
PESO/UD 2,5 Kg MG 32,1 % PESO/UD 2,5 Kg MG 36 % PESO/UD 3 Kg MG 34 %
CODIGO 4081 UDS/CAJA 12 cODIGO 6017 UDS/CAJA 12
Gouda elaborado con leche de cabra. Su
PESO/UD 250 gr MG 36 % PESO/UD 200 gr MG 34 %

sabor tiene un toque mineral y floral que
termina en tonos dulces de caramelo vy
ciruela. Una textura lisa y cremosa que
nos transportard a un sabor caprino al
final de su degustacion.

Gouda DOP reverenciado por los exper-
tos queseros por sus increibles sabores a
dulce de manteca, whiskey vy nueces. Ela-
borado con leche pasteurizada de vaca,
este queso madura durante un periodo
no inferior a 26 meses en bodegas tra-
dicionales.

Queso Beemster Grand Cru DOP. Debido
a su receta especial, es un queso suave
y Unico que ha evolucionado con una
maravillosa cremosidad. Su sabor ligera-
mente a nuez vy ligeramente dulce es una
experiencia de degustacion abrumadora.
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]
Holanda

Gouda Boer'n kaas de Granja

]
Holanda

Gouda Cabra 5 Meses

o
Holanda

Gouda Cabra Curado

8 Meses Rueda Rueda 10Kg 10 Meses Rueda 4Kg
MARCA FARMHOUSE MARCA NOORDLANDER MARCA NOORDLANDER

CODIGO 5496 UDS/CAJA1 CODIGO 5502 UDS/CAJA1 CODIGO 5741 UDS/CAJA 1
PESO/UD 16 Kg MG 34% PESO/UD 10 Kg MG 34% PESO/UD 4 Kg MG 40%

Elaborado con leche cruda de vaca, tiene
una maduracién de 8 meses. Cuando es
joven, tiene sabor a nuez vy textura cre-
mosa. Al madurar, el sabor se intensifica,
hasta ser fuerte y frutal. Su nombre viene
de las palabras “boer” (granjero, en ho-
landés) y “kaas” (queso).

Queso de leche de cabra pasterizada vy
de cuajo vegetal. Su pasta es homogénea
con olor y aromas caprinos. Al alcanzar
la maduracion deseada su caracter se
intensifica con matices de cristalizacion
gue van apareciendo.

o
Holanda

Gouda Oveja 3 Meses

Holanda

Gouda Cabra Azul

Queso gouda de origen holandés elabo-
rado con leche de cabra. Sigue el mismo
proceso de elaboracion gue un queso
gouda, per utilizando leche de cabra. Tie-
ne una maduracion de 10 meses y su sa-
bor gana en intensidad y textura.

%0
Suiza

Appenzeller Rueda 6Kg,

Rueda 4Kg Rueda 3,5Kg 1/2 3Kg y Porcion 230G
MARCA NOORDLANDER MARCA NOORDLANDER MARCA SWITZERLAND
CODIGO 5503 UDS/CAJA1 cODIGO 3618 UDS/CAJA 1 CODIGO 1130 UDS/CAJA 1
PESO/UD 4 Kg MG 26% PESO/UD 3,5 Kg MG 50% PESO/UD 6 Kg MG 31%
CODIGO 1131 UDS/CAJA 2

Queso de leche de oveja pasterizada vy Queso elaborado con leche de cabra

., . . PESO/UD 3 Kg MG 31%
con 3 meses de maduracion. Su pasta pasteurizada. Es un queso exquisito y
es de un color blanco roto y su aroma es cremoso. Amarillo con venas azules, es li- CODIGO TI51 UDS/CAJAT5
suave. Su sabor es fundente y en funcion geramente picante y aromatico, de corte PESO/UD 230 gr MG 31%

de la maduracion, el queso va potencian-
do su intensidad. Una creacion de Holan-
da gue gustara a todos.

facil y cremoso.

Queso fuerte y refinado elaborado con
leche cruda de vaca, segun la receta tra-
dicional. De pasta semidura con escasos
agujeros del tamano de un guisante. Se
suele consumir fundido acompafando
platos calientes.



OTROS PAISES

o
Suiza

Appenzeller Extra 6 Meses
Rueda 6Kg

o
Suiza

Appenzeller Refinée 9 Meses
Rueda Leche Cruda 6,5Kg

o
Suiza

Emmental Suizo Porcidon
Leche Cruda 200G

Vallée de TEmme

MARCA SWITZERLAND
CODIGO 1136 UDS/CAJA1
PESO/UD 6 Kg MG 32 %

MARCA SWITZERLAND
CODIGO 4944 UDS/CAJA 1
PESO/UD 6,5 Kg MG 34 %

MARCA EMMENTALER
CODIGO 1152 UDS/CAJA 12
PESO/UD 200 gr MG 31%

Queso fuerte y refinado elaborado con
leche cruda de vaca, seguln la receta tra-
dicional. De pasta semidura con escasos
agujeros del tamafio de un guisante. Se
suele consumir fundido acompafando
platos calientes.

06

Vallée de FEmme

Queso fuerte y refinado elaborado con
leche cruda de vaca, segun la receta tra-
dicional. De pasta semidura con escasos
agujeros del tamano de un guisante. Se
suele consumir fundido acompanando
platos calientes.

o
W\ Suiza

Cantén de Vaud

Queso con DOP elaborado con leche de
vaca, de pasta dura y de color marfil. Su
corteza es natural, firme vy seca, de color
amarillento. Es famoso por sus caracte-
risticos agujeros del tamafo de una ce-
reza. Es reconocido por tener un sabor
suavemente almendrado.

Suiza Occidental

Suiza

Emmental Suizo Leche Cruda
Rueda, 1/8 Rueda y Taco 5Kg

Etivaz 14 Meses Leche Cruda
Rueda 25Kg v 1/4 Rueda 7Kg

Gruyeére Suizo 6 Meses L. C.
Rueda, 1/8 Rueda y Porcidon

MARCA EMMENTALER MARCA ETIVAZ MARCA LE GRUYERE

CODIGO 1110 UDS/CAJA1 CODIGO 3969 UDS/CAJA1 CODIGO 1119 UDS/CAJA 1

PESO/UD 95 Kg MG 31% PESO/UD 25 Kg MG 32 % PESO/UD 35 Kg MG 32 %

CODIGO 4039 UDS/CAJA1 CODIGO 4163 UDS/CAJA 1 CODIGO 3627 UDS/CAJA 2

PESO/UD 12 Kg MG 31% PESO/UD 7 Kg MG 32 % PESO/UD 4 Kg MG 32 %

CODIGO 1M UDS/CAJA 2 CODIGO 1153 UDS/CAJA 12
Queso DOP de pasta dura elaborado

PESO/UD 5 Kg MG 31% PESO/UD 200 gr MG 32%

Queso DOP elaborado con leche cruda
de vaca, de pasta dura y de color mar-
fil. Su corteza es natural, firme y de color
amarillento. Es famoso por sus caracte-
risticos agujeros del tamafo de una ce-
reza. Es reconocido por tener un sabor
suavemente almendrado.

con leche cruda de vaca en las monta-
fas alpinas del Cantén de Vaud. Tiene un
marcado sabor frutal, con un ligero toque
de nuez. Su cuerpo posee un color entre
marfil y amarillo claro.

Queso con DOP, elaborado con leche de
vaca cruda, de pasta prensada y cocida,
de color marfil a amarillo claro. Madura-
cion minima de 6 meses. La presencia de
agujeros no es indispensable. De corteza
granulada y con un sabor delicado.
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Suiza Occidental

o
Suiza

Suiza Occidental

o
W\ Suiza

06
m Suiza

Suiza Occidental

Gruyére Suizo 12 Meses
1/8 Leche Cruda 4Kg

Gruyere Suizo Leche Cruda
1/8 Rueda 4KG

Gruyére Suizo 15 Meses L. C.
Rueda 33Kg y 1/8 Rueda 4,5Kg

MARCA LE GRUYERE MARCA LE GRUYERE MARCA LE GRUYERE
cODIGO 1821 UDS/CAJA 2 CODIGO 4396 UDS/CAJA 2 CcODIGO 1822 UDS/CAJA1
PESO/UD 4 Kg MG 32 % PESO/UD 4 Kg MG 52,50 % PESO/UD 35 Kg MG 32 %
CODIGO 5529 UDS/CAJA 2
Queso con DOP, elaborado con leche Queso con DOP, elaborado con leche
PESO/UD 4,5 Kg MG 35 %

cruda de vaca, de pasta prensada y co-
cida, de color marfil a amarillo claro. El
Gruyeére reserva madura entre 12 y 15 me-
ses. De corteza granulada, presenta una
magnifica complejidad de sabores con-
tundentes y fuertes.

cruda de vaca. De pasta prensada y coci-
da, tiene un color amarillo claro. De cor-
teza granulada, tiene una complejidad de
sabores contundentes y fuertes.

L]
Suiza

o
m Suiza

Queso con DOP, elaborado con leche
cruda de vaca, de pasta prensada y co-
cida, de color marfil a amarillo claro. El
Gruyere reserva madura entre 12 y 15 me-
ses. De corteza granulada, presenta una
magnifica complejidad de sabores con-
tundentes y fuertes.

o
,?\ Suiza

Suiza Occidental Suiza Occidental Lucerna
Gruyére Suizo Taco Leche Gruyere Suizo Taco Sbrinz 1/8 Rueda
Cruda 2,45Kg Leche Cruda 2Kg Leche Cruda 5Kg
MARCA LE GRUYERE MARCA LE GRUYERE MARCA SBRINZ
CODIGO 1122 UDS/CAJA 2 CODIGO 1120 UDS/CAJA 4 CODIGO 6215 UDS/CAJA 2
PESO/UD 2,5 Kg MG 32 % PESO/UD 25 Kg MG 32 % PESO/UD 5 Kg MG 50 %

Queso con DOP, elaborado con leche de
vaca cruda, de pasta prensada y cocida,
de color marfil a amarillo claro. Madura-
cion minima de 6 meses. La presencia de
agujeros no es indispensable. De corteza
granulada y con un sabor delicado.

Queso con DOP, elaborado con leche de
vaca cruda, de pasta prensada y cocida,
de color marfil a amarillo claro. Madura-
cion minima de 6 meses. La presencia de
agujeros no es indispensable. De corteza
granulada y con un sabor delicado.

Queso con DOP de pasta dura de la Sui-
za central con una tradicidn centenaria.
Los antepasados celtas de los suizos
fabricaban queso siglos antes de Cristo.
Color amarillento y textura firme. Elabo-
rado con leche cruda de los Alpes.



OTROS PAISES

o
Suiza Jura

o
l?\ Suiza Jura

(/]
¥ Suiza Jura

Téte de Moine Fleurolle
Leche Cruda 400G

Téte de Moine
Leche Cruda 800G

Téte de Moine Roseta
Leche Cruda 100G

MARCA FROMAGE DE BELLELAY

MARCA FROMAGE DE BELLELAY

MARCA FROMAGE DE BELLELAY

CODIGO 4200 UDS/CAJA 6 cODIGO 1132 UDS/CAJA 4 cODIGO 3131 UDS/CAJA 6

PESO/UD 400 gr MG 35 % PESO/UD 800 gr MG 35 % PESO/UD 100 gr MG 32 %
CODIGO 1855 UDS/CAJA 2

Queso con DOP elaborado con leche Queso con DOP, elaborado con leche
PESO/UD 800 gr MG 35 %

cruda de vaca. Es reconocido por su gran
sabor y su aroma ademas de su caracte-
ristico corte en forma de rosetas que se
consigue gracias a la “girolle”.

/]
Suiza Jura

Queso con DOP elaborado con leche
cruda de vaca. Es reconocido por su gran
sabor y su aroma ademas de su caracte-
ristico corte en forma de rosetas que se
consigue gracias a la “girolle”.

(]
¥ Suiza Jura

cruda de vaca. Es reconocido por su gran
sabor y su aroma ademas de su caracte-
ristico corte en forma de rosetas. Forma-
to listo para consumir.

o
W\ Suiza Jura

Téte de Moine Leche Cruda
800G + Girolle BOSKA

Téte de Moine Gold 4 Meses
Leche Cruda 800G

Téte de Moine Roseta
Leche Cruda 100G

MARCA FROMAGE DE BELLELAY
CODIGO 1139 UDS/CAJA1
PESO/UD 2 Kg MG 35 %

MARCA FROMAGE DE BELLELAY
UDS/CAJA 4
MG 35 %

CODIGO 2092
PESO/UD 800 gr

MARCA FROMAGE DE BELLELAY
CODIGO 6197 UDS/CAJA 6

PESO/UD 100 gr MG 35 %

Queso con DOP elaborado con leche
cruda de vaca. Es reconocido por su gran
sabor y su aroma ademas de su caracte-
ristico corte en forma de rosetas que se
consigue gracias a la “girolle”, incluida en
este pack.

Queso con DOP elaborado con leche
cruda de vaca. Es reconocido por su gran
sabor y su aroma ademas de su carac-
teristico corte en forma de rosetas que
se consigue gracias a la “girolle”. Con la
particularidad de 4 meses de curacion.

Queso con DOP, elaborado con leche
cruda de vaca. Es reconocido por su gran
sabor y su aroma ademas de su caracte-
ristico corte en forma de rosetas. Forma-
to listo para consumir.
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Fribourg

o
Suiza

o
m Suiza

Vacherin Fribourgeois Rueda
Leche Cruda 6Kg

Vacherin Mont d’Or

Dinamarca

Lighthouse BIO Extra Mature
12 Meses 1,7Kg

MARCA VACHERIN FRIBOURGEOIS
CODIGO 1140 UDS/CAJA 2
PESO/UD 6 Kg MG 30 %

400G

MARCA VACHERIN MONT D'OR

CODIGO 3832 UDS/CAJATO
PESO/UD 400 or MG 23 %

MARCA THISE
CODIGO 6145 UDS/CAJA 4
PESO/UD 1,7 Kg MG 33%

Queso tradicional suizo DOP de pasta
semidura, prensada y no cocida, elabora-
do con leche cruda de vaca. Su sabor es
ligeramente acido y se suele anadir a la
preparacion de la Fondue.

6 =
Dinamarca

Nordsee BIO Grubé
Rueda 7KG y 1/4 Rueda 1,7 Kg

Es un queso de pasta blanda elaborado
con leche de vaca en la region de Canton
del Jura (Suiza). El aroma de este queso
recuerda a setas y bosque mientras que
el sabor es cremoso con gusto a nueces,
miel y caramelo.

(/]
Dinamarca

Nordsee BIO Rueda 7KG
y 1/4 Rueda 1,7 Kg

Lighthouse es un queso ecoldgico de
vaca, de gusto complejo y caramelizado,
con notas vegetales y a maderas exoti-
cas; largamente madurado durante un
ano al lado de un antiguo faro del Mar del
Norte.

o
Lituania

Dziugas Gourmet
36m Rueda 4,4Kg

MARCA THISE MARCA THISE MARCA DZIUGAS

CODIGO 5804 UDS/CAJA 1 CODIGO 5801 UDS/CAJA1 CODIGO 3989 UDS/CAJA1

PESO/UD 7 Kg MG 32% PESO/UD 7 Kg MG 32% PESO/UD 4,4 Kg MG 40 %

CODIGO 5806 UDS/CAJA 4 CODIGO 5802 UDS/CAJA 4

PESO/UD 17 Kg MG 32% PESO/UD 17 Kg MG 52% Queso de pasta dura elaborado con le-

Queso elaborado con leche de vaca
pasteurizada y madurado durante 30
semanas en las proximidades del Mar
del Norte. Posteriormente, se almacena
12 semanas en el corazén de Jutlandia,
en una antigua cantera de piedra caliza,
para madurar hasta que esté perfecto.

Elaborado con la leche de la zona del
Mar del Norte y almacenado durante un
minimo de 30 semanas en el faro de Bo-
vbjerg cerca del Mar del Norte. Un que-
SO con caracter, su textura se rompe con
facilidad y con gran sabor gracias a su
maduracion.

che de vaca y con una curacion de mas
de 36 meses. Su sabor Unico y caracteris-
tico, entre un Gouda y un Grana Padano,
lo hace ideal para la preparacion de pla-
tos culinarios. Funde muy bien.



OTROS PAISES

]
EE.UU.

Bellavitano Espresso

o
[+4]
% Espana

Queso Flor de Guia

o
Espafa

Queso Canario Pajonales

1/4 Rueda 2,4Kg 3,8Kg Pimentdén 2Kg

MARCA SARTORI MARCA BOLANOS MARCA BOLANOS

CODIGO 6336 UDS/CAJA 4 CODIGO 6340 UDS/CAJAT CODIGO 6341 UDS/CAJA 2
PESO/UD 2,4 Kg MG 33,7 % PESO/UD 3,8 Kg MG 29% PESO/UD 2 Kg MG 40%

Creacion elaborada a mano frotando el
espresso recién tostado en las ruedas de
gueso para envejecerlas a la perfeccion.
Su sabor se traspasa a la pasta para po-
tenciar el aroma del queso. Una artesania
Unica digna de probar.

o
\ 2
Espana

Queso Canario Fontanales
2Kg

MARCA BOLARIOS
CODIGO 6342 UDS/CAJA 2
PESO/UD 2 Kg MG 36 %

Queso canario elaborado con leche de
cabra. Su pasta es de color marfil y su
aroma es floral y afrutado. Se deja ma-
durar en las cuevas que quedaron de los
antiguos asentamientos canarios y entre
las humedas paredes se da ese sabor tan
caracteristico.

Este queso se elabora mezclando leche
de oveja canaria, de vaca y de cabra. Su
corteza poco consistente de color amari-
llento y un interior cremoso. Utiliza como
cuajo los capullos de la flor del cardo, lo
que le da un sabor mas suave.

Queso curado con pimentdén en toda su
cubierta. Su pasta es de color amarillo
marfil y tiene un sabor cremoso, ligera-
mente picante y tostado, debido al pi-
menton. En su exterior luce una cobertu-
ra rojiza muy bonita.
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Isigny Sur Mer

Francia

Isigny Sur Mer

W\ Francia

o
,?\ Francia

Isigny Sur Mer

Mantequilla Cesta Madera
5Kg

Mantequilla con Sal Cesta
Madera 5Kg

Mantequilla Baratte Isigny

MARCA ISIGNY STE. MERE
CODIGO 1013
PESO/UD 5 Kg

UDS/CAJA1
MG 82 %

MARCA ISIGNY STE. MERE
CODIGO 3930
PESO/UD 5 Kg

UDS/CAJA1
MG >80%

con Sal 250G

MARCA ISIGNY STE. MERE

cADIGO 5500 UDS/CAJA 10
PESO/UD 250 gr MG 80%

Mantequilla con DOP vy fabricada con el
maximo respeto a las tradiciones. Man-
tequilla con Denominacion de Origen,
elaborada como antafo, exclusivamente
con la nata natural de la leche. No contie-
ne colorante ni otros aditivos. Sabor fino
incomparable.

Isigny Sur Mer

Mantequilla con DOP fabricada con el
maximo respeto a las tradiciones. De co-
lor amarillo oro, tiene un ligero sabor a
nuez. Rica en vitamina A y con un togue
de sal. Elaborada segun procesos ances-
trales, sin ningun aditivo.

Mantequilla con DOP fabricada con el
maximo respeto a las tradiciones. De co-
lor amarillo oro, tiene un ligero sabor a
nuez. Rica en vitamina A y con un toque
de sal. Elaborada segun procesos ances-
trales, sin ningun aditivo.

m Francia

Isigny Sur Mer

,?\ Francia

Isigny Sur Mer

o
Francia

Mantequilla Baratte Isigny
sin Sal 250G

Mantequilla Rulo Isigny Doux
250G

Mantequilla Rulo Isigny con Sal
250G

MARCA ISIGNY STE. MERE
CODIGO 5499 UDS/CAJA 10

PESO/UD 250 gr MG 82%

MARCA ISIGNY STE. MERE
CODIGO 6155
PESO/UD 250 gr

UDS/CAJA 20
MG 82%

MARCA ISIGNY STE. MERE
CODIGO 6157 UDS/CAJA 20

PESO/UD 250 gr MG 82%

Mantequilla con DOP, elaborada como
antano, exclusivamente con la nata natu-
ral de la leche. No contiene colorante ni
otros aditivos. Sabor fino incomparable.

Mantequilla DOP de alta calidad. Man-
tequilla con Denominacion de Origen,
elaborada como antafo, exclusivamente
con la nata natural de la leche. No contie-
ne colorante ni otros aditivos. Sabor fino
incomparable.

Mantequilla DOP con sal afadida. Man-
tequilla con Denominacion de Origen,
elaborada como antano, exclusivamente
con la nata natural de la leche. No contie-
ne colorante ni otros aditivos. Sabor fino
incomparable.



MANTEQUILLAS

Francia

Mantequilla Moulé con Sal
250G

Francia

Mantequilla Moulé sin Sal
250G

Francia

Mantequilla Cristales de Sal
250G

MARCA PAYSAN BRETON
CODIGO 3956 UDS/CAJA 20

PESO/UD 250 gr MG >80%

MARCA PAYSAN BRETON
CODIGO 3955 UDS/CAJA 20

PESO/UD 250 gr MG >82%

MARCA PAYSAN BRETON
UDS/CAJA 20
MG >82%

CODIGO 3162
PESO/UD 250 gr

Mantequilla de la Bretafia Francesa
moldeada de forma tradicional. De sa-
bor suave con un toque de sal, para los
amantes de la buena mantequilla.

o
Francia

Mantequilla Baratte con Trufa
(10Gx60)

Mantequilla de la Bretafa Francesa mol-
deada de forma tradicional. De sabor
suave y textura cremosa, es perfecta para
los amantes de la buena mantequilla.

o
Francia

Mantequilla con Sal Vikinga
RLM 100G

Mantequilla de la Bretafa Francesa
moldeada de forma tradicional. De sa-
bor suave con un toque de sal, para los
amantes de la buena mantequilla.

o
Francia

Mantequilla con Algas

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
UDS/CAJA 2
MG 80%

CODIGO 6202
PESO/UD 650 gr

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
UDS/CAJA 6
MG 80%

CODIGO 6307
PESO/UD 100 gr

RLM 100G

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER

CcODIGO 6310 UDS/CAJA 6
PESO/UD 100 gr MG 79%

Mantequilla baratte de gran calidad don-
de se le anaden trocitos de trufa en el
momento de su elaboracion. Su sabor
cremoso y suave tiene el toque de la tru-
fa con una sorprendente combinacion de
sabores. Formato de 10G perfecto para
horeca.

Mantequilla batida de gran calidad don-
de se le anade sal vikinga en el momento
de su elaboracion. Su sabor cremoso vy
suave tiene el toque de sal vikinga espec-
tacular, siendo el resultado una combina-
cion perfecta.

Mantequilla batida de gran calidad don-
de se le anaden algas en el momento
de su elaboracion. Su sabor cremoso vy
suave tiene el toque de sal de las algas vy
aparece una combinacion sorprendente
y riquisima.
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OTROS

o
Francia

Mantequilla con Pimiento de
Espelette RLM 100G

o
Francia

Mantequilla con Pimienta de
Madagascar RLM 100G

o
Francia

Nata Fresca DOP Isigny
20ClI

Isigny Sur Mer

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
CODIGO 6308 UDS/CAJA 6
PESO/UD 100 gr MG 78%

MARCA RODOLPHE LE MEUNIER
CODIGO 6309 UDS/CAJA 6
PESO/UD 100 gr MG 79%

MARCA ISIGNY STE. MERE
CODIGO 4706
PESO/UD 200 gr

UDS/CAJA 6
MG 35%

Mantequilla de gran calidad elaborada
con Pimientén de Espelette, variedad
que se cultiva en el Pais Vasco francés.
Tiene un togue picante que potencia mu-
cho el sabor. Mantequilla artesanal del
maestro francés Rodolphe Le Meunier.

Mantequilla de gran calidad elaborada
con Pimienta de Madagascar. Su aro-
ma es complejo, con toques de madera,
agrios y picantes. Mantequilla artesanal
de gran sabor elaborada por el maestro
francés Rodolphe Le Meunier.

T

Isigny Sur Mer

o
Francia

Nata DOP Isigny Cristal

o

20ClI

MARCA ISIGNY STE. MERE

CODIGO 3694 UDS/CAJA 6
PESO/UD 200 gr MG 40%

Francia

Mini Blinis Gourmet
135G

MARCA LE TRAITEUR GOURMET

CODIGO 5673 UDS/CAJA 8
PESO/UD 200 gr

Nata con Denominacion de Origen. Ela-
borada con materia prima de alta cali-
dad, sin aditivos ni colorantes. Cremosa,
sabrosa y perfecta para los requisitos de
la pasteleria y el arte culinario en general.

Pequenas tortitas esponjosas de origen
vy tradicion eslava, que suelen servirse
con pescados ahumados, caviar, etc. Se
pueden servir con un togue caliente en el
horno o microondas y ganan en textura
y sabor.

Nata fresca DOP realizada en la rique-
za de un terroir excepcional: el terroir
de Isigny. Esta nata fresca, se elabora
respetando la tradicion: sembrando en
fermentos lacticos cuidadosamente se-
leccionados, madurando lentamente, etc.
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Maridaje con quesos tipo Tomme des
Pyrénées, de Saboya, Cantal ...

Un dulce de frutas con mucha fortaleza, que combina
con quesos tipo Tomme des Pyrénées, Tomme de Sa-
voya, Cantal, etc. Quesos de pasta semi dura que real-
0 . zan los sabores del chocolate y las cerezas para dar un

Francia resultado que despertard el paladar.

Dulce de Cerezas,
Chocolate y Pimienta 1,3Kg

CODIGO = PESO/UD = UDS/CAJA MARCA
3869 1,3 Kg 1 LES FROMAGERES

Elaborado artesanalmente con los mejores
ingredientes. Una combinacion de sabores
que despierta los sentidos. Especialmente
elaborado para degustar con gueso tipo
Tomme des Pyrénées, de Saboya, Cantal ...

Maridaje con quesos de cabra,
queso semiseco ...

Un dulce de frutas fresco y aromatico que combina
perfectamente con quesos tipo semisecos y quesos de
cabra. El sabor dulce de la frambuesa se une con los
) aromas caprinos del queso de cabra para dar una mez-
9 Francia cla de sabores que despertara los sentidos.

Dulce de Frambuesas
con Hierbas y Tomillo 1,3Kg

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA
3867 1,3 Kg 1 LES FROMAGERES

Elaborado artesanalmente con los mejores
ingredientes. Una combinacion de sabores
gue despierta los sentidos. Especialmente
elaborado para degustar con queso de ca-
bra y queso semi seco.

Maridaje con quesos con vetas tipo
Roquefort, Fourme d’Ambert ...

Un dulce de frutas fresco y con consistencia que com-
bina perfectamente con quesos tipo Roquefort o Four-
me d’Ambert. El sabor dulce del higo se une con la con-
sistencia de un queso azul creando una combinacion
de sabores explosiva.

@ Francia

Dulce de Higos y Nueces 1,3Kg
CcODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA
3868 1,3 Kg 1 LES FROMAGERES

Elaborado artesanalmente con los mejores
ingredientes. Una combinacion de sabores
que despierta los sentidos. Especialmente
elaborado para degustar con queso azules
tipo Roquefort, Fourme d’Ambert ...
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OTROS

& Francia
Dulce de Melocotodn
con Vino y Aradndanos 1,3Kg

CODIGO  PESO/UD  UDS/CAJA MARCA
3871 1,3 Kg 1 LES FROMAGERES

Elaborado artesanalmente con los mejores
ingredientes. Una combinacion de sabores
que despierta los sentidos. Especialmente
elaborado para degustar con quesos de
corteza lavada tipo Epoisses, Livarot ...

& Francia
Dulce de Pera
con Vino y Comino 1,3Kg

CODIGO ~ PESO/UD  UDS/CAJA MARCA
3872 13 Kg 1 LES FROMAGERES

Elaborado artesanalmente con los mejores
ingredientes. Una combinacion de sabores
que despierta los sentidos. Especialmente
elaborado para degustar con quesos de cor-
teza lavada blandos tipo Munster, Langres ...

Maridaje con queso tipo Emmental y con
qguesos de corteza lavada tipo Epoisses,
Livarot, etc.

Este dulce de frutas de melocotén con vino y aranda-
nos combina con guesos tipo Emmental y con quesos
de corteza lavada tipo Epoisses, Livarot, etc. El prota-
gonista es el dulce de frutas pero gana cuerpo con el
sabor del queso vy potencia su textura y su aroma.

Maridaje con quesos de corteza lavada
blandos: Munster, Langres

Este dulce de frutas combina perfectamente con
quesos de pasta blanda y corteza lavada tipo Muns-
ter, Langres, etc. La textura blanda del queso gana
cuerpo con el sabor vy la textura del dulce de frutas
vy su combinacion sorprende a todos los paladares.




PATES

i

@ Francia @ Francia @ Francia

Le Florin Le Florin Oporto Mousse de Pato

1Kg 1Kg al Oporto 1,5Kg

MARCA MADRANGE MARCA MADRANGE MARCA MADRANGE

CODIGO 61 UDS/CAJA 2 CODIGO 62 UDS/CAJA 2 CODIGO 52 UDS/CAJA 2
PESO/UD 1Kg MG 433 % +/-20 % PESO/UD 1Kg MG 43,3 % PESO/UD 15 Kg MG 331 %

Rulo de mousse de pato elaborado con
receta uUnica y tradicional, de gran cali-
dad 100% pato. Presentacion de produc-
to muy atractiva, papel aluminio dorado
vy envasado al vacio. Corte facil, textura
suave.

e

I

@ Francia

Mousse Oca
Sauternes 1,5Kg

Rulo de mousse de pato con oporto, ela-
borado con receta tradicional, de gran
calidad. Ligero sabor entrelazado entre el
Oporto vy el Armagnac. Presentacion de
producto muy atractiva, papel aluminio
dorado y envasado al vacio. Corte facil,
textura suave.

] Bélgica
Mousse de Pato a la
Nuez Moscada 1,5Kg

Receta nueva, mas cremosa, con un 25%
de higado de pato. Sabor Oporto.

MARCA MADRANGE
CODIGO 51 UDS/CAJA 2
PESO/UD 15 Kg MG 331 %

MARCA DE BEAUVOORDER
CODIGO 2802 UDS/CAJA1
PESO/UD 1,5 Kg MG 310,85 %

(] Bélgica

Paté Peras al Vino
1,8Kg

MARCA DE BEAUVOORDER

CODIGO 2598 UDS/CAJA 1
PESO/UD 18 Kg MG 21,7 %

Receta irresistible con un 23% de higado
de oca. |deal para servir en fiestas.

Mousse de pato al Muscadet. Producto
belga de calidad superior de produccion
semiartesanal. Textura cremosa y sabor
marcado y fuerte. Para comer acompa-
fado de pan y un buen vino en la comida
O cena, o bien untado sobre un pedazo
de pan como aperitivo.

Paté de origen Belga, elaborado con hi-
gado de cerdo fresco a la pera dulce vy
arandanos. Textura semidensa. Producto
artesanal de calidad superior. Para comer
acompafado de pan y un buen vino, o
bien untado sobre un pedazo de tostada
como aperitivo.
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OTROS

(] Bélgica (] Bélgica (] Bélgica

Pave Royal Paté Campana Paté de Trufa y Castana
1,6Kg 1Kg 1,8Kg

MARCA DE BEAUVOORDER MARCA DE BEAUVOORDER MARCA DE BEAUVOORDER

CODIGO 2603 UDS/CAJA 2 CODIGO 2614 UDS/CAJA 3 CODIGO 4766 UDS/CAJA1
PESO/UD 1,6 Kg MG 10,85 % PESO/UD 1Kg MG 21,7 % PESO/UD 1,8 Kg MG 25,9 %

Mousse de foie gras de pato a la trufa ne-
gra de origen Belga, una delicatessen de
alta gama. Producto artesanal de calidad
superior. Textura cremosa. Para comer
acompafado de un trozo de pan y una
seleccion de mermeladas (de cebolla, hi-
gos, arandanos...)

Paté de origen Belga, elaborado con hi-
gado de cerdo fresco. Textura mas bien
gruesa. Producto artesanal de calidad
superior. Para comer acompafado de
pan y un buen vino. Formato en terrina
de plastico.

Paté de origen Belga, elaborado con hi-
gado de cerdo fresco, trufa negra y cas-
tafas. Un sabor equilibrado vy una textura
cremosa. Producto artesanal de calidad
superior. Formato en terrina de ceramica
y con guarnicion por encima.

(] Bélgica (] Bélgica (] Bélgica

Paté a la Pimienta Paté Peras al Vino Paté Crema Manzana
Verde 1,7Kg 1Kg 1Kg

MARCA DE BEAUVOORDER MARCA DE BEAUVOORDER MARCA DE BEAUVOORDER

CODIGO 2597 UDS/CAJA 1 CODIGO 2604 UDS/CAJA 3 CODIGO 2606 UDS/CAJA 3
PESO/UD 1,7 Kg MG 26,3 % PESO/UD 1Kg MG 21,7 % PESO/UD 1Kg MG 26,3 %

Paté de origen Belga, elaborado con hi-
gado de cerdo fresco a la pimienta verde.
Producto artesanal de calidad superior.
Para comer acompafado de pan y un
buen vino, o bien untado sobre un peda-
zo0 de tostada como aperitivo. Formato
terrina de ceramica.

Paté de origen Belga, elaborado con hi-
gado de cerdo fresco a la pera dulce vy
arandanos. Textura semidensa. Producto
artesanal de calidad superior. Para comer
acompafado de pan y un buen vino. For-
mato en terrina de plastico.

Paté de origen Belga, elaborado con
higado de cerdo fresco con trozos de
manzana. Textura cremosa. Producto ar-
tesanal de calidad superior. Para comer
acompafado de pan y un buen vino, o
bien untado sobre una tostada como
aperitivo. Formato terrina de plastico.



PATES

@ Bélgica @ Bélgica @ Bélgica

Paté Crema Arandanos Paté Crema Paté Crema Manzana
1Kg 1,7Kg 2,1Kg

MARCA DE BEAUVOORDER MARCA DE BEAUVOORDER MARCA DE BEAUVOORDER

CODIGO 2615 UDS/CAJA 3 CODIGO 2602 UDS/CAJA1 CODIGO 5062 UDS/CAJA 1
PESO/UD 1Kg MG 21,7 % PESO/UD 1,7 Kg MG 26,3 % PESO/UD 2,1 Kg MG 31,8 %

Paté de origen Belga, elaborado con
higado de cerdo fresco con trozos de
arandanos. Textura cremosa. Producto
artesanal de calidad superior. Para comer
acompafado de pan y un buen vino, o
bien untado sobre un pedazo de tostada
como aperitivo. Formato terrina de plas-
tico.

Paté de origen Belga, elaborado con hi-
gado de cerdo fresco con un sabor bien
equilibrado. Textura cremosa. Producto
artesanal de calidad superior. Para comer
acompafado de pan y un buen vino, o
bien untado sobre un pedazo de tostada
como aperitivo.

Paté de origen Belga, elaborado con
higado de cerdo fresco con trozos de
manzana. Textura cremosa. Producto ar-
tesanal de calidad superior. Ideal para de-
gustarlo con tostadas o pan de campana.

@ Bélgica @ Bélgica @ Bélgica

Paté de Faisan Paté con Pera Wok Paté Crema

1Kg 3Kg 2,1Kg

MARCA DE BEAUVOORDER MARCA DE BEAUVOORDER MARCA DE BEAUVOORDER

CODIGO 5309 UDS/CAJA 3 CODIGO 5423 UDS/CAJA1 cODIGO 2610 UDS/CAJA1
PESO/UD 1Kg MG 24,4 % PESO/UD 3 Kg MG 24,9 % PESO/UD 2,1 Kg MG 26,3 %

Paté de origen Belga, elaborado con fai-
san. Textura untable. Producto artesanal
de calidad superior. Sabor equilibrado vy
untuoso.ldeal como entrante acompana-
do de ensalada o con pan como aperi-
tivo.

Paté de origen Belga, elaborado con hi-
gado de cerdo aromatizado con peras
dulces y con una guarnicion de peras
frescas. Textura semidensa. Con guarni-
cion. Recomendado acompafarlo con
mermelada de ardndanos. Formato terri-
na Wok metalico.

Paté de origen Belga, elaborado con hi-
gado de cerdo fresco con un sabor bien
equilibrado. Textura cremosa. Producto
artesanal de calidad superior. Con guar-
nicion. Recomendado acompanarlo con
mermelada de cebolla o de arandanos.
Formato Wok metalico.
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OTROS

(] Bélgica @ Francia @ Francia

Paté Crema Manzana Paté Campafna con Paté Campana

2,1Kg Pimienta 1,5Kg 5Kg

MARCA DE BEAUVOORDER MARCA MADRANGE MARCA MADRANGE

CODIGO 2611 UDS/CAJA 1 CODIGO 47 UDS/CAJA 2 CODIGO 56 UDS/CAJA 2
PESO/UD 21 Kg MG 26,3 % PESO/UD 15 Kg MG 25 % PESO/UD 5 Kg MG 25,4 %

Paté de origen Belga, elaborado con hi-
gado de cerdo fresco con trozos de man-
zana. Textura cremosa. Producto artesa-
nal de calidad superior. Recomendado
acompafarlo con mermelada de aranda-
nos. Con guarnicion. Formato terrina

Paté de campafa con 3 tipos de pimien-
ta. Corte facil. Todo el sabor del paté,
mezclado con las 3 pimientas que le da
un toque distintivo.

Paté de campana elaborado a partir de
higado de cerdo y condimentado, si-
guiendo el estilo tradicional de la cam-
pagne francesa.

@ Francia O Francia O Francia

Paté Delicias del Bosque Confit Foie Armagnac Terrina Forestiere de Setas
4Kg 175G 175G

MARCA BROCELIANDE MARCA BROCELIANDE MARCA BROCELIANDE

CODIGO 2211 UDS/CAJA 1 CODIGO 2194 UDS/CAJA 2 CODIGO 2266 UDS/CAJA 6
PESO/UD 4 Kg MG 25 % PESO/UD 175 gr MG 24 % PESO/UD 175 gr MG 22 %

Paté con diferentes sabores del bosque.
Su textura es tipo mousse gue se puede
untar facilmente en tostadas para degus-
tar. Gustara a todos.

Confit de foie aromatizado al Armagnac.
De notas sutiles y armonicas. un produc-
to de gran calidad.

Paté con recuerdo a bosque. Las setas le
dan un toque inconfundible que invita a
compartirse con una buena copa de vino.
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O Francia O Francia @ Francia

Terrina Pato Montbazillac Confit Foie a la Landaise Jamdn Ruban Bleu
175G 175G con Piel 7Kg

MARCA BROCELIANDE MARCA BROCELIANDE MARCA MADRANGE

CODIGO 2193 UDS/CAJA 6 CODIGO 2267 UDS/CAJA 6 CcODIGO 65 UDS/CAJA 2
PESO/UD 175 gr MG 24 % PESO/UD 175 gr MG 23 % PESO/UD 7 Kg MG 73 %

Tarrina de mousse de pato elaborado con
receta Unica y tradicional, de gran cali-
dad 100% pato. Textura untuosa, sabor
inconfundible.

Pate de cerdo vy ave de textura untuosa y
granulada, de color marron rosado y de
sabor franco y caracteristico.

El verdadero clasico con piel. Acondicio-
namiento atractivo y sofisticado. Gran
calidad vy sabor.

@ Francia @ Francia @ Francia

Jamdn Ruban Bleu Jamodn Cocido Jamodn Cocido 3 Noix
sin Piel 7Kg Etigueta Roja 7Kg 6,5Kg

MARCA MADRANGE MARCA BOURSAULT MARCA BROCELIANDE

CODIGO 64 UDS/CAJA 2 CODIGO 1938 UDS/CAJA 2 CODIGO 1952 UDS/CAJA 2
PESO/UD 7 Kg MG 6 % PESO/UD 7 Kg MG 76 % PESO/UD 13 Kg MG7 %

Un verdadero clasico, sin piel, en un
acondicionamiento atractivo, gran cali-
dad vy sabor.

El verdadero clasico con piel. Acondicio-
namiento atractivo y sofisticado. Gran
calidad y sabor.

El verdadero clasico con piel. Acondicio-
namiento atractivo y sofisticado. Gran
calidad vy sabor.
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Siempre en contacto

Recuerda que estamos mas cerca que nunca a través de nuestra pagina web.
Actual, moderna, con contenidos de interés, una excelente navegacion
y buena visibilidad en todos los dispositivos.

Novedades en nuestra pagina web

Consulta toda la informacion

de productos, novedades,

nuevas recetas y, no dejes de
visitar nuestra seccidén para
profesionales donde, a través de
interesantes videos, te ofrecemos
consejos y utilidades, para
fomentar y mejorar la actividad

de tu punto de venta.

En nuestra web encontraras
originales y exquisitas recetas
para compartir con tus clientes;
historias singulares sobre la
elaboracion y el origen de
algunas especialidades y nuestra
seccion de publicaciones, donde
podras conocer a la perfeccion
todo lo que hay detras de

las variedades queseras mas

reconocidas de Europa.



iRecuerda!

En el drea privada para clientes, podras gestionar y personalizar tu cuenta,
teniendo acceso a tus pedidos, facturas, tarifas, promociones...
itodo aquello que puedas necesitar!

Y... isiguenos en Instagram!

G You |

www.iberconseil.es

Mucho mas cerca de ti... Siguenos en Instagram y en YouTube
Nuevas maneras de estar conectados y de compartir nuestra pasion comun.
Siguenos en nuestro perfil y descubre todas las curiosidades del mundo del queso.
Y en Youtube, disfruta de una extensa coleccion de videos sobre el corte
profesional, recetas, trucos... iY mil consejos!

Si deseas mas informacion,
puedes contactar con nosotros a través de:

934 146 408

marketing@iberconseil.es
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